SMASH IT LIKE A PRO!

LA GUIA DE HAMBURGUESAS PARA

LA RESTAURACION COLECTIVA

Colocar las hamburguesas en una bandeja
GN v dejarlas descongelar en refrigeracion
durante la noche.

Disponer las hamburguesas sobre la
plancha y aplastarlas Unicamente por una
cara. Cocinar solo ese lado, manteniendo el
otro crudo.

Dar la vuelta a la hamburguesa y colocarla
en bandejas para horno de conveccion, con
la cara cruda hacia ahajo. Aiiadir queso y
cebolla sobre el lado ya cocinado .

Colocaruna segunda hamburguesa

4 (aplastada y cocinada por un solo lado) con
la cara cocinada hacia arriba. Preparar tantas
handejas como sea necesario y conservar en
refrigeracion hasta el momento del servicio.




SMASH IT LIKE A PRO!

en horno de conveccion a 120°C durante
aproximadamente 10 minutos con aire
caliente, hasta cocinar completamente los
lados crudos. Ajustar tiempo y temperatura
segun el equipo.

5 Poco antes de servir, calentar las bandejas

Untar ambas caras internas del pan de
hamburguesa con una mezcla de kétchup y
mostaza.

Colocar las hamburguesas ya cocinadas
dentro del pan preparado.

Servir la Smash Burger acompariada de la
guarnicion deseada (por ejemplo, papas
fritas).

iBuen Provecho!




