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EUROPA
AUF DEM TELLER

Wenn Kulturen verschmelzen, entsteht Neues — so wie aktuell
auf dem europiischen Burger-Markt, wo innovative Ideen und Kom-
binationen ein ganz neues Statement setzen. Das kannst du auch:

Unser Burger-Tastebook feiert mit dir diese Fusion. Von Spanien bis Polen, von
Italien bis Schweden haben wir die heiBesten Trends aufgespiirt und zeigen dir,
wie du mit starken Stories, cleveren Produkten und viralen Rezepturen erfolgver-

sprechende Impulse umsetzt. Ob messy oder mindful, Signature-Sauce oder smarte

Produkte — mit unseren Ideen bietest du auBergewdhnliche Burger-Erlebnisse

und lockst neue Kundschaft an.

Kostendruck ist kein Kreativitatskiller!
Okay, steigende Kosten kdnnen manchmal die Laune verderben — aber bitte nicht
"""""""""""""""""""""""""""""""""""""""""""""""""" i den Genuss! Mit unseren kalkulatorisch attraktiven Produktldsungen liefern wir dir.
BURGER GUIDE wirtschaftlich und geschmacklich starke Konzepte mit Charakter.A
g ) . . Denn als Marktfahrer im Burger-Segment hilft dir Salomon FoodWorld®,
Ein kulinarischer Roadtrip durch mit den anhaltenden Herausforderungen zurechtzukommen!
spannende europdische Burger-Konzepte

4 HOT BURGER TRENDS e T 4 (GRees™
- Extremer Genuss - Neue Lust auf Burger < ; i LT .

- Wowstanding - Macht der Worte e 3 R L A Jan-Hendrik Strenzke Jochen Kramer
"""""""""""""""""""""""""""""""""""""""""""""""" ik f g i Director Sales Director Marketing

WHAT'S NEXT? WO A N & Innovation
- Evolution of the Smash! f e ’ o : =
- Chicken reloaded . ppe—— " e K & | N

BURGERVERSUM o
Ein Kosmos fur sich: unsere
galaktische Burger-Auswahl!

THAT'S NEW!

- Butternut - Smart
- Kimchi - Line Extensions
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BURGER
GUIDE

Frische Impulse fiir deine Karte: entdecke auf
unserem kulinarischen Roadtrip, wie Europas
angesagte Burger-Stores neue Hypes in echte
Erfolgskonzepte verwandeln. Spicken erlaubt!

Europa steckt voller grandioser Burger-
Ideen. Ob in Madrid, Mailand oder
Malmo — die neuen europaischen Burger-
Statements treffen den Puls der Zeit ...
Nein, sie SIND der Puls der Zeit. Was die
mutigen Rezepturen, nasty Looks, vega-
nen Twists und knalligen Buns vereint?

gemacht! Multikulturell, speziell, zeit-
geistig. Dieser Guide ist kein Reisefuhrer,
sondern dein Ideenfundus!

So viele groBartige Konzepte — und doch
nicht genug Platz, um sie alle zu zeigen.
Wir wissen: da drauBBen warten noch viele
weitere, die es genauso verdient hatten,
Der Anspruch an Qualitat, Kreativitat im Rampenlicht zu stehen.
und Differenzierung. Hier wird ,Better

Fast Food" nicht nur gedacht, sondern

GOIKO L v BRIOCHEF < oo

Ob mit Spiegelei, paniertem
+Monterey Jack” oder gleich 360 g
gegrilltem Gehacktem im ,The
Beast”, hier kommt jeder Burger-
Liebhaber auf seine Kosten.

,Foodporn-Style” Burger, saftig,
Uppig, auBergewodhnlich. Mit
Spiegelei, Pesto oder Burrata
werden sie ihren ausgefallenen
Namen mehr als gerecht.

NEUE LUST AUF BURGER

Lust auf bunte Buns und richtig gute
Veggie-Burger? Dann bist du hier
genau richtig!

WOWSTANDING

Hier triffst du auf kreative Inszenierungen
und Burger-Stores, die anders sind — und
genau deshalb im Kopf bleiben.

P

MACHT DER WORTE

Ungewdhnliche und provokante Namen,
die neugierig machen und Lust aufs
Probieren wecken — hier findest du sie!

Hier warten der Pryngless’s Burger mit Kartoffelsticks und Pringles-
Sauce, der Lotus Burger mit Lotus-Creme und Keksen sowie der
Supreme Burger mit Brie und Foie Gras in Pedro-Ximénez-Reduktion.

EXTREMER GENUSS

Hier machen auBergewodhnliche Kombina-
tionen und echte Messy-Asthetik einfach
Lust auf mehr. Ob ,#50Cent", ,#Tupac” oder ,#CardiB", diese

Burger sind so legendar wie ihre Namenspaten.

LOADED + BURGER GUIDE

LA MURELLA + .................................................................................

SOUL COFFEE BEER + ......................................................................

LAYTONSTONE TAVERN + .....................................................................................................

Ob der ,John Wayne” mit Tiempo Tequila-BBQ-SoBe, smoked Applewood Cheese und
Chili con Carne, oder der ,William Chase” mit smoked Wagyu Brisket, Four-Cheese-Mac
und Green-Peppercorn-Sauce, hier trifft Kreativitat auf pure Genusslust.

@

SOBE BURGER .<_ ................................ P

Curry-Mayo, Mango-Chutney und ein Social-Media-
Auftritt, der fast so knallt wie der Burger selbst.

GORES

STR!PCLUB STREETFOOD <— - R

Messy Burger, kreative Rezepte a la ,The Truffle Drip”
oder ,Bacon Biscoff”, alles verpackt in einen richtig
flashy Markenauftritt.

4’:

FAT HIPPO BURGERS <—

SuB trifft salzig auf dem PB+JJ Burger: American
Cheese, Chunky Erdnussbutter, Bacon Jam und
Smoked Chili Jello. Auch Kroketten, Cajun-Zwiebel-
streifen und Onion Rings bieten extra Crunch.

4:

SEOULS OF MISCHIEF <— oo

Nur vier Burger, aber jeder fur sich auBergewohnlich: ,Gochu-Gang”
mit oi-Muchim-Pickles, Daikon-Slaw und Perilla Leaves, oder
,Seouls of Mischief” mit Umami-Gewurz und geheimer Ssamjang-Mayo.

e

L‘ARTISAN Du BURGER + ................................................................................ *

Franzoésische Burgernamen sprechen Feinschmecker und Paris-
Liebhaber an, kombiniert mit hochwertigen Zutaten wie frischem
Lachs und Zitronenschale - fiir echten Gourmet-Charakter.

England

,Dirty Harry” — Chipotle-Sauce, kandierte Jalapefios
und Hash Browns sorgen flr Burger-Action mit Biss.

Frankreich

4’:

SMASH! THE BURGER + ...........................................................

Uber Social Media gibt's regelmaBig limitierte
Burger: der letzte mit Schweinefleisch-Popcorn,
zu Weihnachten sogar einer mit Zuckerstange.

HUNDRED <_ .............................

,La Bestia Parda”: funf Lagen Doppel-Patties,
ein Kilo dry aged Beef — mehr Herausforde-
rung geht nicht.

Spanien
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Skandinavien

VW & “ O

e S + BASTARD BURGERS e + PASIBUS
Von Luled Gber London bis New York, die Burger-Namen reisen, Caesar-Style-Burger, Burger mit
die Zutaten auch: Blaubeer-BBQ, Ranch oder sogar Flamin’ Hot rosa Sauce oder scharf mit Nachos,
Doritos sorgen fiir auBergewohnlichen Geschmack. Jalapefios und Hot Sauce, fiir jeden T + THE BUTCHER

Geschmack ein Hit.
.The Daddy", ,Silence of the Lamb”,

N IR e SRS ... .10 055 O .The Ugly” oder ,Who Let the Dogs Out”,
: allein die Namen bringen Gaste schon
zum Schmunzeln.

* ............................................................................................................................................ .0 0 0 0 0 ( + BURGER BITCH FURGERHEART + Y
o P oyt z
Niederlande mit Steak, Kése und gegrillten Namen so kreativ wie die Zutaten. .
* """""""""""""""""""""""""""""""""""""""""""""""" - Zwiebeln oder ,That's a Huge Wie ,The Berlin Mitte” mit StBkar- 4’
Bitch” mit Spiegelei, Beef toffelchips, gerosteten Walniissen :
Deutschland 3 Patty und Pulled Pork —alle und Granatapfel-Minz-Mayo. e + (H) L) IS ooo0ee000s00000000000000500000500300000000060000000000w

Burger werden mit der legen-
daren Bitch-Sauce verfeinert.

Nur vier Burger — dafiir wahlweise mit
Fleisch, vegetarisch oder vegan, als Single

oder Double, und immer am besten mit
: einem ordentlichen Pott KasesofBe.
............................................................................................. + DULF'S BURGER v’

Der ,Kreatur”-Burger mit 900 g und sechs
Beef-Patties ist ein echter Hingucker. Aber

auch die anderen Burger tiberraschen mit .
] ausgefallenen Zutaten wie Ziegenkése, " 4’ :
""""""""""" Mango-Chutney und gebratener Birne.
A [ BBI - BERLIN BURGER §— oo ‘
KRR INTERNATIONAL
--------------------- + XO GRILL oo Vegetarisch oder vegan, aber alles andere

als langweilig: Kartoffel-M&hren-Rosti,
SuBkartoffelchips und Honey-Black-Pepper-
Sauce sorgen fiir Geschmacksexplosionen.

Das Logo ist direkt auf
das Burger-Bun gebrannt,
dazu besondere Zutaten
wie Senf-Caviar, Gochujang

oder japanisch frittierte
Tempura-Aubergine. : "

R —> GLORIOUS BASTARD

Am Tisch gibt’s ,The Rich Bitch”,
,The Glorious Bastard“oder ,Good
Karma” — auf Wunsch auch vege-
tarisch. Highlight: ein Burger mit
knusprigem Kartoffelrosti statt Bun.

Italien

OF: ore:

[ SR h M 100000000000000000000000000000000000000030095009500990059505905 VANVERBURGER oo + FLOWER BURGER

Plant-Based Burger mit cremigem Knallbunte Buns, leuchtende

Kartoffelmus, gerduchertem Burger — komplett vegan, aber

pflanzlichem K&se und veganem voller Geschmacksexplosionen.
* Tatar, spannend bis zum letzten

Biss.
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EXTREML:
GENUSS

Der Charme des Ubertreibens: aus ganz Europa
schwappt ein Burger-Trend zu uns, der unkon-
ventionelle Toppings und Zutaten zum Uberlaufen
bringt. Da trifft hochste Leckerness auf Wow-Effekt —
das funkt am Tisch und auf Social Media.

BURGER ALS BUHNE:
LET IT RUN!

Uberraschend, beeindruckend,
unterhaltsam — bei diesem
Trend inszenieren Ausnahme-
Burger den Mega-Genuss

auf unvergessliche Weise. Es
darf wild aussehen: Burger im
Cheese-Pool, mit tropfenden
Saucen und Uberlaufendem
Spiegelei sowie eigenwilligen
Toppings wie Bacon-Jam oder
gerOsteter Banane. Hier setzt
man gezielt auf Uberladung
und Geschmacksspektakel.
Der Look: unperfekt, messy
und maximal verfuhrerisch.

KREATIVITAT: DEIN
NEUES MARKENZEICHEN

In einem umkampften Markt
punktet, wer Charakter zeigt.
Schluss mit 08/15: Mit krea-
tiven Konzept-Burgern und
Soul-Food-Erlebnissen hebst
du dich vom Mainstream ab
und bleibst bei deinen Géasten
im Kopf. Das spricht sich rum -
und deine Marke wird zum
Marker!

VOM TELLER IN DEN FEED

Was auf dem Teller beeindruckt,
funktioniert erst recht auf Social
Media. Spektakulare Burger-
Kreationen sind Hingucker, die
zum Knipsen und Posten auf
Instagram & Co. verleiten. Willst
du den viralen Hype vorantrei-
ben: Lade Food-Influencer aus
deiner Gegend zum Tasting

ein und lass sie deinen trendi-
gen Style feiern. So wird dein
Burger zum Content-Star auf
Teller und Timeline!

08 1LOADED + 4 HOTBURGER TRENDS

CHEESE POOL

1

Brioche Burger Bun

200 g

Homestyle Burger

159

Tomaten Salsa

109

Lollo Bianco

159

StiBes Popcorn

159

Snack Brezeln

209

Tomaten

20 g

Karamellisierte Zwiebeln

109

BBQ-Karamellsauce

2

Scheiben Bacon (optional)

200 ml

Chili Cheese Burger Sauce

5EXTREME
GENUSS
KOMBIS

Unsere Cheese-Pool-Rezep-
tur ist nur der Anfang.

Lass dich von weiteren Ideen
inspirieren:

1.

Marshmallow & Popcorn:
Mary Poppins wiirde sie lieben

. Peanutbutter & Bacon:

Doppelcrunch mit Nuss & Speck

. Salted Caramel & Pretzel:

Salz trifft st trifft Salz. Wow!

. Kimchi & Mac'n’Cheese:

Korean-Trend loves US-Soulfood

. Cashew & Vanilla:

Endlich Xmas-Taste das ganze Jahr

EXTREMER GENUSS +  LOADED 09



5,,IDEEN
FUR CRAZY
INSZENIE-
RUNGEN

Denke spielerisch und kniipfe
an kulturelle oder lokale
Besonderheiten und Jahres-
zeiten an.

:, —Kreative Inszenierungen und

Interaktionen fiir einzigartige Gdste-
erlebnisse und virale Momente.

eidenschaft, Spaf3, Vibes, Culture-Clash — das sind
die Zutaten dieses Burger-Trends. Auf3ergewohnlich
heif3t die Devise — vom ersten Blick bis zum letzten Biss! 1. Candy Grabber: fir Side-Dishes
Das ist Burger-Kult neu gelebt und ausgereizt. mit ganz viel Entertainment
2. Bunte Pennyboards: sorgen

10

LOADED

+

BURGER ALS
GESAMTERLEBNIS

Geschmacklich punktest du
mit ungewohnlichen Rezeptu-
ren — aber erst deine groovy
Servier-ldeen machen dich
unverwechselbar. Mit einer
visuell herausragenden Insze-
nierung schaffst du ein wei-

und Likes wirst du generieren.
Mach die Prasentation deiner
Burger zum Teil deiner Marken-
identitdt und lade zur Inter-
aktion ein —analog am Tisch
sowie digital. Praxistipp: biete
es nur als Highlight-Inszenie-
rung in geringer Stickzahl an.

als Tablett fir real Street-Vibes

. Graffiti-Glasplatten: unten be-

spruht, oben servierst du Burger

. Feuerloscher: fiir feurig-scharfe

Speisen

. Mini-Holzschlitten: présentiert

stilvoll den Winterspecial-Burger
(Sommer: Mini-Schwimmreifen)

5,,IDEEN

teres Alleinstellungsmerkmal. INTERAKTION
Lebe den Burger-Kult, teile = EMOTION
das Feeling und sprenge das = ERINNERUNG FU R INTE R-

bisher Gewohnte!

WEIRD IS KING!

Gonne deinen Ideen Grenzen-
losigkeit. Ein Skateboard als
Tablett? Ein Greifautomat, aus
dem deine Gaste Pommes &

Verpasse dem Burger-Genuss
mehr Eventcharakter: Saucen
kommen in der Spritze an
den Tisch, Dips & Toppings
kdnnen mit Wirfeln ausge-
spielt werden — so servierst
du Unterhaltung und machst
den Gast zum Creator. Der

AKTIONEN

Tipp: in der Spielwarenabtei-
lung findest du Inspiration!
Achte auf eine hygienische
Umsetzung.

1.

Saucenspritzen: als Extra-Kick
fir Saucen-Junkies

Co. herausfischen? Why not! wird sein Erlebnis begeistert 2. Schaumkanone: spritzt z.B.
Je stranger die Optik, desto mit Freunden und auf Social Baconschaum aus der Espuma
mehr Staunen, Gesprachsstoff ~ Media teilen. 3. Hip Hop Hooray: Sonnenbrillen

CATCH ME
IF YOU CAN

4 HOT BURGER TRENDS

1 Brioche Burger Bun

150 g Homestyle Burger
1 Pulled Chicken Burger
159 Guacamole
309 Tomaten Salsa
1049 Lollo Bianco
159 Karamellisierte rote Zwiebeln

& dicke Goldketten gibt's zum
N.Y.C.-Menii
. Steinmauer-Tapete: als Tischset,
dazu bunte Kreiden zum Bemalen
. Pommes-Pong: Tischtennisball,
Pommes-Becher, und wer trifft,
darf essen

WOWSTANDING +  LOADED 11



HOLY OATS
BURGER

NEUE LUS
AUF BURG

lower mit viel Power: kunter-

bunt, pflanzlich und vollwertig
lisst man die neue Burger-Diversitét
in vielen Hotspots hochleben. Ganz
ohne Verzicht, aber mit einer riesigen
Portion Spaf3 und Genuss!

1 Pinkes Burger Bun
1109 Green Oat Burger
109 Feldsalat

59 Kresse

209 Vegane Mayo
109 eingelegte rote Zwiebeln
209 Rettich
1049 Granatapfelkerne
1049 Eisbergsalat

NATURLICHE VIELFALT
& JEDE MENGE SPASS

KEIN BEEF MIT BEEF
.Iss den Regenbogen” heif3t

ein beliebter Tipp fir gesunde Zum Glick ist Veggie langst

Erndhrung. Der natirliche erwachsen geworden und
Bunte-Burger-Trend hilft dabei: VOLL AUF DIE ZWOLF, muss sich nicht mehr als
Pflanzenbasierte Patties, ve- STATT KOMPROMISS Fleisch-Alternative auf dem
gane Saucen, reichlich frisches Burgermarkt prasentieren.
Gemiise und mit Pflanzen- Nachahmung war gestern! Konsequent durchgezogen,
saft gefarbte Buns holen den Bohnencreme statt Ketchup, verleiht das Konzept ,Bunt &
Regenbogen mitsamt guter Wildkréuter statt Eisberg, gesund” dem einstigen Junk-
Néhrstoffe auf den Teller. Das  Granatapfel statt Bacon —was  food ein komplett neues Image —
Ganze schenkt Gaumen und heute ins Bun kommt, ist ein und darf sich selbstbewusst
Augen neue Kicks und sieht neu gelebtes Burger-Upgrade: auf Augenhdhe neben Beef,
so fréhlich aus — da denkt geschmacklich, optisch, Bacon & Co. positionieren.
niemand an Verzicht! emotional. So sprechen bunte

Blumen-Burger andere Ziel-
gruppen an und generieren
neues Umsatzpotenzial.

1.000.000
800.000

Wachstum
Veggie und 600.000
vegane Burger -
. 8 8 400.000 VEGGIEU A
im Aujger_ Quelle: GV-Pane YTD September (kg)
Haus-Markt: 200.000

12 LOADED + 4 HOT BURGER TRENDS NEUE LUST AUF BURGER + LOADED 13



5ANsl'\TZE FUR
CATCHY BURGER-
NAMEN

Wecke die Entdeckerfreude deiner
Gaste und mach dein Angebot social-
media-ready!

DIE MACHT
DER WORTE

Ob edel oder edgy, siil3 oder scharf —
mach deine Burger zu unverwechselbaren
Charakteren!

1. Denke in Bildern und Charakteren

Mach deinen Burger zur Figur, zum Erlebnis,
zur Legende. Beispiel: ,Mephisto’s Hellfire” mit
Ghost Pepper Sauce, teuflischen Jalapefios und
einem Warnhinweis. Hier konntest du direkt
noch zu einer Hoéllen-Challenge aufrufen.

s ist nicht egal, wie dein Burger 2. Anspielungen und kleine Stories regen an

heif3t! Ein kleines Beispiel zeigt Kreativitat schlagt dabei Klarheit. Beispiel: Der
dir, was Storytelling kann: Nenne dein Smash-Burger ,Rocky Balboa” oder ein griiner
grofdtes Angebot ,,Godzilla Burger® — Plant-Burger namens ,Waldfee" — inklusive zauber-
und alle Gaste werden wissen, dass haftem Marchen. Hol dir Unterstiitzung von der Kl!
er ihren Monsterhunger stillen kann.
So kéonnen Worte auch aus simplen 3. Lass die Zutat sprechen
Rezepturen echte Verkaufsraketen Verstecke nicht, was drin steckt — hole auch aus
machen! einfachen Rezepturen viel heraus. Mach eine Zutat
zum Hero! Beispiel: Im Burger ,Der Schimmlige”
spielt Blauschimmelkase die Hauptrolle. Mit dem
NAMING IST KEINE DEKO - Namen ,Pesto Punch Burger” lasst du deine Gaste
ES IST UMSATZ sofort wissen, was sie erwartet.
Kreatives Naming ist ein Tool, um dein
Angebot vom Wettbewerb abzuheben. 4. Sei mutig und provokant
Erinnerst du dich an den ,Pinocchio-Teller” Deine Marke tritt rougher auf? Dann muss sich
aus deiner Kindheit? Modernisiere diese das im Naming spiegeln. Wer polarisiert, hat die
Strategie und erzahle deine Burger-Rezeptur Aufmerksamkeit auf seiner Seite. Beispiele: ,Elon
auf besondere Weise. Mit einem individuel- Mustard Bastard” mit kleckernder Senfsauce,
len Naming starkst du deine Markenidentitat .Cheaty Donald"” hat fir den Cheat Day beson-
und sorgst fir Wiedererkennung. ders dick-aufgetragen oder ,Mafia Deluxe” mit
schwarzem Bun, einem Steakmesser darin-.und
einem ,Blutbad” aus extrascharfer Chilisauce.
DER EFFEKT HINTER DEM NAMEN
Wenn deine Géste schon beim Lesen der 5. Erfinde deine eigene Serie
Karte grinsen und miteinander ins Gesprach Namenswelten schaffen Markenwelten — das sorgt
kommen, erinnern sie sich auch spater fur Wiedererkennung. Beispiel: ,King oder Queen
noch an ,den mit den verriickten Namen”. of Crunch, ... of Fire, ... of Cheese, ... of Greens”
Warum? Kreatives Naming und Storytelling oder du lehnst dich an Namen von beliebten
erreicht die Menschen auf rein emotiona- Filmen, Bands, Songs oder Schauspielern an.
ler Ebene — das gibt Sympathiepunkte und
Uberlagert rationale Uberlegungen. So setzt
du Kauf- und Klick-Impulse. Denn, was auf- *

Premium Giant Burger Bun *
Prime Cut Burger
Blauschimmelkdse F g .,‘w,:'
Selleriemayo : i
Granatapfelkerne ; iy et
Rote Zwiebeln =

Salat & Sprossen

fallt, will probiert werden — und geteilt.

14 LOADED + 4 HOT BURGER TRENDS DIE MACHT DER WORTE + LOADED 15



Oklahoma Style
Beim Smashen driickt du
fein geschnittene Zwiebeln
mit ins Patty. Sie karamel-
lisieren auf der Grillplatte,
sorgen fir zusatzliche
Rostaromen und einen
unverwechselbar stBlichen
Geschmackskick.

Patty Melt im

Brioche Toast

Ein in Butter gesmashtes Patty mit karamel-
lisierten Zwiebeln und dartber zerflieBen-
dem Kase kommt direkt von der Plancha
zwischen zwei angebraunte, gebutterte
Brioche-Scheiben. Herzhaft, sti8lich, wow!

- P,

Aktuell wandeln zwei
Styles den Smash Burger ab:

L

Brioche-Style Milchbrot:
Sooo fluffig und yummie!*



—

[

BEWAHRT IST GUT.
NEU INTERPRETIERT
IST BESSER.

Gaste lieben vertraute Produkte — aber nur, wenn sie spannend bleiben.
Chicken schafft diesen Balanceakt: sicher in Geschmack und Konsistenz,
aber mit viel Potenzial fur kreative Twists. Wenn du sie umsetzt, bleibt dein
Angebot attraktiv und Gaste kommen gerne wieder.

VIELSEITIG &
VIELVERSPRECHEND

Chicken ist ein kulinarisches Chamaleon: es ist ethno-flexibel, kann asia-
tisch mariniert, amerikanisch frittiert oder mediterran kombiniert werden. Es
passt sich fast allen Vorlieben, jeder Stilrichtung, allen Altersgruppen, jeder
Tageszeit und allen Anldssen an. Kurz: Chicken ist deine Bank — und bereit,
mit dir den next level zu kapern!

Seine Beliebtheit steigt und steigt,
seine Wandlungsfihigkeit kennt keine
Grenzen: Chicken ist das perfekte Trend-
protein fiir immer neue Burger-Ideen. CHICKEN-CHIC
Ob spicy, siif3, halal, pulled, paniert oder MAL ANDERS
pur — so vielseitig wie seine Zubereitungs-
arten, so breit ist deine Zielgruppe.

Spiele mit Texturen:
Garniere oder paniere es mit Super-

Crunch wie knusprigen Onion Rings,
Cornflakes oder Tortilla Chips.

Lass es flieSen:

Uberrasche mit messie-méaBig triefen-

den sweet & spicy Saucen wie Honig-
Sriracha, Bacon-Jam oder Pfirsich-Senf.

Buns mal anders:

Wirzig-scharfes Chicken liebt den
suBlichen Taste von Bao-Buns, Waffeln,
Donuts oder Croissants.

2.000.000 -
1.500.000

1.000.000

GEFLUGELBURGER
Quelle: GV-Panel 2022-2025 YTD September (kg)

18 LOADED + WHAT'S NEXT? CHICKEN RELOADED! + LOADED 19



K Toppings

GREEN HEROES PLANT

BURGER

CRUNCHY CHIK’'N® BURGER
VEGAN 1 bad
R PICKLED JALAPENOS
2= NACHO SLICES
GREEN HEROES PLANT o R
HOMESTYLE BURGER
VEGAN
Ein Kosmos fir sich: unsere galaktische Burger-Auswahl! ey il . N <=
i i ‘ : : GRILLGEMUSE
A GREEN HEROES PLANT MEDITERRANEAN
il ' . SMASH BURGER VEGAN
HOMESTYLE GIANT _ " VEGAN ;
BURGER BURGER
ROH, UNGEWURZT ROH, GEWURZT

ROH, GEWURZT

/ ‘ :rrsunsm;
ﬁ, PLUS

ROH, UNGEWURZT ROH, GEWURZT

BRIOCHE : HOMESTYLE ; HOMESTYLE HITBURGER *
BURGER BUN _: CHIK'N® BURGER T ANGUS BURGER CLASSIC
WVIEART GEGART, GEWURZT 5 ROH, UNGEWURZT ROH, UNGEWURZT i i ~——
o RED OAT BURGER ©  WHITE BBQ SAUCE
.~_I_ -. o ) VEGAN, GEGART VEGAN
392 AcsaupE RANCH '
PRIME CUT i = x MASTER . i .
BURGER i : r e GIGABURGER

LAUGEN © CHIK'N® BURGER : HL < ] =
BURGER BUN Y GEGART, GEWORZT HOMESTYLE RANCH GREEN OAT BURGER CHILI CHEESE
VEGAN ) : 7 SIMMENTAL MASTER M REEt R ; BURGER SAUCE
G BURGER HAMBURGER - VEGETARISCH
“ ".. ] ik ROH, UNGEWURZT ROH, GEWURZT = :
SMASH CRUNCHN o e UMAMI MASTER St
BURGER BUN CHIK'N® BURGER ' ’ 5 VEGAN, GEGART THE REAL
URGER BU " GEGART, GEWURZT e2s BURGER SAUCE

VEGAN

o VEGAN
) HITBURGER QUICK & EASY A
i A HAMBURGER BURGER L e :  —
: . ROH, GEWURZT GEGART, GEWURZT SUNNY -
P i . I _ VEGGIE BURGER - -
CRISPY CHIK'N® ... -
BURGER BUN BURGER . VEGAN

VEGAN

GEGART, GEWURZT

. e
2 e

MEDITERRANEAN L2
VEGGIE BURGER :
VEGAN, GEGART r@

- - ' = GUACAMOLE
HOMESTYLE &  BUTTERNUT gbﬁiﬁl EXTREME
BURGER BUN N SQUASH BURGER . :

VEGAN i - VEGAN, GEGART ; RECS
CRUNCHY AW
BURGER KIMCHI BURGER s ¢
VEGETARISCH, GEGART VEGAN, GEGART MANGO DIP

— VEGAN

GIANT h

BURGER BUN \a

VEGAN R ASIA SAUCE
I".;’:‘S-W VEGAN

PREMIUM GIANT
20 LOADED + BURGERVERSUM BURGER BUN CHUNKY SALSA BURGERVERSUM +  LOADED 21

VEGAN VEGAN



22

BUTTERNUT
SQUASH
BURGER

Dieses vegane Patty nimmt deine Gdste mit auf eine kulina-
rische Reise. Im Vordergrund des Genuss-Trips steht der
Butternut-Kiirbis mit seinem siif3-nussigen, leicht buttrigen
Charakter — begleitet von gerosteten Kiirbiskernen, die seine
Nussnote mit Crunch ergénzen. Dann kommt der Twist! Schwar-
zer Reis — einst als ,,verbotener Reis“ den Kaisern vorbehalten —
verfeinert mit edler, aromatisch nussiger Note das Geschmacks-
profil und verleiht der zarten Textur Biss. Orientalische Gewiirze
sorgen fiir noch mehr Spannung und Explorer-Spirit am Gaumen.
Eine herausragende Patty-Personlichkeit, die Geschichten erzdhlt
und Lust auf mehr macht.

LOADED

<+

THAT'S NEW!

BUTTERNUT
SQUASH BURGER

Veggie mit Personlichkeit: Butternut-Kirbis
trifft orientalische Wirze, schwarzen Reis
und goldbraun gebratene Kirbiskerne.

Ein echter Gastemagnet mit nussig softer
Textur.

- Trend-Highlight flir deine Burger-Karte
— Kernige Textur mit saftigem Butternut
Squash
— Handmade-Optik mit groBen Kiirbisstlicken
0 @K

/I

ZUBEREITUNG =
ca.90g

vorgebraten

DEIN NUTZEN ALS GASTRONOM:

Hoher Gastewert: Produkt mit Charakter — bringt Farbe,
Vielfalt und Story auf die Karte.

Innovatives Veggie-Angebot: Hebt sich durch Zutaten und
Geschmack vom Standard ab.

Kein Aufwand: Kein Schneiden, Formen oder Wirzen —

komplett vorbereitet und ready to heat. Der Burger_Moment

Zeit- & kostensparend: Reduziert Zubereitungszeit und

Personaleinsatz deutlich. mit Fernweh_Garantie!

BUTTERNUT-SQUASH BURGER + LOADED 23



Jahrhundertealte

koreanische Handwerkskunst
als neues It-Thing.

e

A
L2

h J
*

CRUNCHY
KIMCHI
BURGER

orea ist mehr als nur K-Pop — es ist der neue

Hotspot fiir kulinarische Trends. Ganz vorne
dabei: Kimchi, das ikonische, fermentierte Soulfood,
das weltweit Foodies begeistert. Jetzt findet das
Kult-Gemiise seinen Weg in deine Kiiche — und in
ein ganz neues Format. Wir haben Kimchi Fried Rice _% JR—
in Patty-Form gepackt — mit einer knusprigen Panade SH .\ 1113“, .
aus Cornflakes und Rote Bete. Das Ergebnis? Ein s d
farbenfroher, moderner Burger, der Korea-Feeling
mit innovativem Foodstyle verbindet.

CRUNCHY
KIMCHI BURGER

DEIN NUTZEN ALS GASTRONOM:

Ferment-Trend meets Burger: knusprige
Weizen-Gemdise-Panade umbhiillt fermen-
tierten Kimchi! So kommt das koreanische
Trendgemise mit seinem charakteristischen
Kick extra-stylisch auf deine Karte. e

e

Story sells: Koreanischer Trend, authentischer Geschmack,
auffalliger Look — Gberzeugt Gaste und steigert den Absatz.

Ready to heat: Einfach zubereiten, schnell servieren — ideal fur
jedes Equipment und jeden Kiichenablauf.

- Korean-Trend: Kimchi im Burger = -
— Knusprig, stylisch & vegan g
- Einfach im Handling, sicher im Einsatz

Konstante Qualitat: Gleichbleibender Geschmack und Textur — -_..__ - —
: ~

()

&)

unabhangig von Personal und Erfahrung.

@K —

=

Flexibel einsetzbar: Als Burger, Topping, Add-On, Tellermitte,
Snack oder Bowl-Element — passt in viele Konzepte.

ZUBEREITUNG

vorgebraten ca.90g
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THAT'S NEW!

Der Smart Burger ist unsere wirt-
schaftliche und zeitgemd/3e Antwort
auf'die anhaltende Burger-Lust. Clever
gedacht fiir Kiiche, Gast und Umwelt,
punktet die smarte Hybridrezeptur aus
Rindfleisch und Weizenprotein mit vielen
Vorteilen: 100%iger Beef-Geschmack,
aber deutlich weniger Garverlust — so
bleiben die Portionsgrolden konstant,
wdhrend sich der Wareneinsatz redu-
ziert. Mit weniger Fett und ca. 35 %
weniger CO:e als unser Homestyle Burger
trifft der Smart Burger zudem den Zeit-
geist: bewusster essen, nachhaltiger han-
deln, ohne Kompromisse beim Geschmack.
Obendrein verbessert die geringere Rauch-
entwicklung beim Braten das Kiichen-
klima. Ein smartes Angebot, das Ertrag,
Effizienz und Erlebnis verbindet — entwi-
ckelt fiir innovative Kiichen, die strenger
kalkulieren miissen als je zuvor.

*

SMART BURGER

Clevere Losung furr Gast, Kiiche & Umwelt:
Dieser Hybrid mixt original Burger-Meat
mit Weizenprotein. Das Ergebnis? Voller
Beef-Geschmack, schlaue Kalkulation, mehr
Nachhaltigkeit und ein gutes Gewissen.

— Ca. 35 % weniger COe als unser
Homestyle Burger*

— Glnstigerer Wareneinsatz bei 50 %
weniger Garverlust

— 100 % Homestyle Beef Erlebnis

. @K
ZUBEREITUNG S &g

roh 150 g

DEIN NUTZEN
ALS GASTRONOM:

Kosten im Griff: Die Hybridrezeptur reduziert Rohstoff-
einsatz und entlastet die Kalkulation.

Mehr Ertrag: 50 % weniger Garverlust — maximale
Ausbeute bei jedem Patty.

Weniger Aufwand: Kaum Rauchentwicklung, konstante
Ergebnisse, sauberes Arbeiten.

Bewusster Genuss: 35 % weniger Fett und kleinerer
CO,-Footprint — zeitgemaB, leicht und nachhaltig.

Smart fiir Kiiche, Gast und Umwelt!

*basierend auf internen Berechnungen mit Daten aus 2024 nach den
Vorgaben der ,Product Life Cycle Accounting and Reporting Standards”

SMART BURGER + LOADED
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Mehr Auswahl,
mehr Flexibilitdt:

Die neuen Homestyle
Grammaturen!

u suchst nach Méglichkeiten, dem
steigenden Preisdruck zu begegnen,
ohne bei Genuss und Qualitdit zu sparen?
Unsere Lésung: smarte Erweiterungen
bewdhrter Homestyle-Burger-Klassiker.
Mit neuen, marktgerechten Grammaturen
bieten wir dir Einsparpotenzial sowie
o N _). HOMESTYLE ein Plus an Flexibilitdat — und das bei
BURGER Zleichbleibendem Format und gewohntem
Geschmackserlebnis.

Die clevere Alternative zum 200 g Patty

Gleicher Durchmesser wie das 200 g
Patty — passt zu bestehenden Buns und

Prasentationen Jetzt in klein!
Bereits etablierte Grammatur im Markt, HOMESTYLE <_ Cmmmmm
von Gasten wie Profis akzeptiert BURGER BUN :

Optimales Verhaltnis aus GroBe,
Preis und Kalkulation Neu im Sortiment als 4-Inch-
Variante (80 g)

Passend zum 150 g Angus Burger
oder anderen kleineren Patties

Gleichbleibend fluffig,
goldbraun und optisch im
Homestyle-Look

NEU

Y A _> HOMESTYLE
ANGUS BURGER

DEIN NUTZEN
ALS GASTRONOM:

Neues Format im Premium-Beef-Bereich

Erganzt den beliebten 200 g Homestyle
Angus Burger
Mehr Wirtschaftlichkeit: Optimale PortionsgréBen fiir unter-

Premium-Qualitat mit angepasster 9T y
schiedliche Preisniveaus

PortionsgroBe

Perfekt fir Premium-Burger-Kreationen Mehr Auswahl: Neue Zwischen-Grammaturen fir jeden Bedarf

mit einer besseren Kalkulation Mehr Flexibilitat: Einfach kombinierbar mit bestehenden
Buns'und Patties

Mehr Akzeptanz: Alle Formate marktgerecht und bewahrt

28 LOADED +  THAT'S NEW! LINE EXTENSIONS +  LOADED 29




RANCH MASTER

CRISPY
CHIK’'N®
BURGER

er Ranch Master Crispy Chik’n® Burger ist dein mega-

flexibler Einstieg ins boomende Gefliigel-Segment —
mit maximaler Sicherheit und minimalem Aufwand. Das
saftige Chik’n®-Patty in goldbrauner Cornflakes-Panade
liefert doppelten Genuss: aulSen extra crispy, innen herr-
lich zart. Ganz bewusst ohne Schdrfe entwickelt, spricht
er wirklich alle Gdste an — ob jung oder alt, in der Ge-
meinschaftsverpflegung, im Imbiss oder im Casual Dining.
Ein echter Allrounder, der in jedes Konzept passt
und garantiert iiberzeugt.

DEIN NUTZEN ALS GASTRONOM:

Einstiegsprodukt mit groBem Potenzial
Das Chicken-Segment wachst rasant — der Ranch Master
Crispy Chik'n® Burger bietet dir eine kosteneffiziente Losung.

Ohne Schérfe - fiir alle Gaste geeignet
Ideal fur Familien, Kinder und alle, die es ausgewogen mégen —

ein vielseitiger Publikumsliebling.

Einfach und zuverlassig in der Anwendung
Konstante Qualitat, sichere Kalkulation und eine unkomplizierte
Zubereitung sorgen fur maximale Effizienz in der Kiiche.

LOADED + THAT'S NEW!

HALAL +

RANCH MASTER
CRISPY CHIK'N®
BURGER

Einer fur alle: saftig zartes Chik'n® umhdillt
von crunchy Flakes-Panade. Hier harmoniert
Knusperlust mit natirlich vollem Geschmack.
Ganz ohne Scharfe ist der Allrounder fir
klein & groB geeignet.

— Crispy Flakes-Panade & saftiger Biss

— Allrounder ohne Scharfe fir alle
Gastegruppen

— Kalkulations- und 100 % Produktsicherheit

yar\ @K,
& gam

Du liebst es scharf?
Dann nimm unseren egrt___ca. 90g
Crunchy Chik’n® Burger!

RANCH MASTER CRISPY CHIK'N® BURGER + LOADED 31




NEUHEITEN &
TRENDSETTER

Wl

NEU: BUTTERNUT NEU: CRUNCHY NEU: SMART NEU: RANCH MASTER
SQUASH BURGER KIMCHI BURGER BURGER CRISPY CHIK'N® BURGER

PALETTEN- LLERGEN ZUBEREITUNG ROHSTOFF/

Kartons Lagen Kartons
pro pro  pro
Produkt Art.-Nr. Einheit K. Palette Palette Lage Gluten Laktose Sonstige &l =i

4x117kg=468 kg
5000500 (1,17 kg = 12-14 Stick & 120 10 12

4 5 78 9
*
0

NEU: BUTTERNUT

SQUASH BURGER ca. 90 )

; 4x108kg=4,32kg
NEU: CRUNCHY g
50 005 36 (1,08 kg = 11-13 Stiick
KIMCHI BURGER 50m.90g)
NEU: SMART
BURGER

NEU: RANCH
MASTER CRISPY 50005 33
CHIK'N® BURGER

50 00539 150 g x 35 Stiick = 5,25 kg

4x15kg=6kg
(1,5 kg x 15-17 Stiick)

8545500 125 x 40 Stick =5 kg
HOMESTYLE 8494100 150 g x 36 Stiick = 5,4 kg
BURGER 50 00505 180 g x 28 Stiick = 5,04 kg
NEU: 180G 8494200 200 g x 27 Stiick = 5,4 kg

8494300 250 x 23 Stiick=5,75 kg

HOMESTYLE
ANGUS BURGER
NEU: 150G

HOMESTYLE
BURGER BUN
NEU: 80G

50 00503 150 g x 36 Stiick = 5,4 kg
85048 00 200 g x 27 Stiick = 5,4 kg

50 005 09 2x25%80g=4kg
8467000 2x18x105g=378kg

SMASH BURGER 50003 13 80gx 54 Stiick =4,32 kg
NEU: 100G 50 005 07 100 g x 50 Stiick = 5 kg

4x1,5kg=6kg
HOMESTYLE g
: 8545400 (1,5kg = 10-13 Stick
®
CHIK'N® BURGER 3 ca 120

PULLED CHICKEN ., .. 3x24kg=72kg
BURGER (2,4 kg = 24 Stiick & 100g)

4x11kg=4,4kg
GREEN OAT 1 s
BURGER 85285 00 (1.1 kg = 9-11 Stiick

aca. 110g)

PRIME CUT 85073 00 200 g x 25 Stiick = 5 kg 120

BRIOCHE BURGER
BUN (VEGAN)

PREMIUM GIANT
BURGER BUN

LAUGEN
BURGER BUN

@K. Nicht kennzeichnungspflichtig; enthlt keine Zusatzstoffe, die auf Meniiboard bzw. Speisekarte zu kennzeichnen sind. )
Allergene: BM = Senf / AY = Soja / AS = Sesam Rohstoff / Kostform: %7 Hahnchenfleisch 3= Rindfleisch Qo Vegan @ Vegetarisch
Zubereitung: ' Kombidampfer / Backofen 2 Pfanne ° Griddleplatte / Grill * Impinger ° Kontaktgrill ® Mikrowelle " Merrychef @ Fritteuse ° Auftauen ®© empfohlene Zubereitung * magliche Zubereitung

84 88320 809 x 20 Stiick = 1,6 kg 72

85114 00 2x16 Stickx 1259=4kg 32

§ €€ €y € 7§ ¥ R gJ €€

84 694 00  80gx 48 Stiick=3,84 kg 56 7 8 +

onziery

A

Druckprodukt
02

Salomon FoodWorld GmbH
m Nordring 13 - D-63762 GroBostheim-Ringheim
Telefon +49 6026 506200 - Service-Hotline 008000 7256666
FOODWORLD salesoffice@salomon-foodworld.com - salomon-foodworld.com
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