
LA RECETA DEL ÉXITO



RESUMEN DE PRODUCTOS & LEYENDAS

MINI WRAPS & SLIDERS

CHEESE & VEGGIE APPETIZER

CHIK’N® WINGS & FINGERS

ASIA & STICKS

FINGER
FOOD

NOVEDADES: SNACKPUNK

INSPIRACIÓN: ÁREAS TEMÁTICAS

NOSOTROS / CONTACTO

ESPECIALIDADES 

PRODUCTOS DE CARNE PICADA

BURGER PATTIES & BUNS

SCHNITZEL & CLASSICS

WRAPS

FINGER FOOD SPECIALS

TOPPINGS & SAUCES

BURGER  
& WRAPS 

SCHNITZEL
& MORE NUESTRAS 

MARCAS DE 
PRODUCTOS:



 ¡EN TODOS LOS CANALES Y EN CUALQUIER MOMENTO! 

Iniciativa, éxito, emoción: SALOMON FoodWorld® es mucho 
más que productos gastronómicos especializados.  
A fin de cuentas, hay un motivo por el que se nos conoce  
por nuestra creatividad y pasión. Como líder en el mercado  
de la restauración, llevamos 45 años aportando ideas,  
recetas e innovaciones al sector, ya que nos desvivimos por  
un buen servicio de hostelería.

NUESTRO CORAZÓN  
PALPITA POR  
LA HOSTELERÍA
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 SALOMON FOODWORLD  ®

Cocina de profesionales para profesionales: 
Hasta seis veces al año, noticias de última  
hora en lugar de noticias tibias. Nuevos  
productos, recetas creativas y eventos  
actuales. Además, valiosos consejos sobre  
el mercado que te ayudarán a impulsar tu 
negocio. Todo esto y mucho más, por  
supuesto, de forma gratuita.

¡OBTÉN  
LAS  
NOTICIAS!

¿TIENES PREGUNTAS? ¡NOSOTROS TENEMOS LAS RESPUESTAS!
Puedes encontrar a tu re­
presentante regional  
y nuestro chat en vivo aquí.

¡O contáctanos  
rápidamente a través  
de WhatsApp!
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SABEMOS Y SUMINISTRAMOS    LO QUE REALMENTE NECESITAS
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 SALOMON FOODWORLD  ®

 EQUIPO DE PRODUCCIÓN 

 EQUIPO DE MARKETING Y VENTAS 

PRODUCTOS CONGELADOS  
DE CALIDAD
“DESARROLLADOS DE ACUERDO CON LOS 

ESTÁNDARES MÁS ALTOS DE CALIDAD: 

¡PRODUCTOS SEGUROS DE LA MEJOR  

CALIDAD COMO INGREDIENTES PARA TU  

 ÉXITO!” 

SOLUCIONES PARA CUALQUIER 
CONCEPTO GASTRONÓMICO
“CON NUESTRA ATENCIÓN AL CLIENTE, 

CONOCIMIENTOS DE MARKETING E IDEAS 

DE COMERCIALIZACIÓN PERSONALIZADAS, 

TE SERVIMOS  EMOCIONES  EN TORNO A 

LA ALIMENTACIÓN.”          

 EQUIPO DE DESARROLLO DE PRODUCTO 

 Y MARKETING DE PRODUCTO 

GARANTÍA DE INNOVACIÓN
“BUSCAMOS TENDENCIAS POR TODO EL 

MUNDO Y DESARROLLAMOS A PARTIR  

DE ELLAS PRODUCTOS NOVEDOSOS Y  

PROMETEDORES. ¡UN  IMPULSO  PARA  

TU OFERTA Y UNA SUERTE PARA LOS  

COMENSALES!”

INSPIRAR A LOS  
COMENSALES ES  

NUESTRA  
MISIÓN
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OLLO DE PRODUCTO

SER LOS MEJORES CON  
NUESTRAS INNOVACIONES

 LA MEJOR INSPIRACIÓN VIENE DEL 

 ORIGINAL 

Por eso, nuestros desarrolladores de pro­
ductos suelen tener preparada la maleta:  
en Estados Unidos, Asia y en los lugares  
más populares de la escena culinaria airean 
los secretos gastronómicos y hacen acopio 
de ideas.

 NUEVO Y AUTÉNTICO  
La credibilidad es nuestro ingre-
diente más importante. Por ello, 
desarrollamos platos novedosos 
junto con los mejores expertos  
del mundo. Para lograr innovacio- 
nes auténticas y que marquen 
tendencia.

“CON NOSOTROS SIEMPRE DISPONDRÁS  
DE LAS ÚLTIMAS TENDENCIAS EN LA CARTA  
Y TE DISTINGUIRÁS DE LA COMPETENCIA.”
Equipo de Desarrollo de producto y Marketing  
de producto de SALOMON FoodWorld®

 AL TANTO DEL 

 MERCADO  

Gracias a la excelente 
monitorización de la hos­
telería, descubrimos muy 
pronto las tendencias de 
productos y las valoramos 
con rigor.

BÚ
SQ

UE

DA DE TENDENCIAS

 SALOMON FOODWORLD  // IMPULSES. ®
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MINI
WRAPS

 NUESTROS PRODUCTOS INNOVADORES DEFINEN DESDE 

 HACE DÉCADAS EL MERCADO DE LA RESTAUR ACIÓN 

 20
00

GIANT
BURGER 20

12
HOME- 
STYLE 
BURGER

CHIK’N® 
PINE- 
APPLE 
STICK

1 9 
97

PRESENTACIÓN DE  
LA “PULLED”

BURGER
BITES
SLIDERS

20
24

20
  18

COMBINACIÓN  
DE MINIHAMBUR-
GUESAS Y SUSHI

ASIA
SLIDERS20

  16

LOS PRIMEROS 
PLATOS DE WOK EN 
BROCHETA

NOODLE 
STICKS  1 9 

95

HI
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S 
Y  
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TENDENCIAS  
DE LOS  

CONSUMIDORES

TENDENCIAS  
DE LOS  

PUNTOS DE VENTA

TENDENCIAS DE 

PRODUCTOS

Hacemos un seguimiento de temas  

gastronómicos desde diferentes  

perspectivas e identificamos

¡tendencias y corrientes!

 AN
ÁLIS

IS DE MERCADO DE 360°

20
22

GREEN IT UP!  
TENTEMPIÉS VEGANOS 
DE VERDURA

SALOMON 
GREEN 20

21

PRESENTACIÓN 
DE PRODUCTOS 
“PLANT-BASED”

GREEN 
HEROES 20

23

VARIACIONES DE 
HAMBURGUESAS
SIN LÍMITES

BURGER 
UNLIMITED 

HAMBURGUESA 
“COMO SI FUERA 
CASERA”

CHIK’N®  
WINGS Y  
MOZZARELLA  
STICKS

CREACIÓN DE  
EXPERIENCIAS

PRESENTACIÓN DE  
LA FINGER FOOD

PRESENTACIÓN DE 
LA XXL FOOD

PRESENTACIÓN  
DE LA ASIA  
FINGER FOOD

SNACK- 
PUNK 

REBELDEMENTE BUENO: 
NUEVOS APERITIVOS Y 
PINCHOS
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CO
CIN

A DE PREPARACIÓN

“CADA PASO DE NUESTRA PRODUCCIÓN SE DA DE ACUERDO CON EL  
LEMA: ¡NO TE CONFORMES CON POCO, ASPIRA SIEMPRE A LO MEJOR!”
Equipo de Producción de SALOMON FoodWorld®

UN OBJETIVO DEL QUE  
TODOS NOS BENEFICIAMOS

 LA MEJOR BASE PARA TUS CREACIONES 

	— �Estilo casero: con un sabor y apariencia  
que parecen hechos en casa

	— �Una gran variedad de tamaños y recetas  
individuales

	— �Para recoger y a domicilio: más tiempo  
de conservación
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 SALOMON FOODWORLD  // SUCCESS. ®

 DOS PALABRAS, MUCHAS VENTAJAS 

	— �Alta seguridad: cumplimiento de las más 
estrictas especificaciones de higiene  
alimentaria

	— �Larga durabilidad: nuestras hamburguesas 
de carne de res congeladas se pueden  
utilizar durante 120 días

	— �Flexibilidad total: seguridad en la plani­
ficación y el cálculo – incluso con  
fluctuaciones en el número de comensales

	— �Rentabilidad: menos desperdicio de  
alimentos, ahorro en costes de mano de  
obra y energía 

 CALIDAD CONSTANTE A TRAVÉS DE 

 UNA CADENA DE VALOR TRANSPARENTE 

	— �Materias primas de calidad de pro­
ductores de confianza

	— �El acceso directo a toda la cadena  
de producción y suministro garantiza  
una calidad y seguridad excelentes  
del producto

	— �Garantizamos una calidad constante  
al más alto nivel y al mismo tiempo  
un fácil manejo, incluso para personal  
no cualificado

FIABILIDAD

PR
OD

UCTOS CONGELADOS
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Te ayudamos y asesoramos con materiales publi- 
citarios y elaboramos paquetes personalizados 
para ti. ¡Ponte en contacto con nosotros!

En función del sector gastronómico al que te  
dediques y de tu público objetivo, ¡desarro- 
llamos conceptos específicos que aumentarán  
tus ventas!

Ya sean platos de primera calidad o básicos, para  
llevar o para tomar tranquilamente: ¡te inspiramos 
para crear nuevas recetas y te aportamos ideas  
de personalización adecuadas para cada ocasión!

 ATENCIÓN Y  

 FIDELIZACIÓN DE  

 CLIENTES 

 IDEAS ADAPTADAS A 

 TUS NECESIDADES 

 RECETAS PARA 

 CONCEPTOS DE ÉXITO 

DI
VE

RS
IDAD DE CONCEPTOSMA

TE
RI

ALES PUBLICITARIOS

NO SOLO TE SACIAS, SINO 
QUE TE SIENTES FELIZ
“CON CREATIVIDAD, APORTA PASIÓN A LA MESA Y  
A LA BARRA. TE APOYAMOS CON IDEAS PRÁCTICAS.”
Equipo de Marketing y Ventas de SALOMON FoodWorld®

RE
CE

TA

S E INSPIRACIÓN

12 13

 SALOMON FOODWORLD  // EMOTIONS. ®
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D E  TA L E N TOS  J ÓV E N E S

DÍA DE LOS NIÑOS Y LAS 
NIÑAS, PRÁCTICAS PARA 
ESTUDIANTES, PRO­
GRAMAS DE PRÁCTICAS

COOPERACIÓN 
CON LAS 
UNIVERSIDADES 
LOCALES 

S A LU D 

SUBVENCIÓN DE ALI-
MENTOS SALUDABLES 

FORMACIÓN EN SEGURIDAD AL  
VOLANTE PARA LOS EMPLEADOS

EVENTOS DEPORTIVOS EN EQUIPO 

DESCUENTOS EN ACTIVIDADES 
DEPORTIVAS 

RETO DE CAMINATA: ACUMULA­
CIÓN DE KILÓMETROS SALUDABLES 
POR UNA BUENA CAUSA 

P R E M I O  L E A N  &  G R E E N 

REDUCCIÓN DE LAS EMI
SIONES LOGÍSTICAS EN UN 25%

B I O D I V E R S I DA D 

COLONIAS PROPIAS DE  
ABEJAS, CAJAS NIDO  
PARA PÁJAROS,  
PRADERAS FLORIDAS RESPETUOSAS 
CON LOS INSECTOS, CONSTRUCCIÓN 
DE UN HOTEL PARA INSECTOS IN SITU 

RESPONSABILIDAD

EMPLEADOS
& PROMOCIÓN SOCIAL 

MEDIOAMBIENTE
 & TECNOLOGÍA   

PRODUCTOS
& NUTRICIÓN 

B I E N E STA R  A N I M A L  V I O N

PIONERO CON PÁGINA WEB 
DE TRANSPARENCIA. MEJORA 
DEL BIENESTAR DE LOS 
ANIMALES, POR EJEMPLO EN 
LOS TRANSPORTES 

SACRIFICIO: SISTEMAS DE  
CÁMARAS Y GAFAS IN­
NOVADORAS PARA  
VACAS PARA UN BIENESTAR  
ANIMAL ÓPTIMO

TRANSPORTE DE ANIMALES:  
RADIO MÁXIMO DE 200 KM 
(PARA EL 89% DE GANADO 
VACUNO Y EL 95%  
DE GANADO PORCINO)

CO M P R O M I SO  SO C I A L 

APOYO: 
DONATIVOS PARA 
LA COMUNIDAD 
LOCAL 

PATROCINIO  
COCINA COMUNITARIA  
AYUDA PARA NIÑOS  
DE MCDONALD’S

COOPERACIÓN CON 
LA SOCIEDAD PARA 
LA CONSERVACIÓN 
DE LAS AVES 

P R O D U C TOS  SOST E N I B L E S 

EXPANSIÓN DE PRODUCTOS 
CON UNA BAJA HUELLA DE 
CARBONO: EL 38% DE NUES­
TRA GAMA ES VEGETARIANA  
O VEGANA 

SCOPE 3: REDUCCIÓN DE 
LA HUELLA DE CO2  
DE LOS PROVEEDORES, 
POR EJEMPLO MEDIANTE 
ELECTRICIDAD VERDE 

C E RT I F I C AC I O N E S 

GESTIÓN  
ENERGÉTICA 
SEGÚN  
ISO 50001

GESTIÓN  
MEDIOAMBIENTAL 
SEGÚN  
ISO 14001 EN 2024

CERTIFICADO SEGÚN LA 
NORMA DEL CENTRO PARA 
LA GOBERNANZA EMPRE
SARIAL SOSTENIBLE (ZNU)

O R G Á N I CO 

LO MÁS VENDIDO 
COMO VARIANTE 
ORGÁNICA

P R O M O C I Ó N

APOYO A LA RED 
DE MUJERES  
FOODSERVICE E.V.

OHNE PALMÖL

E N E R G Í A

RECUPERACIÓN DE CALOR:  
1,2% DE AHORRO DE CO2e 
EN 2023 Y 3,8% EN 2025 
(SCOPE 1 +2)

INVERSIÓN EN PRODUCCIÓN: 
MINIMIZAR EL CONSUMO DE 
ELECTRICIDAD Y GAS 

MEZCLA DE CO2:  
64% ELECTRICIDAD, 
28% GAS,  
5% PETRÓLEO,  
3% DIÉSEL 

2024  
ELECTRICIDAD VERDE

2024  
REDUCCIÓN DEL 
CONSUMO  
DE PETRÓLEO 

2025 – 2027  
MÁS PROYECTOS 
DE REDUCCIÓN Y 
COMPENSACIONES 

2027 
NEUTRALIDAD 
CLIMÁTICA  

EL CAMINO HACIA LA 
NEUTRALIDAD CLIMÁTICA 
(SCOPE 1+2)

CO2 
REDUCTION

64%

0%

69%

83%

OBJETIVO
100%

SOST E N TA B I L I DA D

OBJETIVO 2045: NEUTRALIDAD CLIMÁTICA  
EN TODA LA CADENA DE VALOR

ELECTRICIDAD 
VERDE:  
PARA NUESTRAS 
FÁBRICAS 

95% DE LOS 
EMBALAJES  
CON CERTIFI
CADO FSC 

 
 
CAJAS  
DE CARTÓN

N AT U R A L

SIN ACEITE  
DE PALMA

100% SIN  
INGREDIENTES 
MODIFICADOS 
GENÉTICAMENTE 

SIN ADITIVOS 
QUE REQUIERAN 
ETIQUETADO  
(SI ES POSIBLE) 

LO C A L 

INGREDIENTES  
LO MÁS 
LOCALES Y 
SOSTENIBLES 
POSIBLE 

100% PROCEDENTES 
DE EUROPA 

MAYORITARIAMENTE DE ALEMANIA
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 SALOMON FOODWORLD  // SOSTENIBILIDAD. ®

La sostenibilidad está indisolublemente ligada a acciones  
transparentes y responsables. Un tema en el que  
llevamos trabajando mucho tiempo. Para las generaciones  
futuras queremos desempeñar un papel de liderazgo en el  
camino hacia un mercado exterior 100% sostenible.  
Tres prioridades estratégicas forman el marco de cómo en
SALOMON FoodWorld® entendemos la gestión de la sostenibilidad:

TRANSPARENCIA Y SOSTENIBILIDAD 
POR UN MAÑANA CONSCIENTE
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YTHE AMERICANY 
 WAY OF 

FOOD
YTHE AMERICANY 
 WAY OF 

FOOD

EL PAÍS DEL DELEITE
¿La cocina americana es sinónimo de comida rápida 
poco imaginativa? ¡Ni mucho menos! Las hambur-
guesas y compañía hace ya mucho que pasaron al 
plano gourmet y las tradiciones culinarias de los 
diferentes estados, influidas por la población abo-
rigen, los inmigrantes y el entorno natural, se han 
convertido en tendencias por todo el mundo. Los 
mejores ejemplos son la siempre popular comida 
Tex-Mex y la soul-food, pero también las nuevas 
tendencias estadounidenses, como el homenaje a los 
clásicos de la cocina alemana, describen lo que se 
conoce como la “NEW Way of American Food”, que 
se podría traducir como “el nuevo estilo de la cocina 
americana”. Prueba las infinitas posibilidades: ¡piensa 
en GRANDE!

 ¡EN MARCHA! 

 ¡POR LOS ESTADOS UNIDOS 

 DEL SABOR AMERICANO! 

 PARA MARCAR TENDENCIA  

 CON EL AUTÉNTICO 

 YSABOR AMERICANOY
 OFRECEMOS LOS SABROSOS CLÁSICOS 

 DE LAS CAFETERÍAS ESTADOUNIDENSES 

 Y MUCHO MÁS... 

Aperitivos y platos según la tradición  
americana o con una presentación diferente: 

en la siguiente página, podrás encontrar  
tu fuente de inspiración en las recetas  

típicas del país. ¡Tus comensales ya se están 
chupando los dedos!
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 INSPIRACIÓN 

Cocina de profesionales 
para profesionales:  
novedades al rojo vivo  
hasta seis veces al año en 
lugar de noticias tibias.

“INSPIRACIÓN Y VARIACIÓN: LAS ÁREAS 
TEMÁTICAS DE ALIMENTOS DAN VIDA A TU 
CARTA”
Empleados de SALOMON FoodWorld®

Inspírate en las tendencias:  
comida americana, alemana, asiática...: nuestras 
áreas temáticas son fuentes de inspiración para 
tu creatividad. Con la finger food, los aperitivos 
para compartir o las mejores hamburguesas, 
aportarás variedad a tu carta.

ÁREAS 
TEMÁTICAS
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 WELCOME …  ESTADOS UNIDOS SE HA DADO A 

 CONOCER COMO EL “PAÍS DE LAS OPORTU-

 NIDADES”. ESTO TAMBIÉN SE REFLEJA EN SU 

 VARIEDAD CULINARIA. ¿QUIERES ALGÚN 

 EJEMPLO? 

Y BURGER BOX Y
ONION RINGS O CHIK’N® WINGS

 HOMESTYLE BUGER (P. 83) CON QUESO CHEDDAR, 

 TOMATES, CEBOLLA, PIMIENTO VERDE 

 Y DIFERENTES SALSAS EN UN PAN BRIOCHE 

 BURGER BUN (P. 100), ACOMPAÑADA DE 

 ALITAS BUFFALO CHIK’N  WINGS (P. 59) Y AROS 

 DE CEBOLLA BEER BATTERED ONION RINGS 

 THIN CUT (P. 56) 

YCHEESE EXPLOSIONY
BEEF O CHILI

 HOMESTYLE BURGER DOBLE (P. 83) CON BEICON 

 ASADO, ENSALADA Y CEBOLLA ROJA EN UN 

 PAN HOMESTYLE BURGER BUN (P. 100), CUBIERTO 

 POR UNA SALSA CREMOSA 

 CHILI CHEESE BURGER SAUCE (P. 108) 

YSWEET CHIK’SY
CHIK’N® O WAFFLES

 FIRE ROASTED CHIK’N  FINGERS (P. 64) 

 SOBRE GOFFRES AL ESTILO DE LA SOUL-FOOD, 

 ACOMPAÑADOS DE SALSA DE MIEL Y 

 SABROSA ENSALADA CON TOMATE, CEBOLLA 

 ROJA Y AGUACATE 

®

®

Y HOT JALAPEÑOS Y
CREAM CHEESE O REDPEPPAJAM® 

 

 SABROSOS PEPPERS RED & HOT (P. 52) 

 CON LA SALSA AFRUTADA Y 

 PICANTE REDPEPPAJAM  (P. 108) Y RODAJAS 

 DE PATATAS FRITAS 

®
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 INSPIRACIÓN 
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 ENTREGA ESPECIAL:  ¡LOS NUEVOS MERCADOS 

 Y TENDENCIAS EN AUGE OFRECEN FANTÁSTICAS 

 OPORTUNIDADES PARA DIFERENCIARTE DE LA 

 COMPETENCIA! 

¿Delicias?  
¡A domicilio!

 

Yeasy goingY
 LOS COMENSALES QUIEREN PRODUCTOS QUE 

 SEPAN IGUAL QUE EN EL RESTAURANTE 

 CUANDO PIDEN A DOMICILIO. ¡CONVIÉRTENOS 

 EN TU FUENTE DE INSPIRACIÓN! 

A los comensales les gusta pedir la comida 
para comerla en casa, en la oficina o con 
amigos. Utiliza también tú este canal de 
venta, amplia tu clientela y saca rendimien-
to a tu cocina con la opción de los pedidos. 
¡No descuides la calidad y la variedad de 
los productos! Los comensales más exigen-
tes también buscan variedad y sabor en 
la comida que piden a domicilio. Inspírate 
con nosotros y selecciona los productos 
adecuados para tu negocio de entrega a 
domicilio de nuestro amplio surtido.
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 INSPIRACIÓN 
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APROVÉCHATE DE NUESTROS PRODUCTOS, RECETAS 

Y ENVASES PARA TU SERVICIO DE ENTREGA A  

DOMICILIO.

BURGER & 
FRIENDS

BETTER BURGER & BETTER SIDES 
 HOMESTYLE BURGER (P. 83), CUBIERTA CON 

 AROS DE CEBOLLA MOZZARELLA 

 ONION RINGS (P. 56), EN PAN HOMESTYLE 

 BURGER BUN (P. 100), ACOMPAÑADA DE 

 MOZZARELLA FRIES BIEN HECHAS (P. 51) 

PULLED DOG
BBQ STREET FOOD STAR

 
 PULLED CHIK’N  BURGER (P. 93) EN PAN HOT 

 DOG BUN, CULMINADA CON PICKLED JALAPEÑOS 

 NACHO SLICES (P. 107) Y SALSA BBQ SAUCE 

BURGER SUSHI 
HANDMADE FINGER FOOD  

 ASIA SLIDERS: CHIK’N  RED CURRY Y 

 VEGGIE MUSHROOM (P. 48), PERSONALIZADOS 

 CON FLORES SECAS Y SÉSAMO 

 THAI BOXING 
ASIA WINGS

 BUFFALO CHIK’N  WINGS EXTRA HOT (P. 59) 

 CON TALLARINES FRITOS, VERDURAS 

 ASIÁTICAS Y SALSA ASIA SAUCE (P. 109) 

®

®

®
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 THE
 SPIRIT OF     
 ASIA

正宗

 ESPECIAS E INGREDIENTES 

 TENTADORES 

 APUESTA POR LA COCINA 

 DEL LEJANO ORIENTE. 

FRESCURA DE LA COCINA ASIATICA
Todo tipo de verdura fresca y especias para colorear 
los platos del Lejano Oriente: ¡una explosión de color 
y sabor! Ya sea con un toque picante o agridulce, 
cada país asiático tiene sus propias recetas y es
pecialidades tradicionales. Los ingredientes como 
la leche de coco, los brotes, la hierba limoncillo 
(lemon grass) o la salsa de pescado se conocen 
principalmente por la cocina asiática y te invitan con 
cada bocado a viajar a un mundo lejano de aromas. 
Hemos traído hasta aquí ese “espíritu de Asia” me-
diante recetas auténticas, trabajo artesanal tradi-
cional e ingredientes originales y frescos. Asimismo, 
la distinción entre países en la gama de productos 
tiene especial importancia, así como la facilitación de 
conceptos de comercialización adecuados. 

EXPERIENCIAS  
DE SABOR PARA TODOS  

LOS GUSTOS
 NUESTRO SURTIDO ATRAE CON PRODUCTOS QUE 

 SE PUEDEN TRANSFORMAR EN UN 

 ABRIR Y CERRAR DE OJOS EN RECETAS 

 ASIÁTICAS EXTRAORDINARIAS, COMO VERÁS EN 

 LA SIGUIENTE PÁGINA. 
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 SPIRIT OF     
 ASIA原

汁
原
味

26

丰
富
多
样

 IMPRESCINDIBLE EN 

 TU MENÚ 

La comida asiática: una apues-
ta favorita para los comensa-
les y un concepto que se ha 
convertido en imprescindible 
para la gastronomía moderna. 
Ha pasado de ser una tenden-
cia a un éxito permanente y si 
se sirve con respeto hacia sus 
tradiciones, la comida asiática 
es un caballo ganador para 
cualquier carta.

 CURRY
BALLS 

 SARTÉN GREEN-CURRY-THAI CON LAS 

 ALBÓNDIGAS HIT MEATBALLS 

 CLASSIC (P. 126), VERDURA CRUJIENTE, 

 FRUTOS SECOS Y ARROZ 

 ALTERNATIVA VEGANA: GREEN HEROES 

 PLANT MEATBALLS (P. 125) 

ASIAN CHIK’N® 
BURGER 

 CRUNCHY CHIK’N  BURGER (P. 93) 

 CON ENSALADA Y TIRAS DE ZANAHORIA 

 EN PAN DE ARROZ, CULMINADA CON 

 NORI Y SALSA DE SOJA. 

TONKATSU 
 ESCALOPE CRUJIENTE HOMESTYLE (P. 113) 

 À LA TONK ATSU SOBRE TIRAS DE 

 COL MARINADAS, SERVIDO CON ARROZ SIAM 

NOODLE BOX 
 NOODLE STICKS CON TRES 

 SABORES (P. 73) CON VERDURA ASIÁTICA 

 Y SALSA ASIA SAUCE (P. 109) 

®
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    GERMAN Food
 LOS TEUTONES SE REINVENTAN, PERO 

 SIN PERDER SU ESPÍRITU. 

 LA ALEMANIA CULINARIA ACTUAL 

 ES UN MOSAICO POSMODERNO. 

ALEMANIA RECUPERA 
LA SUSTANCIA DE SUS PLATOS 
Un cliché es lo que tiene: la cocina alemana se asocia  
siempre con chucrut, bolas de patata y sabrosos 
platos de carne, pero, por supuesto, ha ido evolucio-
nando desde los años 50: las tradiciones culinarias de 
muchos países del mundo han irrumpido también en 
la cocina alemana, la alta gastronomía ha cobrado  
un gran protagonismo y las tendencias como la slow 
food y un consumo reducido de carne han venido 
para quedarse. Con los nuevos avances, ya sean 
los modernos food trucks o la cocina molecular y la 
alimentación funcional, Alemania ha demostrado una 
gran capacidad innovadora. De este modo, los coci-
neros alemanes reinterpretan gustosos los viejos clási-
cos y las especialidades regionales de su gastronomía. 
¡De vuelta a las raíces!

 ¡ENTUSIASMA A TUS COMENSALES CON 

 AUTÉNTICOS CLÁSICOS DE LA COCINA 

 ALEMANA! 

 INSPIRACIÓN 
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    GERMAN Food

¡COMIDA TÍPICA ALEMANA CON UN TOQUE EXÓTICO!  

DE ESTA FORMA, SE PUEDE RESUMIR LA MODA DE 

REINTERPRETAR LOS PLATOS REGIONALES TRADICIO-

NALES DE LA GASTRONOMÍA ALEMANA. LA COCINA  

ALEMANA VUELVE A SUS RAÍCES, PERO CON UNA 

VUELTA DE TUERCA. ¡SORPRENDE CON UN REMAKE 

CULINARIO!

Abundancia bavara
ENSALADA DE PRETZEL 

 CORDON BLEU DE CERDO (P. 120), 

 ACOMPAÑADO DE ENSALADA DE PREZEL CON 

 RABANITOS Y ESPINACAS 

La favorita de  
Rapunzel 

HAMBURGUESA DUMPLING
 HOMESTYLE BURGER (P. 83) CON LOMBARDA, 

 SETAS Y CANÓNIGOS EN PAN DE KNÖDEL Y SALSA 

 DE MOSTAZA 

 Provisiones  
STICKS CON BEICON Y QUESO 

 PRIMO MOZZARELLA STICKS (P. 51), 

 ENVUELTOS EN BEICON, ACOMPAÑADOS DE 

 RODAJAS DE PATATAS CRUJIENTES 

 Y SALSA DE NATA AGRIA Y PEPINILLOS 

Cerdo Deluxe
CODILLO CON ALBÓNDIGA DE PATATA 
 FVZ DER HAXER (P. 131), CON ALBÓNDIGAS 

 DE PATATA HORNEADAS EN PAN RALLADO 

 DE MANTEQUILLA, COL RIZADA, SALSA OSCURA 

 Y HOJAS DE PEREJIL RIZADO 

Muy burgues 
SNACK
 

 BANDEJA ALEMANA CON AROS DE CEBOLLA BEER BATTERED 

 ONION RINGS THIN CUT (P. 56), PICKLE & CHEESE 

 BITES (P. 52), QUESO OBATZDA, PEPINILLOS, TOMATES, 

 RABANITOS Y PRETZEL 

/
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	 �Los favoritos de los 
comensales ahora como 
variante plant-based

	� 100% vegano

	  Un auténtico placer

PLANT-  
BASED!

 YA SEAN SALUDABLES TENTEMPIÉS VEGETALES VEGANOS, 

 TENTEMPIÉS VEGETARIANOS CON POTENCIAL ADICTIVO O ALTERNATIVAS 

 DE CARNE Y PROTEÍNAS DE ORIGEN ANIMAL A BASE DE PLANTAS 

 ¡TE OFRECEMOS A TI Y A TUS COMENSALES UNA 

 ELECCIÓN FLEXIBLE! 

Veggie 
food

 MÁXIMO PLACER Y MÁXIMA  

 FLEXIBILIDAD. 

 NUTRICIÓN CONTEMPORÁNEA  

 SIGNIFICA DAR A LOS COMENSALES 

 LA POSIBILIDAD DE ELEGIR, 

 ESPECIALMENTE CON OPCIONES 

 VEGANAS Y VEGETARIANAS. 

LO VERDE ES POPULAR
Ya sea por salud, bienestar animal, motivos cultu-
rales, conciencia medioambiental o simplemente 
variedad, las razones para elegir la comida vegana o 
vegetariana son muchas y variadas. El hecho  
es que la tendencia vegetariana mundial continúa. 
Casi uno de cada cuatro residentes en países  
europeos ya vive de forma flexitariana. ¡Esto hace 
que la calidad y la variedad en su menú vegetariano 
sean aún más importantes! Asegúrese de que  
las opciones veganas y vegetarianas sean una alter-
nativa igual de atractiva que los platos de carne  
¡para todos tus comensales!

 INSPIRACIÓN 
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Veggie 
food

MÁS VERDURAS, MÁS SOSTENIBILIDAD, MÁS DIS

FRUTE: PARA LOS AMANTES DE LA CARNE,  

LOS FLEXITARIANOS, LOS VEGETARIANOS Y LOS 

VEGANOS, ¡OFRECEMOS UNA AMPLIA VARIEDAD! 

AROMAS EMOCIONANTES Y PURO SABOR  

¡NADIE PUEDE RESISTIRSE! CON UN NOMBRE  

APETITOSO, ¡TU OFERTA DE VERDURAS NO NECE-

SITA ESCONDERSE!

   curry
Balls

ALBÓNDIGAS  CON TOMATE
 GREEN HEROES PLANT 

 MEATBALLS (P. 125) CON 

 SALSA DE CURRY 

 taste 
master  

DELEITE UMAMI  VEGANO
 UMAMI MASTER (P. 95) CON WHITE BBQ 

 SAUCE (P. 108), ESCAROLA, CHIPS DE PARMESANO 

 TOMATES SECOS Y ZANAHORIAS, 

 EN FOCACCIA BURGER BUN (P. 100) 

   Green 
 Combo  

OAT BURGER  VERDURAS A LA PARRILLA
 GREEN OAT BURGER (P. 96) CON CREMA DE 

 REMOLACHA, MANGO A LA PARRILLA, 

 HOJAS TIERNAS DE ESPINACA Y EDAMAME, 

 SERVIDA CON BERENJENA A LA PARRILLA, 

 MANGO DIP (P. 109) Y NACHOS 

 CRUNCHY  
GUACA- 
FRUITY  

PLANT CHIK’N®  ENSALADA  
DE LA HUERTA  

 GREEN HEROES PLANT CRUNCHY CHIK’N  

 BURGER (P. 99) CON TOMATES 

 ADEREZO, MANGO, PIMENTÓN, RÚCULA, 

 CHALOTAS, GUACAMOLE CLASSIC  

 EXTREME SUPREME (P. 109) 

 EN BRIOCHE BURGER BUN (P. 100) 

Beetroot 
and friends  

FUNKY FALAFEL  BOWL
 FUNKY FALAFEL GINGER & BEETROOT (P. 75) 

 CON SETAS, ENSALADA DE COL ROJA, 

 PAK CHOI, CALABACÍN, CEBOLLA, 

 SALSA TERIYAKI, AJO, SEMILLAS DE SÉSAMO Y 

 AGUACATE SOBRE ARROZ 

®

   
schnitzel 

Medley  
PLANT SCHNITZEL  POPURRÍ DE VEGETALES
 GREEN HEROES PLANT KNUSPER SCHNITZEL (P. 118) 

 SOBRE ESPÁRRAGOS VERDES, BRÓCOLI 

 MANGO, GUISANTES, AGUACATE, COL LOMBARDA Y ARROZ 
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 NUESTRO MUNDO ES COMO UNA  
 MONTAÑA RUSA. ¿NORMAS? TODOS LO  
 HACEN AL ESTILO PUNK, ES DECIR,  
 ¡A SU MANERA! LOS HOSTELEROS DEBEN  
 AMOLDARSE A LAS NUEVAS TENDENCIAS.  
 PROVOCATIVAMENTE SABROSO, BUENO  
 CON UN TOQUE DE REBELDÍA, RADICAL-  
 MENTE DISTINTO: ESO ES EL SNACKPUNK  
 EN TODA SU ESENCIA. 

 PON PUNTO FINAL A LOS ABURRIDOS  

 MENÚS TRADICIONALES. LO QUE CUENTA  

 AHORA EN EL PLATO ES EL SABOR, EL  

 ENTUSIASMO Y LA ANARQUÍA. UNA SUB-  

 LEVACIÓN CONTRA LA UNIFORMIDAD,  

 UNA DECLARACIÓN DE INTENCIONES A  

 FAVOR DE LA CREATIVIDAD. 

37

 NOVEDADES // SNACKPUNK 

 Y PUEDE TRASPASAR LAS FRONTERAS. 

 NUEVAS EXPERIENCIAS, SABORES  

 DESCONOCIDOS: ¡NO TE CORTES! 

 ¿QUÉ TAL CON EL NORTE DE ÁFRICA, 

 POR EJEMPLO? 

36

OSADÍA 
 LOS COMENSALES PIDEN  
 VARIEDAD 

INFORMACIÓN 
Y PRECIOS

Tajine Bites

La magia de Marruecos: bocaditos veganos 
sabrosos y afrutados que trasladarán a tus 
comensales al norte de África con cada  
mordisco que den. Tiernas lentejas, frutos 
secos, especias orientales con un empanado 
crujiente salpicado de comino negro:  
¡la mejor forma de abrir el apetito!

	— Bocaditos veganos crujientes
	— Un entrante moderno para tu carta
	— Sabor auténtico

VEGANO, PRECOCINADO

PREPARACIÓN

REF. 	 85 	482  	00 	 3 × 1,0 kg = 3,0 kg (1,0 kg = 62 – 70 uds.)
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(UN)HEALTHY
 LA COMIDA SALUDABLE Y LAS DELICIAS 

 ESPECIALES SON IMPRESCINDIBLES - 

 SIN COMPROMISOS. LOS CLIENTES 

 QUIEREN ENCONTR AR UN EQUILIBRIO 

 ENTRE PRODUCTOS NUTRITIVOS Y EXPE- 

 RIENCIAS CULINARIAS. NUESTR A 

 RESPUESTA INNOVADORA: VEGETALES COOL 

 EN UN PALITO, FRITOS CRUJIENTES. 

 CAPRICHO SANO 

*�Panel GV: Veggie Burger y Fingerfood Veggie + 19% de crecimiento 
de ventas YTD 10/2019 vs. YTD 10/2023

INFORMACIÓN 
Y PRECIOS

Veggie Stick Pea & Mint

Piruleta vegana: ¡el truco del palito es más di- 
vertido con la verdura! En este plato, los  
guisantes, la refrescante menta, la quinoa, el 
arroz integral y el trigo sarraceno se enroscan 
en un palo y se empanan con trigo inflado.

	— �100% vegano, 100% para chuparte los 
dedos

	— �Con el popular formato en palo y una 
delicada textura crujiente

	— Perfecto para eventos

VEGANO, PRECOCINADO

PREPARACIÓN

REF. 	 85 	492 	00 	 3 × 1,0 kg = 3,0 kg (1,0 kg = 37 – 43  uds.)

VEGANO, PRECOCINADO

PREPARACIÓN

REF. 	 85 	49 1 	00 	 3 × 1,0 kg = 3,0 kg (1,0 kg = 37 – 43  uds.)

Veggie Stick Curry Masala

Verduras en un palito: una composición 
especiada de la India hecha de garbanzos, 
boniatos y zanahorias con un empanado  
crujiente salpicado de linaza y comino 
negro. Aperitivo vegano con una alegre 
apariencia que grita “cómeme”.

	— 100% vegano con un sabor superventas
	— �Con el popular y práctico formato en palo
	— �Perfecto como complemento para una 

ensalada 
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 COMO EXPERTOS DE LA RESTAURACIÓN 

 SABEMOS CÓMO FUNCIONA Y OFRECEMOS 

 A TUS COMENSALES LO QUE BUSCAN. 

 FUERTE EN TENDENCIA: ¡LA PIERNA 

 DE POLLO! POR EJEMPLO MARINADA EN 

 UN PALITO, PERO LEJOS DE LO 

 CONVENCIONAL. 

TENDENCIAS

LA COCINA 
 EL MONITOR DE SERVICIOS DE ALI- 

 MENTOS NO DEJA LUGAR A DUDAS: 

 LOS PLATOS Y SABORES INTERNACIO- 

 NALES SON GENIALES. SI TAMBIÉN 

 SE CONVIERTEN EN UN ATRACTIVO  

 EN EL PLATO, DEJAN UNA IMPRESIÓN 

 DURADERA. 

 LOCAL CRUZA FRONTERAS 

 ÚLTIMAS 

 ENSARTADAS 

INFORMACIÓN 
Y PRECIOS

TOTALMENTE COCINADO

PREPARACIÓN

REF. 	 85 	489 	00 	 3 × 1,0 kg = 3,0 kg (1,0 kg = 30 – 36  uds.)

TOTALMENTE COCINADO

PREPARACIÓN

REF. 	 85 	490 	00 	 3 × 1,0 kg = 3,0 kg (1,0 kg = 37 – 43  uds.)

Chik’n® Stick Green Tikka

Placer culinario garantizado: las hierbas ver- 
des de la India en un jugoso filete de pollo 
marinado ensartado en un palo. Sacia  
el apetito, las ganas de viajar y el ansia por 
probar sabores nuevos: rápido y fácil.

	— Aspecto y sabor auténtico de la India
	— �Ensartado a mano y preparado en 

especial para ti
	— Llamativo y sorprendente

Chik’n® Stick Nashville Smoked

El estilo de Nashville con palo: Los muslitos 
de pollo tiernos y mantecosos combinados 
con un auténtico sabor ahumado. Una condi- 
mentación ligeramente picante para crear 
una experiencia culinaria armoniosa y sabro-
sa. ¡Haz señales de humo a tus comensales!

	— Muslitos de pollo 100% jugosos
	— Ahumados con humo de verdad
	— Larga duración

    
 N

OV
ED

AD
ES

:  
 

 
   

   SN
AC

KP
UN

K



43

 NOVEDADES // SNACKPUNK 

42

PER
SO

NAL

ARTESANÍA

 TODO EL MUNDO SE QUEJA DE LA  

 FALTA DE PERSONAL. TE MOSTR AMOS  

 CÓMO UN EQUIPO PEQUEÑO TAMBIÉN  

 PUEDE LLEVAR A LA MESA PLATOS  

 GR ANDIOSOS CON POCOS RECURSOS.  

 ¡ESE ES EL PODER DEL SNACKPUNK! 

 ¿ARTESANÍA SIN ARTISTAS? 

INFORMACIÓN 
Y PRECIOS

TOTALMENTE COCINADO

PREPARACIÓN

REF. 	 85 	483  	00 	 5 × 1,0 kg = 5,0 kg (1,0 kg = 25 – 35  uds.)

TOTALMENTE COCINADO

PREPARACIÓN

REF. 	 85 	484 	00 	 6 × 1,0 kg = 6,0 kg (1,0 kg = 38 – 50  uds.)

Boneless Chik’n® Wings

Alegría sin trabas: disfruta como nunca del 
sabor de las alitas, pero ¡sin huesos!  
Tierna pechuga de pollo criado de forma 
natural con el toque característico de la 
barbacoa y un empanado crujiente. ¡Que el 
placer no sea duro de roer!

	— �Una jugosa alternativa a las alitas  
sin huesos

	— �Pechuga de pollo criado 100% de  
forma natural

	— Ideal para glasearlas como quieras

Chili & Lime Chik’n® Bites

El sabor de América del Sur: aquí se com-
binan los pimientos picantes, la lima y la 
pechuga de pollo natural para crear el 
escenario perfecto de una cita ardiente. Un 
aperitivo crujiente inspirado en el tempera-
mento peruano. ¡Delicioso!

	— �Pechuga de pollo criado 100% de  
forma natural

	— �Un aperitivo especial picante a la par 
que refrescante

	— Apariencia casera
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 EN LA VARIEDAD ESTÁ EL GUSTO. 

 NO TE CORTES: 

 ¡LÓGRALA EN TU MENÚ! 

 ¡COMBINA! ¡SORPRENDE! 

 ¡NUESTROS FINGER FOOD PUEDEN 

 SER TODO, MENOS ABURRIDOS! 

FINGER
FOOD

 COMER ES MUCHO MÁS QUE SACIAR  

 EL APETITO. ENCARNA EL PLACER  

 CULINARIO, LAS REUNIONES  

 SOCIALES Y EL ESTILO INDIVI-  

 DUAL. TUS COMENSALES QUIEREN  

 QUE LOS SORPRENDAS, QUIEREN  

 SABOREAR Y QUIEREN COMPARTIR.  

 NUESTRO AMPLIO SURTIDO DE  

 FINGER FOOD CONVERTIRÁ  

 CUALQUIER CENA EN UN ACONTE-  

 CIMIENTO: ¡YA SEA EN INTERIORES  

 COMO EN EXTERIORES! 

 OFRECEMOS ALGO MÁS QUE COMIDA:  

 ¡IDEAS ORIGINALES, RECETAS  

 AUTÉNTICAS, CALIDAD FIABLE! 

—

EATERTAIN ME, PLEASE!

 1ER. GRUPO // FINGER FOOD 
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MINI 
WRAPS & 
SLIDERS

—

—

ORQUESTACIÓN CULINARIA

 UN BUFÉ DEBERÍA SER UNA  

 ESPECIE DE SEDUCCIÓN:  

 CUANDO LOS ALIMENTOS TE  

 ENTRAN POR LOS OJOS,  

 LAS CREACIONES TE SORPREN-  

 DEN Y EL PALADAR SE DELEITA  

 CON MÚLTIPLES EXPERIENCIAS  

 DE SABOR, CUALQUIER  

 COMIDA SE CONVIERTE EN UN  

 PLACER DELICIOSO. JUEGA CON  

 LOS SENTIDOS: ¡NUESTROS  

 MINI WRAPS ATRAERÁN TODAS  

 LAS MIRADAS! 

 MARCA TENDENCIA CON UN WRAP:  

 PEQUEÑAS RACIONES, PERO UNA  

 VARIEDAD FASCINANTE DE SABO-  

 RES DE DIVERSOS CONTINENTES. 

 UN ESPECTÁCULO VISUAL:  

 LOS MINI WRAPS DARÁN UN  

 TOQUE ESPECIAL A TU BUFÉ. 
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INFORMACIÓN 
Y PRECIOS

Mini Wrap BBQ Chik’n®

Insuperable: tierna pechuga desmenuzada a 
mano y a la moda “Pulled Chik’n®”. Crujiente 
pimiento en tiras, salsa barbacoa especia-
da-ahumada en la popular minitortilla: éxito 
asegurado para su menú.

	— �Snack de Pulled Chik’n® sabor 
especiado

	— Enrollado y rellenado a mano
	— Para disfrutar frío o caliente 

Mini Wrap Asian Veggie

Máximo rendimiento: crujientes verduras al 
wok con fideos chinos en original minitortilla. 
La especiada salsa de soja resalta el genuino 
placer asiático, presentación casera para un 
perfecto resultado.

	— Auténtica mezcla de verduras asiáticas
	— Enrollado y rellenado a mano 

TOTALMENTE COCINADO

PREPARACIÓN

REF. 	 84 	773 	00 	 2 	× 	1,19 kg 	= 	2,38 kg 	 (1,19 kg = 34 uds.)

VEGANO

PREPARACIÓN

REF. 	 84 	803 	00 	 2 	× 	1,19 kg 	= 	2,38 kg 	 (1,19 kg = 34 uds.)

VEGANO

PREPARACIÓN

REF. 	 85 	089 	00 	 2 	× 	1,19 kg 	= 	2,38 kg 	 (1,19 kg = 34 uds.)

VEGANO

PREPARACIÓN

REF. 	 85 	090 	00 	 2 	× 	1,19 kg 	= 	2,38 kg 	 (1,19 kg = 34 uds.)

Mini Wrap Pulled Jackfruit

Gran presencia: el pulled jackfruit es la 
respuesta vegana a la tendencia Pulled. La 
sabrosa salsa BBQ ahumada y el aspecto 
único de la envoltura hecha a mano hacen 
que este producto sea la mejor opción para 
tu buffet & Co. 

	— La alternativa ideal a la “pulled meat”
	— Enrollado y rellenado a mano 

Mini Wrap Californian Salsa

Atracción irresistible: coloridas verduras de 
California con cebada perlada y salsa afru-
tada intensa: listo para servir. Una explosión 
de sabores con una inigualable presentación 
casera.

	— Nuestro snack favorito con verduras
	— Enrollado y rellenado a mano
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aprox. 3.5 cm
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¡APORTA VALOR AÑADIDO!
Como anfitrión, te beneficiarás tanto 

de la disponibilidad flexible de  

los productos como del poco esfuerzo 

que implican. Al mismo tiempo, tus 

comensales se volverán locos con estas 

nuevas ideas gastronómicas.

ÚNICA
¡El diseño de una mini-

hamburguesa combinada 

con la ligereza del 

sushi!

INFORMACIÓN 
Y PRECIOS

Pulled Chik’n® Slider BBQ

Un inimitable estilo parrilla: panecillo de 
sésamo moldeado y rellenado a mano con 
tierna pechuga de pollo desmenuzada a 
mano. Gran personalidad: pimiento rojo y 
salsa barbacoa especiada-ahumada.

	— Bocado totalmente listo
	— 100% hecho a mano
	— Salsa barbacoa especiada-ahumada

Pulled Chik’n® Slider Honey-Mustard 

Una melosa opción inimitable: un bocadito 
hecho y rellenado a mano con tierna  
pechuga de pollo desmenuzada a mano. El 
remate: salsa intensa-dulce de mostaza y 
miel con perejil fresco.

	— Bocado totalmente listo
	— 100% hecho a mano
	— Salsa intensa-dulce de mostaza y miel

TOTALMENTE COCINADO

PREPARACIÓN

REF. 	 84 	674 	00 	3	 ×	 1,2 kg	 =	 3,6 kg	 (1,2 kg = 40 uds.)

TOTALMENTE COCINADO

PREPARACIÓN

REF. 	 84 	676 	00 	3	 ×	 1,2 kg	 =	 3,6 kg	 (1,2 kg = 40 uds.)

Asia Slider Veggie Mushroom

Veggie único y auténtico: mini bocadillo 
asiático hecho a mano de arroz uruchi con 
un relleno de setas y verduras crujientes 
con salsa de soja picante. Listo para servir, 
con una presencia atractiva.

	— Sabroso relleno de verduras y setas
	— 100% hecho a mano
	— Descongelar y servir

Asia Slider Chik’n® Red Curry

Innovador, genuino, picante: minibocado 
asiático moldeado a mano en arroz uruchi, 
relleno con tierna pechuga de pollo, salsa 
aromática al curry rojo y verduras crujien-
tes. ¡Ligero, rápido, fácil!

	— Pollo al curry rojo original
	— 100% hecho a mano
	— Descongelar y servir

TOTALMENTE COCINADO

PREPARACIÓN

REF.   85 	269 	00 	3	 ×	 1,2 kg	 =	 3,6 kg	 (1,2 kg = 40 uds.)

VEGANO

PREPARACIÓN

REF.   85 	27 1 	 00 	3	 ×	 1,2 kg	 =	 3,6 kg	 (1,2 kg = 40 uds.)
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CHEESE &
VEGGIE
APPETIZER

Beer Battered Mozzarella Sticks

—

—

EL GRAN APERITIVO
 POR FUER A CRUJIENTES, POR  

 DENTRO CREMOSOS: ¡TODA 

 UNA EXPLOSIÓN DE SABOR  

 PAR A TUS COMENSALES! 

 FÁCILES DE MANEJAR, CON  

 OPCIONES DIVERSAS Y  

 TENTADOR AS COMBINACIONES: 

 COMO UN PICOTEO CUANDO 

 SALES DE CASA, COMO UNA 

 GUARNICIÓN PAR A LA EN- 

 SALADA O COMO UN CANAPÉ EN 

 UN EVENTO. ¡ESO ES LO QUE 

 LLAMAMOS VERSATILIDAD! 

 EN EL PLATO: CÓMODOS Y LIMPIOS  

 PARA COMER CON LOS DEDOS. 

 AÚN MÁS VARIEDAD Y PLACER:  

 CON SABROSAS 

 SALSAS (VÉASE P. 108 - 109) 
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INFORMACIÓN 
Y PRECIOS

Beer Battered Mozzarella Sticks

El clásico aperitivo de queso con carácter: 
palitos de mozzarella con inconfundible to-
que dulzón. Se debe al 11% de cerveza pre-
sente en su masa rebozada. ¡Pero no tienen 
contenido alcohólico! Precocinado.

	— Masa crujiente con cerveza
	— Apto también para consumo infantil
	— Se mantiene más tiempo caliente

PREPARACIÓN

REF. 	 84 	283 	00 	 6 	× 	1,0 kg 	= 	6,0 kg 	 (1,0 kg = 34 – 40 uds.)

PREPARACIÓN

REF. 	 84 	933 	00 	 6 	× 	1,0 kg 	= 	6,0 kg 	 (1,0 kg = 70 – 80 uds.)

PREPARACIÓN

REF. 	 84 	759 	00 	 6 	× 	1,0 kg 	= 	6,0 kg 	 (1,0 kg = 33 – 36 uds.)

PREPARACIÓN

REF. 	 84 	604	00 	 6 	× 	1,0 kg 	= 	6,0 kg 	 (1,0 kg = 33 – 36 uds.)

Primo Mozzarella Sticks 

Un clásico con extra de queso: palitos su-
perlargos de mozzarella con un rebozado 
crujiente. Con delicado toque a mantequilla, 
algo de ajo y sabrosas hierbas. Precocinado.

	— ¡El original!
	— Extralargos, supercrujientes
	— Ligero toque a ajo

Breaded Mozzarella Sticks 

El clásico aperitivo de queso para combinar: 
palitos de mozzarella con hierbas medite-
rráneas y rebozado crujiente irresistible. 
Un popular bocado para todos los gustos y 
ocasiones. Precocinado. 

	— Un clásico de éxito garantizado
	— Rebozado crujiente
	— Ligero toque a hierbas

Mozzarella Fries

Para compartir: ¡crujiente y cremosos, gusta 
a todo el mundo! Palitos finos de mozzarella 
en un irresistible rebozado de tempura. La 
nueva idea en la carta de snacks o como 
guarnición. Precocinado.

	— �Mayor margen
	— Especialmente delgados y crujientes
	— Preparación rápida en solo 1:15 minutos
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 UNSERE VEGANEN GREEN HEROES PLANT 

 CHILI NUGGETS FINDEN SIE AB S. 34! 

Pickle & Cheese Bites

 ¡PUEDES ENCONTRAR NUESTROS 

 GREEN HEROES PLANT CHILI NUGGETS 

 EN LA SIGUIENTE PÁGINA! 

INFORMACIÓN 
Y PRECIOS

PREPARACIÓN

REF. 	 85 	299 	00 	 3 	× 	1,0 kg 	= 	3,0 kg 	 (1,0 kg = 48 – 53 uds.)

Pickle & Cheese Bites

Unos aperitivos que no te dejarán indiferente.  
Los pepinillos fritos, tan de moda en EE.UU., 
se convertirán en los protagonistas de tu 
carta de aperitivos y entrantes. Se trata de 
pepinillos encurtidos crujientes combinados 
con un relleno cremoso de queso y con  
un rebozado hecho con crujientes nachos 
condimentados, totalmente cocinado.

	— �Dados de pepinillo y queso que se  
derrite en la boca

	— �Con un rebozado hecho con crujientes  
nachos condimentados

	— �Un aperitivo de moda y mejor plato de  
acompañamiento

PREPARACIÓN

REF. 	 84 	748 	00 	 6 	× 	1,0 kg 	= 	6,0 kg 	 (1,0 kg = 48 – 53 uds.)

PREPARACIÓN

REF. 	 84 	273 	00 	 3 	× 	1,0 kg 	= 	3,0 kg 	 (1,0 kg = 48 – 53 uds.)

Chili & Cheese Nuggets 

Buscar el tesoro: este nugget no es oro, pero 
sí una cubierta dorada de masa, crujiente 
y esponjosa a la vez. En el interior, queso 
cremoso suave con trocitos de jalapeño ver-
de. Precocinado.

	— Masa crujiente horneada
	— Jalapeños picantes verdes
	— �Un todoterreno o para agregar  

en ensaladas

Broccoli & Cheese Nuggets 

Verduras incluidas: bajo la dorada cubierta 
de masa se esconde brócoli crujiente en 
queso cremoso. ¡Un bocado precocinado  
para comer con las manos que no solo gusta  
a los niños!

	— Masa crujiente horneada
	— Brócoli recién cosechado
	— Snack de sabor suave

PREPARACIÓN

REF. 	 85 	439 	00 	 6 	× 	1,0 kg 	= 	6,0 kg 	 (1,0 kg = 46 – 52 uds.)

Camembert Bites

Saludos desde Francia: pequeños bocados 
de Camembert con fina cubierta empanada.  
Precocinado.

	— Empanado fino
	— Un clásico del horno, en miniformato
	— �Complemento para snacks 

vegetarianos

Peppers Cream Cheese

Pimientos verdes con queso: Los jalapeños 
verdes se equilibran agradablemente con 
el cremoso y suave relleno de queso crema. 
El crujiente empanado los convierte en un 
práctico tentempié, ya horneado.

	— �Jalapeño verde, especialmente 
carnoso

	— Queso fresco cremoso
	— Ligero sabor picante

Peppers Cheddar Cheese

La singular carnosidad del jalapeño verde 
mezcla su leve picante que se acompaña 
deliciosamente con el relleno del cheddar. El 
rebozado crujiente le da el toque definitivo a 
este snack ya precocinado.

	— El clásico de EE.UU. con cheddar
	— �Jalapeño verde, especialmente 

carnoso
	— Rebozado crujiente

PREPARACIÓN

REF. 	 84 	279 	00 	 6 	× 	1,0 kg 	= 	6,0 kg 	 (1,0 kg = 26 – 33 uds.)

PREPARACIÓN

REF. 	 84 	278 	00 	 6 	× 	1,0 kg 	= 	6,0 kg 	 (1,0 kg = 26 – 33 uds.)

Peppers Red & Hot

Pimientos picantes: El picante de los chiles 
jalapeños rojos se equilibra agradablemen-
te con el cremoso y suave relleno de queso 
crema. El crujiente empanado los convierte 
en un práctico tentempié, ya horneado.

	— Jalapeño rojo, especialmente carnoso
	— Queso fresco cremoso
	— Sabor picante equilibrado

PREPARACIÓN

REF. 	 84 	280 	00 	 6 	× 	1,0 kg 	= 	6,0 kg 	 (1,0 kg = 26 – 33 uds.)
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			�   LAS VARIANTES  
PLANT-BASED FAVORITAS 
DE LOS COMENSALES 

Los gemelos veganos de los productos preferidos  
de los comensales: Green Heroes.

	  100% veganos de 100% proteína de trigo 
	  ¡Una absoluta delicia no solo para veganos!

Descubre aún más sobre  
GREEN HEROES.

INFORMACIÓN 
Y PRECIOS

GREEN HEROES PLANT CHILI NUGGETS 

Un deleite fogoso para todos los públicos: esta ver­
sión plant-based es tan cremosa y deliciosa como la 
original. Con jalapeños picantes y tempura crujiente: 
¡para chuparte los dedos, totalmente cocinado!

•	 100% VEGANOS, 100% PLANT-BASED

•	 CON UN NÚCLEO QUE SE DERRITE EN LA BOCA

•	 INDISTINGUIBLES DE LOS ORIGINALES

GREEN HEROES PLANT CHIK’N® NUGGETS 

Tentempié plant-based: nuestro aperitivo preferido 
ahora también en versión vegana. 100% proteína  
de trigo con un sabor auténtico a Chik’n® y con una  
tempura irresisible. El ídolo entre los aperitivos  
rápidos que no solo será las delicias de los comensa­
les más jóvenes, totalmente cocinado.

•	 100% VEGANOS, 100% PROTEÍNA DE TRIGO

•	 DELICIOSO SABOR A POLLO CHIK’N®

•	 TEMPURA SUAVE Y CRUJIENTE

VEGANO

PREPARACIÓN

REF. 	 85 	295 	00 	 3 	× 	1,0 kg 	= 	3,0 kg	 (1,0 kg = 52 – 58 uds.)

VEGANO

PREPARACIÓN

REF. 	 85 	298 	00 	 3 	× 	1,0 kg 	= 	3,0 kg	 (1,0 kg = 48 – 53 uds.)

 C
HE

ES
E 

 &
  V

EG
GI

E
 AP

PE
TI

ZE
R



NUEVO

56 57

 FINGER FOOD // CHEESE & VEGGIE APPETIZER 

LET’S VEG! 
Saludables aperitivos vegetales veganos totalmente cen-

trados en las verduras: ¡Ofrezca a sus comensales una 

alternativa vegetal a las alitas Chik‘n® con nuestros 

minis de coliflor! Deliciosamente crujientes y exclusi-

vamente vegetales, ¡el revuelo en torno a las alitas de 

coliflor es realmente comprensible!

Cauli Wings

INFORMACIÓN 
Y PRECIOS

VEGANO

PREPARACIÓN

REF. 	 85 	300 	00 6 × 1,0 kg = 6,0 kg

Cauli Wings

Las nuevas alitas de tu carta: nuestras alitas 
vegetarianas de coliflor te sorprenderán por 
su flexibilidad y su cobertura crujiente de 
sabor barbacoa picante. Personalízalas con 
salsas y glaseados para que se conviertan en 
un aperitivo único, totalmente cocinado.

	— Alitas veganas de coliflor
	— Jugosas, condimentadas y crujientes
	— �El mejor acompañamiento para untar y 

compartir

PREPARACIÓN

REF.	 	 84 	274 	00 	 6 × 1,0 kg = 6,0 kg

PREPARACIÓN

REF.	 	 84 	9 14 	00 	 6 	× 	1,0 kg 	= 	6,0 kg 	 (1,0 kg = 31 – 35 uds.)

PREPARACIÓN

REF.	 	 84 	276 	00 	 6 × 1,0 kg = 6,0 kg

Beer Battered Onion Rings Thin Cut

“El señor de los anillos”: cortados muy 
finos de la cebolla entera, con masa hecha 
con cerveza. El cocinado les quita el sabor 
amargo y junto con la cerveza (9%), surge 
así el dulzor picante de este producto ya 
precocinado.

	— �Superventas en productos con 
presentación casera

	— Extradelgados y mas unidades por ración
	— Cubierta crujiente de masa con cerveza

Beer Battered Onion Rings Thick Cut

El protagonista: aros extra gruesos y jugo-
sos, de la cebolla entera, con masa hecha 
con cerveza. El cocinado les quita el sabor 
amargo, y con la cerveza (9%) surge así un 
dulzor picante; precocinado.

	— �Superventas en productos con 
presentación casera

	— �Extragrandes, todo el sabor de la cebolla
	— Cubierta crujiente de masa con cerveza

VEGANO

PREPARACIÓN

REF. 	 85 	438 	00 	 6 	× 	1,0 kg 	= 	6,0 kg 	 (1,0 kg = 58 – 64 uds.)

Formed Onion Rings 

La solución redonda: aros de cebolla de 
tamaño uniforme con sabor intenso, con 
delicioso rebozado. Precocinado.

	— Cálculo seguro de raciones
	— Sabor a cebolla intenso
	— Rebozado crujiente

Mozzarella Onion Rings

Dos superventas: ¡palitos de mozzarella 
y aros de cebolla picante-dulces con su 
popular rebozado crujiente! Un bocado 
versátil, ideal para snack, aperitivo o 
guarnición. Precocinado.

	— Snack original en forma de aro
	— Palito de mozzarella + Aro de cebolla
	— �Versátil: para compartir, para llevar, 

como guarnición

Vegan Triangle

Triángulitos veganos: mix vegetariano de 
zanahorias frescas, pimiento, guisantes, 
maíz, cebolla y trigo. En divertidos triángu-
los, cubiertos por un crujiente empanado 
dorado; producto precocinado.

	— Verduras frescas crujientes
	— �Como snack o para dar cuerpo a 

ensaladas

VEGANO

PREPARACIÓN

REF. 	 84 	618 	20 2 × aprox. 50 uds. × aprox. 22 g = 2,20 kg
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CHIK’N®  
WINGS 
& FINGERS

Buffalo Chik’n® Wings extra hot

Buffalo Chik’n® Wings extra hot

—

—

—

ESTA SERÁ LA ELECCIÓN DE 
TUS COMENSALES
 LAS ESPECIALIDADES DE POLLO  

 SON EL CLÁSICO INCUESTIONABLE  

 DE CUALQUIER MENÚ: HOY MÁS  

 QUE NUNCA, YA QUE ESTA CARNE  

 TIERNA Y MAGRA TE PERMITE UNA  

 GRAN VARIEDAD DE SABROSAS  

 COMBINACIONES: EN ALITAS O  

 FILETES, ADOBADA O EMPANADA,  

 CON UN TOQUE DE ESPECIAS  

 MEDITERRÁNEAS, INDIAS O LAS  

 SIEMPRE POPULARES AMERICANAS.  

 ¡ESTA VARIEDAD SIRVE DE  

 INSPIRACIÓN PARA MUCHAS  

 RECETAS! 

 MÁS POPULAR QUE NUNCA POR 

 EL AUMENTO GENERALIZADO DE LA 

 DEMANDA DE CARNE DE AVE 

 VERSÁTIL COMO APERITIVO, PLATO  

 PRINCIPAL O GUARNICIÓN. 

 ¡NUESTRO ESTILO AMERICANO  

 AUTÉNTICO DE COCINAR EL POLLO  

 ENTUSIASMA HASTA A LOS MÁS  

 COCINILLAS! 

CRUZAMOS EL CHARCO 
Fuimos los primeros: ya a comienzos de 1990,  

nuestros buscadores de tendencias trajeron las 

Chik’n® Wings a Alemania. Nuestras revisiones 

periódicas de calidad se centran principalmente 

en ofrecer una gran cantidad de pollo con el 

máximo sabor. Las Buffalo Wings marinadas en  

salsa “extrapicante” no tardaron mucho en conver-

tirse en uno de los productos más demandados.
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INFORMACIÓN 
Y PRECIOS

®

Buffalo Chik’n® Wings extra hot

Sabor intenso: al igual que el original  
de Buffalo, estas alitas tan deliciosas tienen  
un marinado intenso, con delicado toque 
de mantequilla. Según los expertos: “¡Son  
las mejores!” No empleamos las puntas de 
las alitas.

	— �Las superventas, con el toque original 
a mantequilla

	— Especialmente carnosas y crujientes
	— Tamaño muy regular

Western Chik’n® Wings

Con su adobo “medio picante”, las jugosas 
y carnosas alitas de pollo conquistan a  
los amantes del picante medio. Usamos las 
alas centrales y superiores.

	— Intensidad suave
	— Especialmente carnosas y jugosas
	— Práctica bolsa de 1 kg

TOTALMENTE COCINADO

PREPARACIÓN

REF. 	 84 	762 	00 	4 × 2,5 kg 	= 	10,0 kg 	 (2,5 kg = 50 – 80 uds.)

TOTALMENTE COCINADO

PREPARACIÓN

REF. 	 84 	776 	00 	 10 	× 	1.0 kg 	= 	10.0 kg 	(sin clasificar)
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Virginia Chik’n® Wings BBQ

IDE A DE RECETA

8 Virginia Chik’n® Wings BBQ

50  g de cebolla cortada en tiras

180  g de patatas cortadas por la mitad

5  g de tomillo 

VIRGINIA CHIK’N® WINGS BBQ
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Cocina de profesionales 
para profesionales:  
novedades al rojo vivo  
hasta seis veces al año en 
lugar de noticias tibias.

INFORMACIÓN 
Y PRECIOS

TOTALMENTE COCINADO

PREPARACIÓN

REF. 	 84 	778 	00 	4 	× 2,5 kg 	= 	10,0 kg 	 (2,5 kg = 50 – 80 uds.)

TOTALMENTE COCINADO

PREPARACIÓN

REF. 	 84 	779 	00 	4 	× 2,5 kg 	= 	10,0 kg 	 (2,5 kg = 50 – 80 uds.)

Crispy Chik’n® Wings Gourmet Style

Para picar: quien guste del sabor suave y 
crujiente, devorará estas alitas tiernas  
y carnosas con su delgadísima cubierta cru-
jiente. No empleamos puntas de las alitas.

	— Extra jugosas y extra crujientes
	— Especialmente carnosas y crujientes
	— Tamaño muy regular

Virginia Chik’n® Wings BBQ

Alitas ahumadas: el inconfundible toque 
ahumado del marinado para barbacoa 
convierte en todo un clásico estas jugosas 
alitas de pollo. Usamos la parte media y 
superior de las alitas.

	— Suave aroma ahumado de barbacoa
	— Especialmente carnosas y jugosas
	— Tamaño muy regular  C
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Homestyle Chik’n® Fingers Buttermilk
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Chik’n® Fingers Tikka

5 Chik’n® Fingers Tikka

1 pan de pita

30  g de yogur natural

5  g de menta

1 lima

IDE A DE RECETA
CHIK’N® FINGERS TIKKA

INFORMACIÓN 
Y PRECIOS

TOTALMENTE COCINADO

PREPARACIÓN

REF. 	 85 	088 	00 	5 	× 	1,0 kg 	= 	5,0 kg 	 (1,0 kg = 25 – 40 uds.)

Homestyle Chik’n® Fingers Buttermilk

Un snack de éxito: el Chik’n® Finger, con un 
toque muy actual a suero de mantequilla  
y un rebozado grueso y crujiente como  
hecho en casa. Muy interesante para picar,  
aperitivo o guarnición. Cocinado.

	— Empanado crujiente y extra grueso
	— �Con toda la delicadeza del suero de 

mantequilla
	— 100% filete de pechuga de pollo

Chik’n® Fingers Coconut

Sabor a verano: jugosos filetes de la pechu-
ga del pollo a los que da un toque de exo
tismo, el crujiente rebozado de coco. Sirve 
el verano en tu mesa… durante todo el año, 
para picar y disfrutar. 

	— Tierno filete interior de pollo
	— Delicado sabor a coco
	— Empanado muy crujiente

Chik’n® Fingers Tikka

El sabor de la lejanía: un crujiente rebozado 
hindú de pan indio tikka recubre las tiras de 
jugosos filetes de pechuga. ¡Y trae consigo 
recuerdos o sueños de las vacaciones!

	— �Tierno filete interior de pechuga de pollo
	— Un plato exótico y todoterreno
	— Sabroso empanado tikka masala

TOTALMENTE COCINADO

PREPARACIÓN

REF. 	 84 	769 	00 	5 	× 	1,0 kg 	= 	5,0 kg 	 (1,0 kg = 22 – 32 uds.)

TOTALMENTE COCINADO

PREPARACIÓN

REF. 	 84 	730 	00 	5 	× 	1,0 kg 	= 	5,0 kg 	 (1,0 kg = 25 – 40 uds.)

Crispy Chik’n® Fingers

Un aperitivo de pollo para cualquier ocasión: 
Los sabrosos filetes de la parte mas jugosa 
de la pechuga. empanados y crujientes son 
verdaderos todoterreno que dejan una im-
presión duradera en muchas combinaciones 
culinarias.

	— Tierno filete interior de pollo
	— Gran diversidad de empleos
	— Empanado muy crujiente

TOTALMENTE COCINADO

PREPARACIÓN

REF. 	 84 	775 	00 	5 	× 	1,0 kg 	= 	5,0 kg 	 (1,0 kg = 22 – 32 uds.)

 C
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Fire Roasted Chik’n® Fingers
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EL PLACER DE LA 
BARBACOA:  
¡TAN FÁCIL!
- A LA PARRILLA SOBRE BRASAS.
- MARCAS AUTÉNTICAS DE LA PARRILLA.
- SABOR TÍPICO DE BARBACOA.

INFORMACIÓN 
Y PRECIOS

Chik’n® Nuggets

No solo atraen al público infantil: nuggets 
de pollo supertiernos culminados con un 
dorado empanado crujiente. Un bocado 
muy manejable para usos versátiles.

	— Carne de pollo muy tierna
	— Empanado crujiente
	— Muy buena combinación

TOTALMENTE COCINADO

PREPARACIÓN

REF. 	 70 	295 	00 	 	 2 	× 	1,0 kg 	= 	2,0 kg

TOTALMENTE COCINADO

PREPARACIÓN

REF. 	 85 	445 	00 	6 	× 	1,0 kg 	= 	6,0 kg 	 (1,0 kg = 34 – 46 uds.)

TOTALMENTE COCINADO

PREPARACIÓN

REF. 	 86 	001 	00 	6 	× 	1,0 kg 	= 	6,0 kg 	    (1,0 kg = 16 – 20 uds.)

Chik’n® Bacon Donuts  

Un bocado redondo: pechuga de pollo muy 
tierna en forma de donut con empanado 
crujiente. No solo el aspecto es muy singular:  
el intenso beicon lo diferencia de otros pro-
ductos con pollo.

	— Hecho con pechuga de pollo jugoso
	— Con el sabor contundente del beicon
	— Atractiva forma de donut

Homestyle Chik’n® Bites

Un aperitivo de primera calidad: bocaditos 
de pechuga de pollo naturales y tiernos con 
un sabor delicioso y un empanado casero 
irregular. Una mejora muy versátil para  
tu carta, ya sea como aperitivo para untar  
o como aderezo.

	— Pechuga de pollo 100% natural
	— �Receta mejorada gracias a un empana­

do casero irregular
	— Tiernos y jugosos

TOTALMENTE COCINADO

PREPARACIÓN

REF. 	 84 	642 	00 	5 	× 	1,0 kg 	= 	5,0 kg 	 (1,0 kg = 22 – 32 uds.)

Fire Roasted Chik’n® Fingers

El sabor a parrilla: el delicioso aroma a 
parrilla, con sus marcas genuinas, y el aliño 
mediterráneo hacen de jugosos filetes de la 
pechuga de pollo un manjar universal ¡para 
guarnición, wrap o ensalada!

	— �Filete interno de pollo tierno,  
bajo en grasa

	— Aliño mediterráneo
	— Hecho en parrilla con llama
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SABOR EN EL ACTO
 LLEVAMOS MÁS DE 20 AÑOS INTRO- 

 DUCIENDO CONSTANTEMENTE 

 NUEVAS ESPECIALIDADES ASIÁ- 

 TICAS EN EL MERCADO EUROPEO 

 Y AMPLIANDO SUS OPCIONES 

 CON NUESTRA VARIADA GAMA 

 DE BROCHETAS. CON SUTILEZA 

 Y ESTILO, NUESTROS CREADORES 

 DE PRODUCTOS SE INSPIRAN 

 DIRECTAMENTE EN EL LUGAR Y 

 TRAEN A NUESTRA COCINA 

 RECETAS E INGREDIENTES 

 ORIGINALES DE ASIA. ¡AGASAJE 

 A SUS COMENSALES CON ESTA 

 DELICIA! 

 CONOCEMOS ASIA Y SABEMOS  

 HACERLO COMO ELLOS:  

 ¡BENEFÍCIATE DE NUESTRA 

 AMPLIA EXPERIENCIA! 

 SIEMPRE TRAEMOS LAS ÚLTIMAS 

 TENDENCIAS PARA TI: YA SEAN 

 ESPECIALIDADES CON CARNE, 

 VEGANAS, VEGETARIANAS, PASTA 

 O EMPANADILLAS 

—

—

ASIA & 
STICKS

Chik’n® Double Stick Sweet Chili,  
4 Asian Delights Selection
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DELEITE INDIVIDUAL: COMIDA  
CALLEJERA Y VENDEDORES CALLEJEROS 
La “comida callejera” lleva toda la  

vida en Asia. En Bangkok, por ejemplo,  

unos 20 000 vendedores calle- 

jeros ofrecen manjares a  

los transeúntes. Como  

sugerencia exclusiva, te  

animamos a visitar Silom  

Road con sus callejuelas  

y Yaowarat Road.

INFORMACIÓN 
Y PRECIOS

Asia Cigar Thai Chik’n®

Snacks al modo thai: ¡cilindros casi transpa-
rentes recubiertos de sésamo crujiente, con 
un aromático relleno de pechuga de pollo, 
leche de coco y verduras en una intensa 
salsa de curry rojo!

	— Jugosos pedacitos de pechuga de pollo
	— Hecho a mano
	— Relleno de curry thai sabor fuerte

TOTALMENTE COCINADO

PREPARATION

REF. 	 84 	786 	00 	2 	× 1,76 kg 	= 	3,52 kg 	 (1,76 kg  =  78 – 82 uds.)

4 Asian Delights Selection

Cuarteto clásico: populares bocados asiá-
ticos para comer con los dedos en cuatro 
formas típicas con rellenos auténticos, de 
vegetariano a pato pasando por gambas.

 SHRIMP SESAM WAN-TAN  
Empanadilla de sésamo con jugosos  
pedacitos de gamba, condimentados con 
aromático cilantro. 

 CHIK’N  MONEY BAG   
¡Centro de todas las miradas! Empanadillitas  
rellenas con pollo muy tierno, repollo y 
gambas.

 DUCK SPRING ROLL   
Rollito relleno de carne de pato, cebolla  
y cebollino en salsa asiática hoisin.

 VEGETABLE THAI SAMOSA   
Finos fideos chinos con verduras frescas  
con un toque a citronela hacen de estas 
empanadillas tailandesas un placer singular 
para cualquier fan de Asia.

	— Según recetas tradicionales
	— �Sin complicaciones: tiempos de cocción 

iguales
	— Producto auténtico hecho a mano

®

TOTALMENTE COCINADO

PREPARATION

REF. 	 84 	9 10 	00 			   Envase interior: 4 × 1,6 kg = 6,4 kg
			   Productos: 4 × 20 uds. = 80 uds.
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Chik’n® Sweet Pepper Stick
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Chik’n® Double Stick Sweet Chili

Chik’n® Sweet Pepper Stick 

El pincho más enrollado: filete de pechuga 
con marinado dulce-picante, enrollado de 
forma muy original en un pincho de bambú 
y relleno de pimiento rojo, amarillo y verde.

	— Filete de pechuga de pollo, muy tierno
	— Enrollado a mano
	— Un punto fuerte en su bufé

TOTALMENTE COCINADO

PREPARACIÓN

REF. 	 84 	772 	00 	 3 	× 	1,0 kg 	= 	3,0 kg 	 (1,0 kg = 26 – 30 uds.)

INFORMACIÓN 
Y PRECIOS

Chik’n® Double Stick Mediterranean

Como comer con palillos: los dos palitos de 
bambú enmarcan un jugoso filete de pe-
chuga de pollo marinado a la mediterránea. 
¡Para comer con los dedos con elegancia y 
sin mancharse!

	— Filete interno de pollo, muy tierno
	— Aliño mediterráneo
	— Perfecto para platos de pasta y arroz

TOTALMENTE COCINADO

PREPARACIÓN

REF. 	 84 	870 	00 	 3 	× 	1,0 kg 	= 	3,0 kg 	 (1,0 kg = 26 – 30 uds.)

Chik’n® Double Stick Sweet Chili

A su propia manera: jugoso filete de la  
pechuga de pollo con marinado clásico  
dulce-picante, sujeto en un palito de bambú.  
¡Una idea elegante para comer con los  
dedos sin mancharse!  

	— Filete interno de pollo, muy tierno
	— Marinado dulce-picante
	— Estupendo para sopas y ensaladas

TOTALMENTE COCINADO

PREPARACIÓN

REF. 	 84 	87 1 	00 	 3 	× 	1,0 kg 	= 	3,0 kg 	 (1,0 kg = 26 – 30 uds.)

Mini Double Stick Green Chik’n®

Snack de curry verde en formato mini: los 
palitos de bambú sostienen un jugoso filete 
de pechuga de pollo marinado en salsa de 
curry verde thai sabor afrutado-picante. ¡Se 
va directo a la boca!

	— Filete interno de pollo, muy tierno
	— Marinado tailandés de curry verde
	— Manejable formato mini

TOTALMENTE COCINADO

PREPARACIÓN

REF. 	 84 	873 	00 	 3 	× 	1,0 kg 	= 	3,0 kg 	 (1,0 kg = 51 – 59 uds.)

Mini Double Stick Red Chik’n®

Snack de curry rojo en formato mini: filete 
de pechuga de pollo marinado con la fuerza 
de un aromático curry rojo thai. ¡Va sujeto 
en palito de bambú para comerlo con los 
dedos sin mancharse!

	— Filete interno de pollo, muy tierno
	— Marinado tailandés de curry rojo
	— Manejable formato mini

TOTALMENTE COCINADO

PREPARACIÓN

REF. 	 84 	872 	00 	 3 	× 	1,0 kg 	= 	3,0 kg 	 (1,0 kg = 51 – 59 uds.)
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Asia Stick Thai Veggie, Chik’n® Pineapple Stick

BROCHETAS: CHICS Y TRADI
CIONALES AL MISMO TIEMPO 
Los canapés a menudo son pequeñas  

obras de arte. Sin embargo, pueden ser 

todo un reto para el comensal: „¿Cómo 

me como esto sin mancharme la ropa?“. 

Nuestras sofisticadas brochetas son  

la respuesta apetecible y deliciosa a 

esa pregunta.
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INFORMACIÓN 
Y PRECIOS

VEGANO

PREPARACIÓN

REF. 	 84 	788 	00 	 2	×	0,96 kg 	= 	1,92 kg 	 (0,96 kg = 46 – 50 uds.)

Chik’n® Pineapple Stick 

Exotismo en pincho: porciones de filete 
de pechuga de pollo con marinado clásico 
y jugosos daditos de piña, pinchados en 
bambú. ¡Se sujeta con toda comodidad, sin 
peligro de mancharse!

	— �Jugosas porciones de filete de 
pechuga de pollo

	— Un superventas en todo el mundo
	— Con sabrosos daditos de piña

TOTALMENTE COCINADO

PREPARACIÓN

REF. 	 84 	767 	00 	 5 	× 	1,0 kg 	= 	5,0 kg 	 (1,0 kg = 37 – 43 uds.)

Chik’n® Saté Stick

El clásico de Asia: pincho de pollo muy 
tierno, con marinado típico satay al estilo 
asiático. Pinchado a mano cuidadosamente, 
ideal como snack o guarnición.

	— Jugosas porciones de pollo
	— Clásico de la comida callejera asiática
	— Pinchado a mano

TOTALMENTE COCINADO

PREPARACIÓN

REF. 	 7 1 	2 1 1 	 3 1 	 1 	× 	1,5 kg 	= 	1,5 kg 	 (1,5 kg = aprox. 30 uds.)

Chik’n® Teriyaki Stick

Pincho a la manera asiática: la tradicional 
salsa de soja da a este tierno filete de pe-
chuga el auténtico sabor asiático. 
¡Un pincho exquisito, práctico y limpio!

	— �Jugosas porciones de filete de 
pechuga de pollo

	— Marinada tradicional en salsa de soja
	— Pincho de bambú apto para parrilla

TOTALMENTE COCINADO

PREPARACIÓN

REF. 	 84 	768 	00 	 5 	× 	1,0 kg 	= 	5,0 kg 	 (1,0 kg = 37 – 43 uds.)

Asia Stick Thai Veggie

Para comer con la vista: miniempanadillas 
en pincho de bambú, muy hechas, con relle-
no vegano de trocitos de verdura crujiente, 
en salsa curry picante. ¡Auténticas y hechas 
a mano!

	— Entra por los ojos
	— Dobladas a mano
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NOODLE 
STICKS —

—
—
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1. FRESCOS Y CASEROS

2. TRADICIONALES

3. DEL WOK A LA BROCHETA

FROM WOK TO STICK4. LISTOS PARA COMER

 PREPARACIÓN 

 PREPARACIÓN DEL PALO 

 ELABORACIÓN 

 LISTO 

INGREDIENTES REGIONALES SIEMPRE 

FRESCOS Y CORTADOS A MANO.

RECETAS DE WOK TRADICIONALES  

SAZONADAS CON ESPECIAS ORIGINALES.

RETORCIDOS CON CUIDADO ALREDEDOR  

DE UN PALO: CADA PALO ES ÚNICO.

PLATOS DE WOK ASIÁTICOS A  

MODO DE APERITIVO. ¡GENIAL!

—
—
—

¡LOS FIDEOS ASIÁTICOS CONVERTI-
DOS EN UNA PEQUEÑA BROCHETA! 
 PURA INNOVACIÓN 

 EL SABOR DE TRES PAÍSES 

 AUTÉNTICOS Y CASEROS 

ELEGIDOS PARA TI:
Ingredientes frescos procesados conforme a 

las recetas tradicionales y ensartados hábil-

mente a mano. ¡Auténticos, asiáticos y deli-

ciosos! ¡Esta es la verdadera cocina asiática 

combinada con un poco de acrobacia culinaria!

INFORMACIÓN 
Y PRECIOS

Noodle Stick Pad Thai

Caso único: un plato típico nacional, ¡en 
pincho! Fideos de arroz típicos de Tailandia 
con tofu y anacardos en auténtica salsa Pad 
thai con un toque de cilantro y chile.

	— Fideos de arroz enrollados a mano
	— Un bocado original y originario
	— �Ingredientes auténticos, con aliño pad 

thai

Noodle Stick Sweet & Sour

Sin comparación: el clásico chino de los 
fideos ¡en pincho! Fideos chinos con 
deliciosa piña, trocitos de pimiento rojo y 
verde, en salsa agridulce. Enrollado y listo 
para comer, ¡en exclusiva!

	— Fideos chinos enrollados a mano
	— �Salsa agridulce e ingredientes 

auténticos

Noodle Stick Teriyaki

Irrepetible: el sabor del Japón... ¡en palito! 
típicos fideos japoneses udon con zana- 
horias, cebollino, setas asiáticas y salsa 
teriyaki finamente equilibrada y con sésamo 
tostado.

	— Fideos udon enrollados a mano
	— Salsa teriyaki e ingredientes auténticos

TOTALMENTE COCINADO

PREPARACIÓN

REF. 	 84 	697 	00 	 3 × 1,5 kg = 4,5 kg  (1,5 kg = 75 uds.)

VEGANO

PREPARACIÓN

REF. 	 84 	698 	00 	 3 × 1,5 kg = 4,5 kg (1,5 kg = 75 uds.)

VEGANO

PREPARACIÓN

REF. 	 84 	699 	00 	 3 × 1,5 kg = 4,5 kg (1,5 kg = 75 uds.)
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Funky Falafel Edamame & HerbsFunky Falafel Ginger & Beetroot

 EDAMAME &  

 HERBS 

 HARISSA &  

 GRILLED PEPPER 

 GINGER &  

 BEETROOT 

IDE A DE RECETA

5 Funky Falafel Edamame & Herbs

100  g hummus de cúrcuma y jengibre

40  g edamame

10  g remolachas en rebanadas 

30  g higos

10  g garbanzos 

10  g cebollas moradas, encurtidas 

1  g brotes de guisantes 

3 rodajas de lima

5  g guindilla cortada en aros 

FEELING FUNKY

MINI 
WRAPS
FINGER 
FOOD 
SPECIALS

NUEVO

¡UN SINFÍN DE IDEAS!
 INGREDIENTES, SABORES,  

 ALIÑOS, FORMAS: ¡TU IMAGI- 

 NACIÓN ES LO QUE MARCA LA  

 DIFERENCIA! DISTÍNGUETE DE  

 OTROS PROVEEDORES CON NUES- 

 TROS FINGER FOOD SPECIALS. 

 ¡SÉ SORPRENDENTE! ¡HAZ 

 REALIDAD DESEOS QUE NI 

 SIQUIERA SE HAYAN IMAGINADO! 

 TE OFRECEMOS EN EXCLUSIVA: 

 PRODUCTOS PARA COMENSALES 

 ESPECIALES  

 UN TOQUE DIFERENTE: DE ESTA 

 FORMA, TE DARÁS A CONOCER 

 COMO ALGUIEN CREATIVO, FLEXI- 

 BLE Y ORIENTADO AL CLIENTE. 

—

— 
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INFORMACIÓN 
Y PRECIOS

Funky Falafel

Versátil y polifacético: ¡con nuestros coloridos falafels 
en tres originales variedades romperás moldes!  
Sus ingredientes modernos aportan sabores intrépi-
dos y color a los platos, totalmente cocinado. 

	— Deliciosas bolitas de falafel
	— Con un empanado crujiente de verduras
	— �Como aperitivo, aderezo, relleno o lo que  

se te ocurra

VEGANO

PREPARACIÓN

FUNKY FALAFEL EDAMAME & HERBS 	 85 	303 	00

	 3 	× 	1,0 kg 	= 	 3,0 kg  	 (1,0 kg = 52 – 56 uds.)FUNKY FALAFEL HARISSA & GRILLED PEPPER 	 85 	302 	00

FUNKY FALAFEL GINGER & BEETROOT 	 85 	301 	00
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Mini Schnitzel Chik’n®

77

Pulled Pork Bites

76 77

 FINGER FOOD // FINGER FOOD SPECIALS   

IDE A DE RECETA

1 Mini Schnitzel Chik’n®

30  g de pan rústico de centeno cortado  
en un círculo

1 huevo de codorniz

10  g de pepino en rodajas

5  g de cebolla asada

3  g de cebollino

MINI-STRAMMER-MAX
INFORMACIÓN 
Y PRECIOS

Pulled Pork Bites

“Pulled pork” a mano: paleta de cerdo 
hecha lentamente, cubierta por empanado 
crujiente. ¡Ideal para picar y untar! Más el 
sabroso sabor de la salsa barbacoa ahuma-
da con daditos de jalapeño.

	— �Innovación: pulled para comer con  
la mano

	— �Paleta de cerdo con proceso de 
cocción lento

	— Salsa barbacoa especiada-ahumada

Tortilla Flammkuchen 
Tortilla Flambée 

Conexión francesa: rollitos de tortilla de  
inspiración alsaciana, rellena con ingredien-
tes de la “Tarta Flambée”: crème fraîche, 
cebolla, panceta, hierbas. Encantadora com-
pañía para maridar con un buen vino.

	— “Flammkuchen” en forma de snack
	— Enrollado a mano
	— Para disfrutar caliente o frío

TOTALMENTE COCINADO

PREPARACIÓN

REF. 	 63 	125 	00 	3 × 1,0 kg 	= 	3,0 kg		  (1,0 kg = 48 – 52 uds.)

PRECOCINADO

PREPARACIÓN

REF. 	 84 	677 	00 	3	×	 1,0 kg	 =	 3,0 kg	 (1,0 kg = 36 – 45 uds.)

Mini Schnitzel Chik’n® 
Miniescalope Chik’n®

Un éxito: miniescalope de pechuga de pollo 
tierna y jugosa, envuelto en empanado super-
crujiente. Listo para cocinar, un snack ideal 
para cualquier ocasión.

	— Con empanado extracrujiente
	— Calidad suprema, empleo muy versátil
	— Para disfrutar frío o caliente

Mini Schnitzel 
Miniescalope

El original en miniformato: escalope de lomo 
de cerdo, tierno y jugoso, con empanado 
supercrujiente con un ligero toque a limón. 
Preparado listo para cocinar, estupendo ele-
mento para innumerables recetas.

	— Con empanado extracrujiente
	— Pequeño, fino y versátil
	— Para disfrutar frío o caliente

PREFRITO

PREPARACIÓN

REF. 	 84 	470 	00 	6 × 1,0 kg 	= 	6,0 kg 	 (1,0 kg = 30 – 36 uds.)

PREFRITO

PREPARACIÓN

REF. 	 56 	736 	00 	6 × 1,0 kg 	= 	6,0 kg 	 (1,0 kg = 36 – 44 uds.)
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BURGER 
& WRAPS

¡HAZLAS TÚ MISMO! 
DISEÑA TUS PROPIAS TENDENCIAS

*�Conforme a una encuesta realizada por el instituto 

británico de investigación de mercado Euromonitor 

Internacional.

 LA TENDENCIA ACTUAL EN CUANTO A 

 HAMBURGUESAS IMPLICA UN ALTO GRADO 

 DE PERSONALIZACIÓN: ¡LA HAMBURGUESA 

 TÍPICA ES COSA DEL PASADO! UNA 

 DIVERSIDAD RENOVADORA OTORGA UNA 

 NUEVA PERSONALIDAD A LOS CLÁSICOS 

 DE SIEMPRE COMO LAS HAMBURGUESAS 

 Y LOS WRAPS. CON UNA APARIENCIA 

 CASERA, INGREDIENTES SORPRENDENTES 

 Y COMBINACIONES CREATIVAS, SATIS- 

 FACERÁS EL DESEO DE TU CLIENTELA DE 

 UNA COCINA PERSONALIZADA E IMAGI- 

 NATIVA. POR ESO, NO ES DE EXTRAÑAR 

 QUE LAS “COMIDAS INFORMALES” ESTÉN 

 REGISTRANDO LA MAYOR TASA DE 

 CRECIMIENTO EN EL SECTOR DE LA 

 RESTAURACIÓN.* 

 MÁS DE 45 AÑOS DE EXPERIENCIA Y UNA 

 PASIÓN DESMESURADA: ¡CONOCEMOS LOS 

 DESEOS DE NUESTROS CLIENTES Y OFRECE- 

 MOS CONCEPTOS PERSONALIZADOS! 

 SACA EL MÁXIMO PARTIDO A CADA TENDEN- 

 CIA CULINARIA: NUESTRO GRAN SURTIDO 

 DE PRODUCTOS TE HARÁ ESTAR SIEMPRE EN 

 LA ÚLTIMA TENDENCIA. 

 MUÉSTRATE CONVINCENTE 

 CON UNA COCINA PERSONAL 

 Y LLAMATIVA. 

 ¿CONVERTIRTE EN 

 TENDENCIA? ¡CLARO QUE 

 SÍ! HAY 4,5 MILLONES 

 DE OPCIONES DE CREACIÓN 

 DE HAMBURGUESAS VANGUAR- 

 DISTAS CON NUESTRO 

 ALUCINANTE SURTIDO. 

 2DO. GRUPO // BURGER & WRAPS 
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GREEN OAT BURGER
CONDIMENTO ••

MEDITERR ANE AN VEGGIE BURGER
CONDIMENTO ••

SUNNY VEGGIE BURGER® 
CONDIMENTO •

VEGETABLE-BASED PLANT-BASED

GREEN HEROES PL ANT CRUNCHY CHIK’N® BURGER
CONDIMENTO •••

MAC’N’CHEESE
CONDIMENTO ••

GREEN HEROES PL ANT HOMEST YLE BURGER
CONDIMENTO ••

SIN CONDIMENTAR

HO
ME

ST
YL

E
VE

GG
IE

VE
GA

N

VE
GA

N

HOMEST YLE BURGER 
CONDIMENTO •

PRIME CUT BURGER
CONDIMENTO •

HOMEST YLE ANGUS BURGER 
CONDIMENTO •

HOMEST YLE S IMMENTAL BURGER 
CONDIMENTO •

CHEESE

SIN CONDIMENTAR CONDIMENTADO

CL
AS

SI
C 

H ITBURGER® CL A S SIC
CONDIMENTO •

GIANT BURGER
CONDIMENTO •••

RANCH MASTER® GIGABURGER
CONDIMENTO ••

RANCH MASTER® HAMBURGER 
CONDIMENTO ••

HITBURGER® PLUS
CONDIMENTO •••

BURGER
PATTIES  
& BUNS 

 4 – 4,5 INCH  4,5 – 5 INCH  6 INCH

BRIOCHE BURGER BUN FOC ACCIA BURGER BUN GIANT BURGER BUN

L AUGEN  
BURGER BUN

HOMEST YLE  
BURGER BUN

PREMIUM GIANT  
BURGER BUN

UMAMI MA STER
CONDIMENTO •••

RED OAT BURGER
CONDIMENTO ••

HITBURGER® HAMBURGER
CONDIMENTO ••

CL
AS

SI
C 

CRUNCHY CHIK’N® BURGER
CONDIMENTO •••

BUFFALO CHIK’N® BURGER
CONDIMENTO •••

HO
ME

ST
YL

E

PULLED CHIK’N® BURGER 
CONDIMENTO ••

HOMEST YLE CHIK’N® BURGER 
CONDIMENTO •

 CHIK’N®

HO
ME

ST
YL

E

CONDIMENTADO

HOMEST YLE DUROC BURGER 
CONDIMENTO ••

PORK

CL
AS

SI
C 

QU ICK & E A SY BURGER 
CONDIMENTO •••

    
   H

OM
ES

TY
LE

HOMESTYLE QUICK & EASY BURGER 
CONDIMENTO ••

CONDIMENTADO CONDIMENTADO

VEGGIE & VEGANBUNS

NUESTRA VARIEDAD:  
TU POTENCIAL  INFINITO

NUEVO

NUEVO

NUEVO

NUEVO NUEVO NUEVO

BEEF RAW

BEEF COOKED
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 ¿UNA HAMBURGUESA ES UNA HAMBUR- 

 GUESA? ¡NI MUCHO MENOS! LA CAMPAÑA 

 DE BETTER BURGERS (MEJORES HAM-  

 BURGUESAS) SUPUSO UN GIRO PAR A SU 

 TRAYECTORIA Y LA ALEJÓ DE LA IMAGEN 

 TÍPICA DE COMIDA BASURA SIN 

 FLORITURAS. LA BUENA CALIDAD DE LA 

 CARNE, LOS INGREDIENTES SELECTOS Y 

 LOS NUEVOS CONCEPTOS CULINARIOS 

 HAN HECHO QUE LA HAMBURGUESA SE 

 CONVIERTA EN UNA APUESTA GANADORA 

 PARA TODO EL MUNDO, POR SUERTE 

 PARA NOSOTROS, YA QUE NOS ENCANTAN 

 LAS HAMBURGUESAS. ¡SIEMPRE!  

 LO MEJOR: NUESTRAS HAMBURGUESAS 

 ESTÁN 100% HECHAS DE TERNERA DE 

 LA MEJOR CALIDAD. 

 CALIDAD SUPREMA: MIMA A TUS 

 EXIGENTES COMENSALES CON NUESTRAS 

 HAMBURGUESAS HECHAS DE TERNERA 

 SIMMENTAL Y ANGUS. 

LA HAMBURGUESA: LA ETERNA 
MARCADORA DE TENDENCIAS
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Prime Cut Burger

 EXCLUSIVAS Y ORIGINALES 

 HAMBURGUESAS A OTRO 

 NIVEL: ¡PARA DELEITARSE 

 CON LA TERNERA! 

 BEEF RAW 
 BURGER & WRAPS // BURGER PATTIES & BUNS 

Core
               T E M P E R A T U R E

— — — — — —

COOKING LEVELS

— — — — — —
¡DESCUBRE LO QUE HAY DENTRO!

MEDIUM

57 °C

MEDIUM R ARE

48 °C – 52 °C

WELL DONE

71 °C

 LOS AMANTES Y CONOCEDORES DE LA CARNE 

 DISFRUTAN DE LA MEJOR CALIDAD DE CARNE, 

 COMO POR EJEMPLO, NUESTRA HAMBURGUESA 

 PREMIUM, A UN TÉRMINO DE COCCIÓN MEDIO. 

EL ARTE DE COCINAR

82 83

INFORMACIÓN 
Y PRECIOS

CRUDO,  SIN  CONDIMENTAR

PREPARACIÓN

REF. 	 85 	073 	00 	 200 g × 25 uds. = 5,0 kg 4 – 4,5 INCH BUN

Homestyle Burger

Rústico y artesanal: la textura tan suave y la  
forma irregular le dan aspecto inconfundible de  
comida casera. ¡Puro disfrute carnívoro de  
calidad suprema! 

	— Aspecto totalmente casero
	— 100% ternera
	— Textura granulosa, suave y jugosa

Prime Cut Burger

Una hamburguesa de primera calidad para  
comensales exigentes: una mezcla perfecta de  
cortes seleccionados. Pecho magro y falda jugosa – 
inspirados en el nuevo amor por los “cortes  
especiales”. ¡Su calidad se detecta a simple vista. 
Convence con exclusividad y máximo disfrute!

	— De cortes seleccionados: pecho y falda
	— �Para disfrutar la carne con presentación  

Homestyle
	— Extra gruesa con textura de carne granulada

CRUDO,  SIN  CONDIMENTAR

PREPARACIÓN

HOMESTYLE BURGER
	 85 	455 	00 
	 84 	941 	00
	 84 	942 	00
	 84 	943 	00

	 125 g	 ×	 40 uds.	 =	 5,0 kg
	 150 g	 ×	 36 uds.	 =	 5,4 kg
	 200 g	 × 	27 uds.	 =	 5,4 kg
	 250 g	 × 	23 uds.	 =	 5,75 kg

4 – 4,5 INCH BUN
4,5  –  5 INCH BUN
4,5  –  5 INCH BUN

 5 INCH BUN

BIO HOMESTYLE BURGER
	 8 5 	4 6 3 	0 0 	 125 g	 ×	 40 uds.	 =	 5,0 kg 4 – 4,5 INCH BUN

 TAMBIÉN 

 BIO 
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Homestyle Angus Burger

 BURGER & WRAPS // BURGER PATTIES & BUNS 

 EXCLUSIVAS Y ORIGINALES 

 HAMBURGUESAS A OTRO 

 NIVEL: ¡PARA DELEITARSE 

 CON LA TERNERA! 

DIFERENCIACIÓN MÁXIMA GRACIAS A LAS 
MEJORES RAZAS DE GANADO VACUNO

NO TODAS LAS VACAS SON IGUALES. MARCA  

LA DIFERENCIA MEDIANTE PIEZAS DE CALIDAD 

SUPREMA DE TERNERA ANGUS O SIMMENTAL

TERNERA ANGUS –  
CALIDAD NATURAL 

El ganado vacuno de la raza Angus de color 

negro y rojo es tranquilo y afable. Su nombre 

procede de una región escocesa, aunque también 

resulte muy conocido en Irlanda: las vacas 

pastan hasta 300 días al año en el clima  

templado de la verde isla. Esto hace que la 

carne de fibras finas de este ganado criado 

de forma sostenible sea extraordinariamente 

tierna, jugosa y sabrosa. Perfecta para nues-

tra deliciosa Homestyle Angus Burger.

TERNERA SIMMENTAL – DISFRUTA DE 
UN PRODUCTO CÁRNICO DELICIOSO 

Montes soleados y praderas llenas de flores 

con dulces aromas: este es el hogar del ganado 

vacuno Simmental, que se pasa la mayor parte 

del año pastando al aire libre en las frondosas 

praderas que pueblan las laderas austriacas  

de los Alpes. Tanto la gran variedad de los  

alimentos que consume como el continuo ejer-

cicio son los responsables del sabor aromático 

y especial a nuez, y de la gran calidad de su 

carne. ¡Un verdadero placer culinario! Incluso 

los chefs más sibaritas valoran la carne jugosa 

y su excelente textura... 

 BEEF RAW 

INFORMACIÓN 
Y PRECIOS

Homestyle Angus Burger

Estilo artesanal de categoría: la forma hecha a  
mano, la textura extrasuave y la calidad de la ternera 
certificada Angus ¡multiplican por tres la experiencia 
de esta hamburguesa! 

	— Aspecto como hecho en casa
	— 100% ternera Angus de Irlanda
	— Textura granulosa, suave y jugosa

Homestyle Simmental Burger

Artesanía para sibaritas: la aromática ternera  
Simmental, ahora con la conocida e inconfundible 
presentación Homestyle. La mejor ternera austriaca 
para disfrutar de verdad la carne. 

	— Aspecto como hecho en casa
	— 100% ternera Simmental de Austria
	— Textura granulosa, suave y jugosa

CRUDO,  SIN  CONDIMENTAR

PREPARACIÓN 

REF. 	 85 	061 	00 	 200 g 	× 27 uds.	= 5,4 kg 4,5  –  5 INCH BUN

CRUDO,  SIN  CONDIMENTAR

PREPARACIÓN

REF. 	 85 	048 	00 	 200 g 	× 27 uds.	= 	5,4 kg 4,5  –  5 INCH BUN
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HITBURGER® Classic
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Burger Box 

El envase perfecto  
para tu hamburguesa –  
la presentación adecuada 

4 INCH REF. 88  12  002  /  12 ,5   ×   1 2 ,5   ×   7   CM  /  4 ,92  ×   4 ,92  ×   2 , 76   INCH 
5 INCH REF. 88  12  003  /  14 ,5   ×   14 ,5   ×   7, 5   CM  /  5 , 7   ×   5 , 7   ×   2 ,95   INCH
6 INCH REF. 83  99  00  /  1 3 , 5   ×   1 3 , 5   ×   8 , 5   CM  /  5 , 3 1   ×   5 , 3 1   ×   3 , 35   INCH
D I S P O N I B L E  E N  N U E ST RA  S ECC I Ó N  D E  N O N - FO O D -S H O P.  
M Á S  I N FO R M AC I Ó N  EN  LA  P.  1 34 .
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86 HITBURGER® Hamburger

 FLEXIBLES Y UNIVERSALES 

 UNA VARIEDAD TENTADORA 

 DE EXQUISITAS HAMBURGUESAS. 

IDE A DE RECETA

1 pan con semillas de sésamo casero, 5 inch

1 HITBURGER® Classic, 180  g

50  g de judías verdes con beicon

15  g de pimiento rojo, cortado en dados

15  g de salsa de mayonesa de mostaza

HAMBURGUESA CON JUDÍAS VERDES Y BEICON

 BEEF RAW 

INFORMACIÓN 
Y PRECIOS

HITBURGER® Plus

Un taquillazo que se sirve rápido: su inconfundible 
aspecto de gofre con perforaciones garantiza una 
preparación casi instantánea. La fuerza de su toque 
“hot” es la razón de su éxito. ¡Nuestro superventas 
más caliente!

	— �Preparación un 40% más rápida que una ham­
burguesa estándar del mismo grosor

	— Superficie especial para preparación rápida
	— �Con el incomparable y popular toque especiado 

“HIT”

HITBURGER® Hamburger

Un todoterreno más que prometedor: Hamburguesa 
clásica, delicadamente especiada, de jugosa ternera.  
Ideal para parrilla, ¡se adapta a cualquier idea de 
receta!

	— Condimentado tradicional de hamburguesa
	— Conservación prolongada
	— Pareja ideal de la parrilla

HITBURGER® Classic

EL clásico del estilo USA: una gran porción de  
ternera suculenta, comparable a un bistec picado 
fino. ¡Para amantes de la mejor tradición de la  
hamburgesa americana!
 

	— Estructura gruesa extragranulosa
	— 100% ternera
	— El clásico norteamericano

CRUDO,  CONDIMENTADO

PREPARACIÓN

REF. 	 85 	019 	00
	 84 	822 	00
	 84 	823 	00
	 84 	920 	00
	 85 	02 1 	00
	 85 	022 	00

	 62,5 g	 × 	 80 uds.	 =	 5,0 kg
	 80 g	 × 	 60 uds.	 =	 4,8 kg
	 90 g	 × 	 50 uds.	 =	 4,5 kg
	 100 g	 × 	 50 uds.	 =	 5,0 kg
	 125 g	 × 	 40 uds.	 =	 5,0 kg
	 180 g	 × 	 25 uds.	 =	 4,5 kg

4 – 4,5 INCH BUN
4 – 4,5 INCH BUN
4 – 4,5 INCH BUN
4 – 4,5 INCH BUN
4 – 4,5 INCH BUN

5 INCH BUN

CRUDO,  CONDIMENTADO

PREPARACIÓN

REF. 	 84 	820 	00
	 84 	892 	00

	 62,5 g	 × 	 80 uds.	 =	 5,0 kg
	 180 g	 × 	 25 uds.	 =	 4,5 kg

3,5  –  4,5 INCH BUN
 5 INCH BUN

CRUDO,  SIN  CONDIMENTAR

PREPARACIÓN 

REF. 	 85 	002 	00 	 180 g	× 	25 uds.	=	 4,5 kg 4,5  –  5 INCH BUN
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 ¡DESCUBRE LOS DELICIOSOS 

 AROS DE CEBOLLA EN LA P. 56! Giant Burger

 FLEXIBLES Y UNIVERSALES 

 LAS MÁS VENDIDAS CON EL 

 ÉXITO ASEGURADO: 

 ¡ADORADAS POR LOS AFICIONADOS 

 A LA COMIDA RÁPIDA! 

Ranch Master® Hamburger

 FLEXIBLES Y UNIVERSALES 

 UNA VARIEDAD TENTADORA 

 DE EXQUISITAS HAMBURGUESAS. 

 BEEF RAW  BEEF RAW 
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1 pan rústico

1  Giant Burger, 339  g

25  g de queso Cheddar

10  g de maíz

50  g de tomates

95  g Beer Battered Onion Rings Thin Cut (p.  56)

10  g de berros

15  g de alioli de mostaza verde

60  g gajos de patata

HAMBURGUESA GRAN MONTAÑA

INFORMACIÓN 
Y PRECIOS

Giant Burger

Diversión en estado puro: Nuestro gigante no solo 
gana parabienes en el mundo gastronómico. Valores 
intrínsecos: superjugoso, especiado suave, con ese 
sabor a carne de res.  

	— Una de nuestras hamburgesas más vendidas
	— Gran diámetro, “EATertainment” asegurado
	— �Ya condimentada: seguridad y facilidad de 

manejo garantizadas

CRUDO,  CONDIMENTADO

PREPARACIÓN

REF. 	 85 	006 	00
	 85 	005 	00
	 84 	830 	00

	 180 g	 ×	 28 uds.	=	5,04 kg
	 226 g	 × 	20 uds.	=	4,52 kg
	 339 g	 × 	 16 uds.	=	5,42 kg

5 – 6 INCH BUN
6 INCH BUN
6 INCH BUN

Ranch Master® Gigaburger

Un gigante de verdad: diámetro extragrande,  
con el popular condimento Ranch Master,  
esta hamburguesa sacia cualquier apetito y es  
muy fácil de manejar.

	— El popular producto multiuso, en formato grande
	— Manejo sencillo
	— Mantiene bien el calor, conservación prolongada

CRUDO,  CONDIMENTADO

PREPARACIÓN

REF. 	 85 	226 	00
	 85 	228 	00
	 7 1 	1 3 2 	 1 5

	 180 g	 × 	 25 uds.	 =	 4,5 kg
	 227 g	 × 	 20 uds.	 =	4,54 kg
	 332 g	 × 	 15 uds.	 =	4,98 kg

5 – 6 INCH BUN
6 INCH BUN
6 INCH BUN

Ranch Master® Hamburger

Polifacética: con especiado intenso, fácil preparación,  
en siete pesos distintos, la hamburguesa a medida 
para una restauración gourmet y take-away.

	— Muy versátil, manejo fácil
	— Éxito garantizado
	— Ideal para cualquier concepto de comida rápida

CRUDO,  CONDIMENTADO

PREPARACIÓN

RANCH MASTER® HAMBURGER
	 80 	3 1 1 	 00
	 80 	353 	00
	 80 	358 	00 
	 7 1 	1 27 	00
	 70 	436 	00
	 80 	363 	00
	 80 	364 	00

	 45 g ×	 100 uds. =	 4,5 kg
	 62,5 g ×	  80 uds. =	 5,0 kg
	 83,5 g ×	  60 uds. =	5,01 kg
	 100 g ×	  50 uds. =	 5,0 kg
	 125 g ×	  40 uds. =	 5,0 kg
	 150 g ×	  30 uds. =	 4,5 kg
	 180 g × 	 25 uds. =	 4,5 kg

3,5 INCH BUN
3,5  –  4,5 INCH BUN

4 – 4,5 INCH BUN
4 – 4,5 INCH BUN
4,5  –  5 INCH BUN

 5 INCH BUN
5 INCH BUN

RANCH MASTER® HAMBURGER – HALAL
	 8 1 	2 24 	00
	 8 1 	2 2 5 	00

	 100 g ×	  50 uds. =	 5,0 kg
	 180 g ×	  25 uds. =	 4,5 kg

4 – 4,5 INCH BUN
5 INCH BUN

 ¡TAMBIÉN 

 DISPONIBLES 

 COMO HAM- 

 BURGUESAS 

 HALAL! 
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SUGERENCIA “ENTREGA EXPRÉS”

AÑADIR PEPINILLOS Y KÉTCHUP AL KIT, 

COLOCAR EN UNA  SNACK BAG  

Y CALENTAR DURANTE 2 MINU-

TOS EN EL MICROONDAS. 

¡HAMBURGUESA INSTANTÁNEA 

LISTA!

REF. 84  00  46  /  26  ×   1 2 ,5   ×   8   CM 
D ISPONIBLE  EN  NUESTRA  
SECC IÓN DE  NON-FOOD-SHOP.  
MÁS  INFORMACIÓN EN  LA  P.  1 34 .

 LA QUICK & EASY BURGER ESTÁ  

 DISPONIBLE SOLO COMO HAMBURGUESA  

 O EN UN CÓMODO KIT. 

Homestyle Duroc Burger

QUICK & EASY BURGER – BASIC KIT         12 ×

NUEVO NUEVO

 PORK 
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 FLEXIBLES Y UNIVERSALES 

 LAS MÁS VENDIDAS CON EL 

 ÉXITO ASEGURADO: 

 ¡ADORADAS POR LOS AFICIONADOS 

 A LA COMIDA RÁPIDA! 

Homestyle Quick & Easy Burger

 BEEF COOKED 

INFORMACIÓN 
Y PRECIOS

Homestyle Quick & Easy Burger

Hecha a mano sin complicaciones: hemos combinado  
el estilo casero con el rápido y fácil. El resultado  
es una hamburguesa con un condimento natural  
y un aspecto artesanal. Ya hecha y triunfadora: ¡una 
auténtica mejora!

	— Preparación rápida, manejo sencillo
	— �Aspecto artesanal y condimento suave
	— �Producto 100% seguro, ya viene hecho

Homestyle Duroc Burger

La nueva clase de cerdo: con sabor a nueces, jugosa 
y suculenta, para que amplíes tu experiencia en  
hamburguesas. Más variedad en el menú artesanal 
con la mejor carne Duroc.

	— Jugosa carne de cerdo con un toque de nuez
	— 100% carne de cerdo Duroc
	— Aspecto y textura artesanales

Quick & Easy Burger

El cohete de las hamburguesas: lista para comer, 
con fino condimento, superrápida de servir. ¡Nuestro 
concepto Quick & Easy le ahorra trabajo y tiempo, 
pero con calidad suprema garantizada! 

	— Terminación especialmente rápida y sencilla
	— Toque picante a la parrilla
	— Hamburguesa 100% cocinada = 100% segura

TOTALMENTE COCINADO,   

CONDIMENTADO

PREPARACIÓN

QUICK & EASY BURGER
	 85 	 046 	00
	 84 	 9 18 	 00
	 8 5 	 0 4 5 	0 0

	  60 g	×	60 Patties	 =	 3,6 kg
	 100 g	×	40 Patties	 =	 4,0 kg
	  140 g	×	 25 Patties	 =	 3,5 kg

3,5  –  4,5 INCH BUN
4,5  –  5 INCH BUN

6 INCH BUN

QUICK & EASY BURGER – BASIC KIT
	 85 	 026 	 00  100 g × 12 Patties 

 71 g × 12 Buns = 2,05 kg
4,5  –  5   INCH BUN

TOTALMENTE COCINADO, 

 CONDIMENTADO

PREPARACIÓN

REF. 	 85 	469 	00 100 g × 40 uds. = 4,0 kg 4 – 5 INCH BUN

CRUDO, CONDIMENTADO

PREPARACIÓN

REF. 	 85 	466 	00 	 150 g × 36 uds. = 5,4 kg 4,5  –  5 INCH BUN
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Homestyle Chik’n® Burger

NUEVO
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 CHIK’N®

BETTER CHIK’N®: LOS COMENSALES  
VUELAN COMO LAS AVES 

La carne más popular del mundo: ¡demanda

en aumento! Las aves de corral son las  

favoritas de todos en todas las culturas,

así que no es de extrañar que ¡la demanda  

aumente cada año! Conózcalas con las  

sabrosas creaciones Chik’n® y más variedad:  

con nuestra versión estilo casero,

¡hará las delicias incluso de los clientes

más exigentes!

 CHIK’N®

INFORMACIÓN 
Y PRECIOS

Homestyle Chik’n® Burger

Chik’n® Chic: superjugosa por dentro, crujiente por 
fuera y con el clásico aspecto casero. La primera 
hamburguesa Chik’n® cortada con pechuga de pollo 
entera y empanada a mano. Se fríe rápidamente y 
listo.

	— �Pechuga de pollo 100% natural
	— Crujiente y empanada a mano
	— �Triunfará sin duda: viene ya hecha y superjugosa

TOTALMENTE COCINADO,  

CONDIMENTADO

PREPARACIÓN

REF. 	 85 	454 	00 4 × 1,5 kg = 6,0 kg
(1,5 kg = 10 – 13 uds. de aprox. 120 g)

4  –  4,5 INCH BUN

Crunchy Chik’n® Burger

Un todoterreno crujiente: bajo un empanado de 
copos supercrujientes, tiernas porciones de pechu-
ga de pollo satisfacen los paladares más exigentes. 
¡Especiado y picante!

	— �Hecho puramente de auténticos filetes de  
pechuga de pollo

	— Rebozado extra crujiente de copos de maíz
	— Producto cocinado = 100% seguro

TOTALMENTE COCINADO,   
CONDIMENTADO

PREPARACIÓN

REF. 	 84 	92 1 	00

	 84 	649 	00

4 × 1,5 kg = 6,0 kg
(1,5 kg = 15 – 17 uds. de aprox. 90 g)

4 × 1,5 kg = 6,0 kg
(1,5 kg = 10 – 12 uds. de aprox. 135 g)

3,5  –  4 INCH BUN

4,5  –  5 INCH BUN

Chik’n® Burger 

Para que vuelen los amantes de las aves: pollo muy 
tierno, picado fino y especiado, con empanado cru-
jiente. ¡La carne empleada cumple las normas halal!

	— Empanado crujiente
	— Preparación rápida
	— Producto cocinado = 100% seguro

TOTALMENTE COCINADO,   
CONDIMENTADO

PREPARACIÓN

CHIK’N® BURGER
	 85 	243 	00 			   100 g	 × 	60 uds. =	 6,0 kg 4 – 4,5   INCH BUN

CHIK’N® BURGER XL
	 94 	101 	00 			   200 g	 × 	30 uds. =	 6,0 kg 5  INCH BUN

Pulled Chik’n® Burger

100% “Pulled Chik’n®”: hamburguesa hecha a mano 
de pechuga de pollo desmenuzada, con salsa barba-
coa de leve dulzor. Rápida, fácil y versátil, p. ej. para 
hamburguesa, perrito o wrap estilo “pulled”. Extraí-
bles de una en una. 

	— Empleo rápido, fácil y versátil
	— Para crear recetas personales
	— Cálculo de cantidades seguro

Buffalo Chik’n® Burger

La oferta de hamburguesas de pollo: jugosa, sabrosa, 
muy demandada y popular, nuestras Buffalo Chik’n® 
Wings hechas hamburguesa. Tan auténtica como en 
Nueva York, pero distinta, ¡para más oferta de aves 
en la carta!

	— �Sabor especiado, con toque auténtico a  
mantequilla

	— Empanado grueso crujiente
	— Producto cocinado = 100% seguro

TOTALMENTE COCINADO,   
CONDIMENTADO

PREPARACIÓN

REF. 	 84 	673 	00 	 3 × 2,4 kg = 7,2 kg  
(2,4 kg = 24 uds. de aprox. 100 g)

4  –  4,5 INCH BUN

TOTALMENTE COCINADO,   
CONDIMENTADO

PREPARACIÓN

REF. 	 85 	074 	00 	 4 × 1,5 kg = 6,0 kg  
(1,5 kg = 10–12 uds. de aprox. 135 g)

4,5  –  5 INCH BUN
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 VEGGIE  VEGAN

NUEVO NUEVO
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CADA VEZ MÁS FLEXITARIANOS, 
VEGETARIANOS Y VEGANOS
Los hábitos alimenticios están  

cambiando: la comida creativa, sin  

carne o con poca, está muy  

solicitada, como las hamburguesas  

vegetarianas y veganas. Pero los  

comensales quieren más opciones y  

más variedad … Con nuestras  

soluciones, ¡podrás coronar el  

capricho vegetarianoo vegano de  

tus comensales de forma versátil!

   UNA MEJOR GUARNICIÓN: NUESTRAS CAULI 

       WINGS (P. 57) CON GLASEADO DE 

       LA SALSA WHITE BBQ SAUCE (P. 108) 

     SON LA COMBINACIÓN PERFECTA DE 

   APERITIVOS. 

INFORMACIÓN 
Y PRECIOS

Umami Master

El maestro de los sentidos: jugosa hamburguesa 
elaborada con setas a la parrilla, shiitake y tomates 
secos. Consistencia sabrosa: el sabor clásico de  
las setas. Así se disfruta del umami sin concesiones.

	— 100% vegetal: la seta se une al tomate
	— Sabor umami completo
	— Textura natural y jugosa

Mac’n’Cheese Burger

El factor sorpresa de tu carta: Mac’n’Cheese, el  
favorito de los americanos, ¡en forma de hamburguesa!  
Macarrones y queso fundido en un empanado  
crujiente que remata como una sola hamburguesa, 
un topping o un acompañamiento.

	— �Macarrones con queso tierno fundido
	— �Crujiente empanado de maíz y trigo con un  

picante suave
	— Todoterreno con una larga duración

VEGANO, TOTALMENTE COCINADO,  

CONDIMENTADO

PREPARACIÓN

REF. 	 85 	460 	00 4 × 1,1 kg = 4,4 kg
(1,1 kg = 9 – 11 uds. de aprox. 110 g)

4  –  4,5 INCH BUN

VEGETARIANO, TOTALMENTE  

COCINADO, CONDIMENTADO

PREPARACIÓN

REF. 	 85 	458 	00 4 × 1,3 kg = 5,2 kg
(1,3 kg = 9 – 11 uds. de aprox. 130 g)

4  –  4,5 INCH BUN
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Red Oat Burger

Mediterranean Veggie Burger

 VEGAN

NUEVO
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THE VEGGIE BURGER BOOM
Las ofertas creativas vegetales también  

cautivan a los amantes de la carne y 

flexitarianos. Con toda nuestra gama de  

hamburguesas vegetarianas, servirás  

sabor, calidad, diversidad y originali-

dad ¡Hamburguesas vegetarianas que no 

solo convencen por su sabor!

INFORMACIÓN 
Y PRECIOS

VEGANO, TOTALMENTE COCINADO,  

CONDIMENTADO

PREPARACIÓN

REF. 	 85 	459 	00 4 × 1,1 kg = 4,4 kg
(1,1 kg = 9 – 11 uds. de aprox. 110 g)

4  –  4,5 INCH BUN

Green Oat Burger

Corazón verde: hamburguesa de aspecto apetitoso 
y natural con verduras energéticas de tendencia: col 
rizada, espinacas y brócoli. Los copos de avena le 
dan estructura y un bocado lleno de fuerza.

	— Con avena y verduras naturales
	— 100% vegano
	— Aspecto como hecho en casa

Red Oat Burger 

No le falta color: cuando la avena de moda coquetea 
con las verduras de siempre, el resultado es una  
hamburguesa de fusión roja. Remolachas con un bo- 
cado crujiente y que añaden color y margen a tu gama. 

	— �Remolacha energética y avena de moda 
	— 100% vegana, fácil de preparar  
	— Crujiente, firme, llamativa

VEGANO,  TOTALMENTE COCINADO,   
CONDIMENTADO

PREPARACIÓN

REF. 	 85 	075 	00 	 4 × 1,25 kg = 5,0 kg  
(1,25 kg = 10 uds. de aprox. 125 g)

3,5  –  4 INCH BUN

Mediterranean Veggie Burger

Felicidad vegetal: ¡el repertorio vegetariano se ac-
tualiza y varía! Trozos grandes de verduras medite-
rráneas deliciosamente a la parrilla, refinadas con el 
valioso aliño característico mediterráneo.

	— Sin empanar, natural, ligero
	— Verduras a la parrilla, pesto, tomates desecados
	— Ideal para dieta vegetariana y vegana

Sunny Veggie Burger®

La alternativa atractiva: disfrute vegano libre de 
carne, hecho de verduras crujientes maduradas  
al sol. Sabroso, ligero, saludable y sin ingredientes 
de origen animal.

	— Ideal para dieta vegetariana y vegana
	— Delicado gusto a rábano picante
	— Precocinado y rápido de servir

VEGANO,  TOTALMENTE COCINADO,   
CONDIMENTADO

PREPARACIÓN

REF. 	 85 	084 	00 4 × 1,3 kg = 5,2 kg
(1,3 kg = 10 uds. de 130 g)

3,5  –  4 INCH BUN

VEGANO, TOTALMENTE COCINADO,  
CONDIMENTADO

PREPARACIÓN

REF. 	 85 	285 	00 	 4 × 1,1 kg = 4,4 kg  
(1,1 kg = 9 – 11 uds. de aprox. 110 g)

4  –  4,5 INCH BUN
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Con una nueva 
receta  
mejorada

¡AHORA, AÚN 
MÁS INTENSA!
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100% V E GA NO – 
100% DE PL ACER

			�   LAS VARIANTES  
PLANT-BASED  
FAVORITAS DE LOS  
COMENSALES 

Los gemelos veganos de los productos  
preferidos de los comensales: Green Heroes:  
¡100% veganos! Y lo mejor de todo: el sabor  
sigue siendo auténtico.

	� Exclusivas: desarrolladas y disponibles solo 
para el sector de la restauración

	� Trigo europeo: un claro compromiso con  
la sostenibilidad
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Descubre aún más sobre  
GREEN HEROES.

 PLANT-BASED 

INFORMACIÓN 
Y PRECIOS

GREEN HEROES 
PLANT CRUNCHY CHIK’N® BURGER 

Favorito en cualquier mesa: su sabor Chik’n®  
dejará sin palabras a todos los comensales.  
Un monumento vegetariano hecho de trigo, con 
sabor picante y empanado de copos de maíz. 

•	 100% VEGANO, 100% PROTEÍNA DE TRIGO

•	 AUTÉNTICO SABOR CHIK’N®

•	 EMPANADO DE COPOS DE CEREALES MUY CRUJIENTE

GREEN HEROES  
PLANT HOMESTYLE BURGER 

Ahora también en versión vegetal: sabor genuino, 
textura suave, la misma preparación. Estupendo pro­
ducto Homestyle, este monumento vegano convence 
a cualquier comensal, sea carnívoro o vegetariano.

•	 100% VEGANO, 100% PROTEÍNA DE TRIGO

•	� TEXTURA GRANULOSA, SUAVE Y JUGOSA COMO  

UNA HAMBURGUESA DE CARNE

•	 AUTÉNTICA PRESENTACIÓN HOMESTYLE 

VEGANO, CRUDO 

PREPARACIÓN

REF. 	 85 	283 	00 3 × 1,0 kg = 3,0 kg
(1,0 kg = 8 uds. de aprox. 125 g)

4 – 5 INCH BUN

VEGANO, TOTALMENTE COCINADO,  

CONDIMENTADO

PREPARACIÓN

REF. 	 85 	284 	00 3 × 1,0 kg = 3,0 kg
(1,0 kg = 11 – 12 uds. de aprox. 90 g)

4 – 4,5 INCH BUN
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AHORA  
VEGANO
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¡PIENSA A LO GRANDE! 
Nuestros panes gigantes te ofrecen más 

espacio para un sinfín de creaciones:

Encuentra las hamburguesas que encajan  

con ellos:  

 P. 88  Giant Burger 

 P. 89  Ranch Master® Gigaburger 

 P. 90  Quick & Easy Burger

4 INCH (10 CM)6 INCH (15 CM)

INFORMACIÓN 
Y PRECIOS

Focaccia Burger Bun 

El auténtico Mediterráneo: con tomates secos, aceite 
de oliva, sal marina y delicado romero. Este pan  
con corte central, sugiere apetitosas hamburguesas 
creativas. ¡Déjate inspirar!

	— Encantador aspecto irregular como hecho a mano
	— Calidad del aceite de oliva italiano
	— Con corte central ya hecho

Brioche Burger Bun 

Toque dulce, brillo seductor: brioches con hambur-
guesa picante, ¡un hallazgo, taquillazo en USA! Con 
práctico corte central, sorprendentes y distintos. 
¡Sorprenda a sus comensales y a la competencia!

	— Brillo muy atractivo
	— Nota ligeramente dulce
	— Con corte central ya hecho

Homestyle Burger Bun

Delicia rústica: con masa madre y copos de patata, la 
mezcla óptima de panes de corteza blanda/dura  
reúne lo mejor de ambos. Por fuera encanto casero 
con algo de corteza; dentro, suave y sabroso. ¡Per-
feccione su hamburguesa con el pan hecho a mano!

	— Exterior muy hecho; interior supersuave
	— �Con corteza irregular lograda en horno de piedra
	— Precortado por la mitad

Laugen Burger Bun 

Una variación sorprendente: la auténtica alternativa bret-
zel al panecillo de hamburguesa clásico. ¡Buen aspecto, 
sabroso, vale también para un escalope! Precortado por 
la mitad.

	— Corteza típica, miga esponjosa
	— Posibilidades versátiles
	— Precortado por la mitad

Giant Burger Bun

El más grande, sin más: el suave pan XL precortado 
de hamburguesa, con sésamo, está a la altura de las 
hamburguesas GIANT y Giga y de la Quick & Easy 
Burger de 140 g. ¡Pensar en grande!

	— Masa especialmente suave y esponjosa
	— Típico USA.
	— Con corte central ya hecho

Premium Giant Burger Bun

“Gran belleza”: el gran pan de sésamo con personali-
dad. La esponjosa masa artesanal despliega su corte-
za natural irregular con sésamo en el horno de piedra. 
¡Obra maestra para vista y paladar!

	— XXL artesanal, aroma a recién sacado del horno
	— Forma individualizada, no horneado en molde
	— Precortado por la mitad

VEGANO

PREPARACIÓN

REF. 	 84 	694 	00 	 80 g 	×	  48 uds. 	=	 3,84 kg 4 – 4,5 INCH (10 CM) 

PREPARACIÓN

REF. 	 85 	1 14 	00 125 g × 32 uds. = 4,00 kg 6 INCH (15 CM)

VEGANO

PREPARACIÓN

REF. 	 84 	883 	20 	 80 g	 ×	 20 uds.	 =	 1,60 kg 4 INCH (10 CM) 

VEGANO

PREPARACIÓN

REF. 	 84 	734 	20 	 80 g 	×	  30 uds. 	=	 2,40 kg 4,5 INCH (11 ,5 CM) 

PREPARACIÓN

REF. 	 85 	293 	00 125 g × 16 uds. = 2,00 kg 6 INCH (15 CM) 

VEGANO

PREPARACIÓN

REF. 	 84 	670 	00 	 105 g	 ×	 36 uds.	 =	 3,78 kg 5 INCH (12,7 CM) 
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WRAPS 

—

—

¡ENVUELVE!
 LAS TORTILLAS MEXICANAS VAN 

 BIEN CON TODO: SI LAS COMBINAS 

 CON DIFERENTES RELLENOS Y 

 LAS DOBLAS DE DISTINTA FORMA 

 TENDRÁS EL ÉXITO ASEGURADO. 

 YA SEA COMO UN MODERNO WRAP O 

 COMO UNA DELICIA MEXICANA: 

 LA VERSÁTIL TORTILLA ES LA 

 BASE DE NUMEROSAS Y SABROSAS 

 COMBINACIONES. Y ES IDÓNEA 

 PARA LLEVAR: ¡LISTA EN CERO 

 COMA! 

 

 LA BASE PERFECTA: NUESTRAS 

 TORTILLAS PARA WRAP SE 

 CONVIERTEN EN BURRITOS, TACOS, 

 QUESADILLAS O ENCHILADAS Y, POR 

 SUPUESTO, ¡EN WRAPS! 

 EL CUCURUCHO PERFECTO: LOS 

 WRAPS SON POPULARES, SIMPLES, 

 FLEXIBLES Y FÁCILES DE PERSO- 

 NALIZAR. 

—

—
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¡EL RELLENO ES LO QUE CUENTA! 
Nuestras tortillas para wrap lo envuelven todo: carne, 

verduras y salsas: tradicionalmente mexicanas,  

mediterráneas o con un toque de especias orientales- 

hindúes, el sabor favorito. Sorprende a tus comensales 

con un “elenco” dulce: mango, papaya, miel y yogur  

o el plátano con chocolate de toda la vida. ¡La mayor 

variedad de opciones personalizadas que existe!

 ¡CONSULTA LA P. 108 PARA VER LOS 

 TOPPINGS & SAUCES! 

INFORMACIÓN 
Y PRECIOS

Wrap Tortilla Tomato, 30 cm

Mimada por el sol: tortilla ya horneada con 
la apetitosa tonalidad roja de los tomates 
secados al sol. Junto con la albahaca, le dan 
un refinado gusto mediterráneo.

	— Con tomates secados al sol y albahaca
	— Aspecto como hecho a mano
	— Vegano y sin aceite de palma

VEGANO

PREPARACIÓN

REF. 	 84 	755 	00 	 12 bolsas × 12 uds. = 144 uds. (13,3 kg)

Wrap Tortilla Traditional Plain, 30 cm

“Amada por todos”: este superventas en 
estado de naturaleza se empareja sabrosa-
mente con cualquier sabor, dulce o fuerte. 
¡Ya horneado, ya disponible!

	— Versatilidad de uso
	— Aspecto como hecho a mano
	— Vegano y sin aceite de palma

VEGANO

PREPARACIÓN

REF. 	 84 	857 	00 	 12 bolsas × 12 uds. = 144 uds. (13,3 kg)

 W
RA

PS



104 105

 BURGER & WRAPS // WRAPS 

NACHOS …   
… se hacen con tortillas  

de maíz: las tortillas  

secas se cortan en cuartos 

y se cocinan con un poco  

de aceite.

 FORMA DE DOBLAR: 

 “ESTILO BURRITO” 

El relleno se pone en en el 

medio. Dobla el borde de- 

recho y el borde izquierdo 

ligeramente hacia el inte-

rior, a continuación dobla  

el borde inferior hacia  

arriba. Ahora envuelve todo 

de abajo a arriba. ¡Listo!

 VARIEDADES DE “TARTA 

 FLAMBEADA ALSACIANA” 

Extiende crema agria sobre 

la tortilla, salpimienta con 

cuidado, añade cebolla cruda 

y taquitos de beicon. Hornea 

brevemente la tarta en el 

horno precalentado hasta que 

la superficie se vuelva cru-

jiente: ¡tu deliciosa tarta 

flambeada alsaciana estará 

lista para comer!

“¡ENVUELVE!”

“¡VARÍA!”

INFORMACIÓN 
Y PRECIOS

Wrap Tortilla Traditional Plain, 25 cm

Un talento universal para todo: tortilla de 
harina de trigo horneada tamaño medio. 
Base ideal para burrito, chimichangas, bol 
de ensalada y wrap. ¡No ponga freno a sus 
ideas!

	— Usos múltiples
	— Aspecto como hecho a mano
	— Vegano y sin aceite de palma

Wrap Tortilla Traditional Plain, 15 cm

El pequeño todoterreno: nuestra tortilla de 
harina de trigo más pequeña, perfecta para 
tacos suaves, fajitas y quesadillas. ¡Aprenda 
mexicano aplicado a la gastronomía!

	— Óptimo para comer con los dedos
	— Aspecto como hecho a mano
	— Vegano y sin aceite de palma

VEGANO

PREPARACIÓN

REF. 	 84 	860 	00 	 24 bolsas × 12 uds. = 288 uds. (8,64 kg)

VEGANO

PREPARACIÓN

REF. 	 84 	742 	00 	 12 bolsas × 12 uds. = 144 uds. (9,9 kg)

Maistortilla, 15 cm
Tortilla de maíz, 15 cm

La original: tortilla horneada, grosor fino 
uniforme, de pure de maíz. Base tradicional 
de enchiladas, tortillas de tacos y tostadas. 
¡La alternativa al trigo para comensales con 
intolerancia!

	— De puré de maíz
	— Aspecto como hecho a mano
	— Elaboración auténtica

VEGANO

PREPARACIÓN

REF. 	 84 	861 	00 	 16 bolsas × 30 uds. = 480 uds. (11,04 kg)

Nachos
Nachos, sin freir

De uno en uno, rápido: chips de tortilla en 
estado natural, hechos de puré de maíz. 
Condimentables por separado, son muy 
versátiles para dip, salsas o gratinados con 
quesos.

	— Sin condimentar, empleo flexible
	— Aspecto como hecho en casa
	— Elaboración auténtica

VEGANO

PREPARACIÓN

REF. 	 84 	859 	00 	 2	× 	5,0 kg	=	10,0 kg
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TOPPINGS
& SAUCES

ESE ALGO ESPECIAL
 A MENUDO SON LAS COSAS PEQUEÑAS 

 LAS QUE CONVIERTEN ALGO BUENO EN 

 ALGO ESPECIAL: LO MISMO OCURRE 

 CON LA COMIDA. UNA NOTA, UN TOQUE, 

 UN INGREDIENTE ES TODO LO QUE 

 SE NECESITA PARA DAR EN EL CLAVO. 

 FINGER FOOD, BURGERS & WRAPS O 

 SCHNITZELS & MORE: CON NUESTROS 

 TOPPINGS & SAUCES HARÁS REALIDAD 

 LOS DESEOS PARTICULARES DE TUS 

 COMENSALES Y CREARÁS SIN DUDA UN 

 ESPECTÁCULO VISUAL Y GUSTATIVO. 

 PARA DAR UN TOQUE ESPECIAL: 

 NUESTROS TOPPINGS & SAUCES DE 

 CLÁSICOS A EXÓTICOS.

 PARA DESEOS PARTICULARES: 

 FACILITAMOS LA PERSONALIZACIÓN. 

—

—
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SUGERENCIA SOBRE TOPPINGS
Con nuestros toppings, tus platos no pasarán desa

percibidos: completamente personalizables y  

sencillos. Sorprende a tus comensales con un sinfín 

de variedades.

INFORMACIÓN 
Y PRECIOS

Grillgemüse Mediterranean
Vegetales mediterráneos asados

Más que aperitivo: pimiento rojo y amari-
llo, calabacín, berenjena, tomate y cebolla, 
todo a la parrilla. Precortados, extraíbles de 
uno en uno, muy aromáticos, con su consis-
tencia característica.

	— �Mezcla de cinco verduras mediterráneas
	— �Precortado, para ir extrayendo según se 

precise
	— Para aperitivo, guarnición o topping

VEGANO

PREPARACIÓN

REF. 	 84 	760 	00 	 5	 × 	1,0 kg	=	5,0 kg

VEGANO

REF. 	 84 	746 	99 	 6	 × 	2,8 kg	=	16,8 kg

Pickled Jalapeños Nacho Slices

El original de México: jalapeños en conserva, 
en rodajas. Extraíbles de una en una; bocado 
jugoso y consistente con fuerza “picante me-
dio”’. ¡Añada carácter a su hamburguesa!

	— El original mexicano
	— Jalapeños en rodajas
	— �Jugosos, con consistencia, sabor 

intensidad media
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MÁS SABOR CON LA SALSA 
Las salsas siempre enriquecen una comida, da  

igual que sea un plato frío o caliente, en  

un restaurante o para llevar. Todos nuestros  

toppings & sauces están disponibles en envases  

prácticos que se pueden volver a cerrar.  

 PARA SALSAS Y DIPS, NUESTRA PRÁCTICA 

 BOMBA PARA SALSAS (P. 134) PROPORCIONA 

 PLACER A RAUDALES: ¡UNA OPCIÓN 

 SENCILLA PARA UNA MAYOR INDIVIDUALIZACIÓN! 

 ¡DESCUBRA NUESTROS AROS DE 

 CEBOLLA BEER BATTERED CORTE 

 GRUESO EN LA P. 56!

Beer Battered Onion Rings Thick Cut,  

White BBQ Sauce (v. M.)

INFORMACIÓN 
Y PRECIOS

White BBQ Sauce 

Aspecto y sabor sorprendentes:  
la barbacoa, la favorita entre las 
salsas, no siempre tiene que  
ser roja. Con nuestro inconfundible  
sabor ahumado importado de 
Estados Unidos, podrás crear con
trastes de color únicos.

	— �Barbacoa blanca: un super­
ventas ahumado de EE. UU. 

	— �Universal como topping,  
salsa o glaseado 

	— �Apto para dispensador, en 
temperatura ambiente

Asia Sauce 

Autenticidad en la mesa: ¡el 
original de la receta típicamente 
asiática! Complementa por ejem-
plo pinchos y platos Chik’n® y 
asiáticos con su genuino aroma 
dulce-picante.

	— El dulce-picante auténtico
	— �Imprescindible en las actuales 

tendencias de comida asiática
	— �Apto para dispensador, sin 

refrigerar

Chunky Salsa 

Llega el Tex Mex: auténtica salsa 
chunky conforme al modelo mexi-
cano. Con daditos de tomate de 
buen tamaño, frescos y afrutados, 
y pedacitos de jalapeño picante.

	— Sabor afrutado-picante
	— Con dados de tomate grandes
	— Temperatura ambiente

VEGANO

REF. 	 84 	883 	 10 6 × 2,0 l (2,182 kg) = 12 l (13,092 kg)

VEGANO

REF. 	 85 	4 61 	00 6 × 2,0 l (2,182 kg) = 12 l (13,092 kg)

VEGANO

REF. 	 84 	998 	00 6 × 2,0 l (2,550 kg) = 12 l (15,300 kg)

VEGANO

REF. 	 84 	883 	00 6 × 2,0 l (2,470 kg) = 12 l (14,820 kg)

VEGANO

REF. 	 84 	744 	00 6 × 2,0 l (2,100 kg) = 12 l (12,600 kg)

VEGANO

REF. 	 84 	999 	00 6 × 2,0 l (2,370 kg) = 12 l (14,200 kg)REF. 	 85 	076 	00 6 × 2,0 l (2,056 kg) = 12 l (12,336 kg)

Guacamole Classic  
Extreme Supreme

Categoría absoluta: aguacates muy 
aromáticos, triturados en grueso y 
refinadamente condimentados, más 
zumo de limón y trocitos de tomate. 
¡La receta original de México!

	— �Hecho con los mejores agua­
cates Hass mexicanos

	— �Con presencia de trozos sin 
triturar

	— Producto congelado

VEGANO

PREPARACIÓN

REF. 	 84 	741 	00 	 12	 × 	500 g	=	 6,0 kg

Chili Cheese  
Burger Sauce 

El mejor amigo de la hamburguesa: 
el clásico de irresistible sabor a 
queso con sabor picante. Imposible  
lograr más directamente el gusto 
de la auténtica “cheeseburger”. 

	— Sugerente sabor a queso
	— �Ideal como topping de  

hamburguesa
	— �Apto para dispensador, en 

temperatura ambiente

Mango Dip 

Puro exotismo: el intenso dulzor 
frutal del mango da exotismo a 
hamburguesas, tapeo para untar 
y especialidades asiáticas, pero 
también por ejemplo a un escalope 
clásico.

	— �Toque dulce y afrutado a mango
	— �Buena combinación con recetas 

Chik’n® y asiáticas
	— �Apto para dispensador, en  

temperatura ambiente

Redpeppajam®

Dulce, picante, afrutado: trocitos 
de pimiento rojo y un aroma in-
comparable, ¡el toque mágico para 
topping o dip en hamburguesas y 
nachos o para mojar!

	— Apetitoso aspecto artesanal
	— �Elementos sólidos muy  

pequeños
	— �Apto para dispensador, en 

temperatura ambiente

The Real Burger Sauce

Encima de todo: nuestra cremosa 
creación propia para coronar ham-
burguesas. Con delicada intensidad 
y frescor afrutado, los trocitos de 
pepinillos dan a la salsa su toque 
irresistible.

	— Usos múltiples
	— Con trocitos de pepinillos
	— Apta para dispensador
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 UN SABOR SINCERO ES LA 

 MEJOR POLÍTICA: TUS 

 COMENSALES DESEAN COMIDA 

 AUTÉNTICA CON APARIENCIA 

 CASERA. 

 LA CALIDAD DE UNA  

 MARCA TRADICIONAL:  

 LO BUENO DEL AYER, 

 PERO !CON LO 

 MEJOR DE HOY! 

TRADICIÓN DE LA NUEVA GENERACIÓN
 HAN VUELTO: ¡LOS CLÁSICOS DE LA 

 COCINA ALEMANA! LAS ESPECIALIDADES 

 REGIONALES Y LOS PLATOS TRADICIO- 

 NALES ESTÁN RECONQUISTANDO LOS 

 MENÚS, PERO CON UN NUEVO ESTILO: 

 CON APARIENCIA CASERA, AUNQUE 

 MODERNA, Y REINTERPRETADOS. NUES- 

 TROS PRODUCTOS DE SCHNITZEL & MORE 

 HACEN LAS DELICIAS DE LOS COMEN- 

 SALES Y VUELVEN A PONER DE MODA LOS 

 PLATOS DE CARNE. LA COCINA DE LA 

 ABUELA ADAPTADA AL MUNDO ACTUAL... 

 NUESTRA INSPIRACIÓN: PLATOS PERSO- 

 NALIZADOS PARA QUE TE DISTINGAS 

 DE LOS DEMÁS. 

 TU CERTEZA: CARNE DE LA MEJOR CALIDAD 

 E INGREDIENTES DE GRANJAS SELECCIONA- 

 DAS Y CONTROLADAS.

 NUESTRA PROMESA: PRODUCTOS FÁCILES 

 DE MANEJAR, PREPARACIÓN CORRECTA 

 GARANTIZADA. 

 TU BENEFICIO: CONCEPTOS DE MARKETING 

 PARA IMPULSAR LAS VENTAS. 

—

—

—

—

SCHNITZEL 
& MORE

 AHORA NUEVOS PRODUCTOS EN  

 NUESTRA GAMA: FVZ – ESPECIALIDADES  

 CLÁSICAS REINVENTADAS 

Aún más productos, variedad y flexibilidad  

¡con la sencilla preparación habitual!

 3ER. GRUPO // SCHNITZEL & MORE 
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SCHNITZEL 
&  
CLASSICS

INDISTINGUIBLE DE  
UN SCHNITZEL CASERO:

Aspecto y sabor «como hecho en casa»

Knusper Schnitzel Homestyle

 ¡IMPOSIBLE DE DISTINGUIRSE 

 DE UN SCHNITZEL CASERO! 

IMPERECEDEROS Y EMBLEMÁTICOS
 COMIDA TRADICIONAL: EL ENCANTO 

 RÚSTICO EN EL PLATO SE ESTÁ GANANDO 

 TAMBIÉN A LOS COMENSALES MÁS JÓVE- 

 NES. INDISPENSABLE: EL SCHNITZEL. 

 ¡TE ENSEÑAMOS LO VERSÁTIL QUE PUEDE 

 SER ESTE FILETE EMPANADO! COMO 

 PLATO EN UN RESTAURANTE O COMO 

 APERITIVO PARA LLEVAR, DISPONIBLE 

 CON DISTINTOS PESOS Y RECETAS, CON 

 DIFERENTES INGREDIENTES POR ENCIMA 

 Y DIVERSOS TIPOS DE CARNE, POCO 

 HECHO O EN SU PUNTO: ¡ÚNETE A LA 

 CAZA DEL SCHNITZEL! 

 DORADO Y CRUJIENTE POR FUERA, TIERNO 

 Y JUGOSO POR DENTRO: ¡LA ÚNICA OPCIÓN 

 PARA NOSOTROS COMO INVENTORES DEL 

 KNUSPER SCHNITZEL! 

 OPTIMIZACIÓN CONTINUA DEL PRODUCTO: 

 ¡NUESTRO CREDO COMO ESPECIALISTAS EN 

 SCHNITZELS! 

—

—

EL ESTÁNDAR 
DEL MERCADO

KNUSPER SCHNITZEL 
HOMESTYLE

GROSOR Y FORMA 
UNIFORMES

IRREGULAR Y FINO, CON 
APARIENCIA Y SABOR CASEROS

 SCHNITZEL & MORE // SCHNITZEL & CLASSICS 
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INFORMACIÓN 
Y PRECIOS

Knusper Schnitzel Homestyle
Escalope Crujiente Homestyle 

Se ve como hecho en casa, sabe como hecho 
en casa: jugoso lomo de cerdo en corte fino 
con su reborde irregular natural y empanado 
dorado supercrujiente. 

	— Aspecto casero
	— Misma cantidad, más grande a la vista
	— La mejor calidad sin carne roja

CRUDO

PREPARACIÓN

REF. 	 56 	751 	00
	 56 	752 	00
	 56 	753 	00

	 aprox. 160 g	 ×	 aprox. 38 uds.	 =	 6,08 kg
	 aprox. 180 g	 ×	 aprox. 32 uds.	 =	 5,76 kg
	 aprox. 200 g	 ×	 aprox. 28 uds.	 =	 5,60 kg 
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IDE A DE RECETA

2 Goldschnitzels, fritos, 150 g

180  g de patatas caseras

20  g de taquitos de beicon

30  g de cebolleta

GOLDSCHNITZEL CON ENSALADA Y 
PATATAS FRITAS CASERAS

Goldschnitzel

114 115

SCHNITZEL CRUJIENTE CON UNA DIFERENCIA
Demuestra a tus comensales que tu Schnitzel puede

hacer algo más que el típico alemán:

Knusper Schnitzel

 SCHNITZEL & MORE // SCHNITZEL & CLASSICS 

Knusper Schnitzel

 … O DALE UN TOQUE ESPAÑOL CON 

 CHORIZO Y QUESO GRATINADO. 

 SORPRÉNDELOS CON UN CRUJIENTE 

 PINCHO DE SCHNITZEL … 

INFORMACIÓN 
Y PRECIOS

Knusper Schnitzel
Escalope Crujiente 

Supercrujiente por fuera, jugoso por dentro: 
delicado escalope de lomo de cerdo con 
empanado extracrujiente. Para disfrutar de 
un escalope natural de aspecto como hecho 
en casa.

	— Incomparable empanado crujiente
	— Jugoso lomo de cerdo
	— Forma natural

CRUDO

PREPARACIÓN

KNUSPER SCHNITZEL
ESCALOPE CRUJIENTE

	 56 	746 	00
	 56 	740 	00
	 56 	739 	00
	 56 	741 	00
	 56 	742 	00

	 aprox. 120 g	 ×	 aprox. 60 uds.	 =	 7,2 kg
	 aprox. 160 g	 ×	 aprox. 40 uds.	 =	 6,4 kg
	 aprox. 180 g	 ×	 aprox. 40 uds.	 =	 7,2 kg
	 aprox. 200 g	 ×	 aprox. 40 uds.	 =	 8,0 kg
	 aprox. 230 g	 ×	 aprox. 33 uds.	=	7,59 kg

KNUSPER SCHNITZEL XXL
ESCALOPE CRUJIENTE XXL

	 70 	58 1 	00 	 aprox. 300 g	 ×	 aprox. 21 uds.	=	 6,3 kg

PREFRITO

PREPARACIÓN

REF.
 

	 84 	568 	00
	 84 	569 	00
	 56 	744 	00

	 aprox. 100 g	 ×	 aprox. 80 uds.	 =	 8,0 kg
	 aprox. 120 g	 ×	 aprox. 60 uds.	 =	 7,2 kg
	 aprox. 180 g	 ×	 aprox. 40 uds.	 =	 7,2 kg

Goldschnitzel
Escalope de oro 

Verdadero oro: el taquillazo de los escalo-
pes de cerdo, con toque a limón de in-
comparable frescura y sabroso empanado 
dorado. 

	— El clásico de empanado dorado fino
	— Jugoso lomo de cerdo
	— Toque de limón muy armónico

CRUDO

PREPARACIÓN

REF. 	 84 	1 35 	00
	 84 	100 	00
	 84 	102 	00
	 59 	067 	00
	 84 	 1 1 1 	 00
	 84 	1 15 	 20
	 84 	1 15 	00
	 84 	1 19 	00
	 84 	123 	00
	 84 	124 	00

	 aprox. 80 g	 ×	 aprox. 100 uds.	 =	 8,0 kg
	 aprox. 100 g	 ×	 aprox. 80 uds.	 =	 8,0 kg
	 aprox. 120 g	 ×	 aprox. 60 uds.	 =	 7,2 kg
	 aprox. 140 g	 ×	 aprox. 50 uds.	 =	 7,0 kg
	 aprox. 160 g	 ×	 aprox. 40 uds.	 =	 6,4 kg
	 aprox. 180 g	 ×	 aprox. 20 uds.	 =	 3,6 kg
	 aprox. 180 g	 ×	 aprox. 40 uds.	 =	 7,2 kg
	 aprox. 200 g	 ×	 aprox. 40 uds.	 =	 8,0 kg
	 aprox. 220 g	 ×	 aprox. 40 uds.	 =	 8,8 kg
	 aprox. 250 g	 ×	 aprox. 36 uds.	 =	 9,0 kg

PREFRITO

PREPARACIÓN

REF. 	 84 	106 	00
	 84 	1 18 	00
	 84 	440 	00
	 84 	1 30 	00
	 84 	52 1 	00

	 aprox. 100 g	 ×	 aprox. 30 uds.	 =	 3,0 kg
	 aprox. 100 g	 ×	 aprox. 80 uds.	 =	 8,0 kg
	 aprox. 120 g	 ×	 aprox. 60 uds.	 =	 7,2 kg
	 aprox. 150 g	 ×	 aprox. 40 uds.	 =	 6,0 kg
	 aprox. 180 g	 ×	 aprox. 40 uds.	 =	 7,2 kg
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FVZ Hähnchenbrustfilet Piccata
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LLEVA UN CHIK’N® SCHNITZEL
El plato crujiente y sustancioso, ¡también para 

el camino! Unas pocas acciones e ingredientes –

eso es todo lo que se necesita para convertirlo 

en un éxito de ventas.

Knusper Schnitzel Chik’n®

 SCHNITZEL & MORE // SCHNITZEL & CLASSICS 

INFORMACIÓN 
Y PRECIOS

PREFRITO

PREPARACIÓN

REF. 	 92 	729 	20
	 92 	729 	30
	 92 	729 	 10

	 100 g	 ×	 aprox. 45 uds.	 =	 4,5 kg
	 125 g	 ×	 aprox. 30 uds.	 =	 3,75 kg
	 150 g	 ×	 aprox. 30 uds.	 =	 4,5 kg

 
FVZ Hähnchenbrustfilet Piccata
FVZ Pechuga de pollo Piccata

El mediterráneo con un toque diferente.  
Cortado a partir de suculenta y tierna 
pechuga de pollo, este filete ligeramente 
condimentado está envuelto en una  
capa de pan rallado picante y crujiente, 
refinado con Grana Padano.

	— Empanado con Grana Padano
	— �Elaborado con pechuga de pollo tierna 

y jugosa
	— Larga conservación

 
FVZ Hähnchenschnitzel paniert
FVZ Schnitzel de pollo

El suave, para quienes no les gustan las 
opciones contundentes. Schnitzel de  
pechuga de pollo ligeramente condimenta-
do. Puede prepararse en un horno  
de vapor combi gracias a su empanado.

	— �Elaborado con pechuga de pollo tierna 
y jugosa

	— Ligeramente sazonado
	— Versátil

Maxi Chik’n® Schnitzel XXL
Maxi Chik’n® Escalope XXL

Contundente: escalope extragrande cortado  
de filete de pechuga de pollo, sabrosamente  
condimentado, con dorado empanado cru-
jiente. ¡Para no pasar hambre!

	— Tamaño muy grande
	— Pechuga de pollo jugosa
	— �Condimentado, cocinado, con 

empanado crujiente

PREFRITO

PREPARACIÓN

REF. 	 86 	016 	 01
	 92 	672 	 10

	 100 g	 ×	  aprox. 45 uds.	 =	 4,5 kg
	 160 g	 ×	  aprox. 25 uds.	 =	 4,0 kg

PREFRITO

PREPARACIÓN

REF. 	 83 	361 	 10 	 aprox. 250 g	 ×	 24 uds.	 =	 6,0 kg

PREFRITO

PREPARACIÓN

REF. 	 84 	644 	00
	 84 	645 	00
	 84 	647 	00
	 84 	648 	00

	 aprox. 100 g	 ×	 aprox. 60 uds.	 =	 6,0 kg
	 aprox. 120 g	 ×	 aprox. 50 uds.	 =	6,0 kg	
	 aprox. 160 g	 ×	 aprox. 38 uds.	 =	 6,0 kg
	 aprox. 180 g	 ×	 aprox. 33 uds.	 =	 6,0 kg

Knusper Schnitzel Chik’n®
Escalope Crujiente Chik’n®

Supercrujiente por fuera, tierno por dentro: 
jugosa pechuga natural de pollo con em-
panado extracrujiente para amantes de la 
carne y no de las calorías. Cortada en tiras 
es magnífica para ensaladas.

	— Nuestro empanado crujiente original
	— El mejor filete de la pechuga
	— Cortada a mano

   
SC

HN
IT

ZE
L 

& 
 

 CL
AS

SI
CS



			�   LAS VARIANTES  
PLANT-BASED FAVORITAS 
DE LOS COMENSALES 

Hemos transferido los aspectos que adoran nuestros 
comensales de nuestros productos cárnicos  
más vendidos a productos con proteínas vegetales.

	� Sin concesiones: la misma consistencia y trata­
miento que con el producto cárnico original.

	� Atractivos para todos: ¡no solo para los veganos!

118
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Mini Schnitzel Chik’n®

EL GRANDIOSO PEQUEÑO:
Para el bufé, como guarnición o para la  

barra de ensaladas, sorprende a tus co- 

mensales con interpretaciones progresistas.

119

INFORMACIÓN 
Y PRECIOS

PREFRITO

PREPARACIÓN

REF. 	 56 	736 	00 	 6	×	1,0 kg	= 	6,0 kg	 (1,0 kg = 36 – 44 uds.)

PREFRITO

PREPARACIÓN

REF. 	 84 	470 	00 	 6	×	1,0 kg	= 	6,0 kg	 (1,0 kg = 30 – 36 uds.)

Mini Schnitzel Chik’n® 
Miniescalope Chik’n®

Un éxito: miniescalope de pechuga de pollo 
tierna y jugosa, envuelto en empanado super-
crujiente. Listo para cocinar, snack ideal para 
cualquier ocasión.

	— Con empanado extracrujiente
	— Calidad suprema, empleo muy versátil
	— Para disfrutar frío o caliente

Mini Schnitzel 
Miniescalope

El original en miniformato: escalope de lomo 
de cerdo, tierno y jugoso, con empanado su-
percrujiente con ligero toque a limón. Prepa-
rado listo para cocinar, estupendo elemento 
para innumerables recetas.

	— Con empanado extracrujiente
	— Pequeño, fino, versátil
	— Para disfrutar frío o caliente

GREEN HEROES  
PLANT KNUSPER SCHNITZEL
Green Heroes Plant Escalope Crujiente

El gemelo vegetariano: el Green Heroe es 
casi indistinguible de nuestro crujiente 
original. Los comensales se entusiasmarán 
con el sabor, textura y carácter casero de 
este sabroso héroe.  

•	� 100% VEGANO, 100% PROTEÍNA DE TRIGO

•	� INCOMPARABLE EMPANADO CRUJIENTE

•	� FORMA NATURAL

VEGANO, PREFRITO

PREPARACIÓN

REF. 	 85 	480 	00
	 56 	988 	00 
	 85 	481 	00

4 × 1,20 kg = 4,80 kg (1,20 kg = 20 – 21 uds. de aprox. 60 g)
3 × 1,00 kg = 3,00 kg (1,00 kg = 10 uds. de aprox. 100 g)

2 × 1,82 kg = 3,64 kg (1,82 kg = 13 – 14 uds. de aprox. 140 g)
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Cordon Bleu vom Schwein

 ¡DESCUBRE TAMBIÉN NUESTROS CHIK’N  

 FINGERS ASADOS AL FUEGO P. 64! 

®

IDE A DE RECETA

2 Fire Roasted Chik’n® Steaks 

60  g de cuscús

20  g de calabacín

20  g de pimiento rojo

20  g de pimiento amarillo

5  g de menta

10  g de pepino inglés cortado en dados

25  g de yogur natural

FIRE ROASTED CHIK’N® STEAKS ESTILO 
ORIENTAL CON CUSCÚS Y VERDURA

120 121
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INFORMACIÓN 
Y PRECIOS

CRUDO

PREPARACIÓN

REF. 	 84 	 1 1 7 	 00
	 84 	122 	00

	 aprox. 180 g	 ×	 aprox. 40 uds.	 =	 7,2 kg
	 aprox. 200 g	 ×	 aprox. 40 uds.	 =	 8,0 kg

Cordon Bleu vom Schwein
Cordon Bleu Cerdo
 
El clásico con relleno doble: jugoso lomo de 
cerdo, rellenado con un acertado relleno  
de gouda suavemente fundido y jamón lleno 
de sabor.

	— Jugoso lomo de cerdo
	— Suculento relleno de queso y jamón
	— Sabroso empanado

Fire Roasted Chik’n® Steak 

Deliciosa parrilla: jugoso filete de pechuga  
de pollo a la llama, marinado con ligero 
picante. Marcas de parrilla, sabroso aroma a 
ahumado: un placer para los sentidos.

	— Hecho en parrilla con llama
	— �Carne de la mejor calidad 
	— Cortado a mano

TOTALMENTE COCINADO

PREPARACIÓN

REF. 	 84 	641 	00 4 × 1,5 kg = 6,0 kg (1,5 kg = 13 – 19 uds.)
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HIT Unsere Beste Frikadelle

PRODUCTOS 
DE CARNE  
PICADA

LA PREFERIDA DE TODO 
EL MUNDO

—

—

—

 ¡SU VERSATILIDAD HACE QUE 

 LA CARNE PICADA SEA UN PRO- 

 DUCTO CÁRNICO ESTRELLA! 

 YA SE SIRVAN COMO PROTAGO- 

 NISTAS DE UN PLATO O COMO 

 PARTE DE UN BUFÉ DE CANAPÉS, 

 LOS PRODUCTOS DE CARNE 

 PICADA SIEMPRE GANAN PUNTOS 

 PORQUE PEGAN CON TODO: SON 

 LA BASE DE UNA GRAN VARIEDAD 

 DE IDEAS DELICIOSAS DE DIS- 

 TINTAS CULTURAS Y TREMENDA- 

 MENTE PRÁCTICOS. 

 NUESTRA GARANTÍA: LA SEGURI- 

 DAD Y LA CALIDAD DEL PRODUCTO 

 GRACIAS A DÉCADAS DE EXPERIEN- 

 CIA Y A NUESTRO SABER HACER. 

 NUESTRO OBJETIVO: LA TRAZA- 

 BILIDAD PERFECTA DESDE LA 

 MATERIA PRIMA HASTA EL PRO- 

 DUCTO ACABADO.

 AMPLIO SURTIDO: VARIEDAD DE 

 PRODUCTOS DE CARNE PICADA 

 PARA CADA OCASIÓN Y EVENTO. 

 SCHNITZEL & MORE // PRODUCTOS DE CARNE PICADA 
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GARANTÍA PARA LLEVARTE A CASA
Buena preparación, poco esfuerzo: Estos

exitazos para llevar se ocupan rápi- 

damente, independientemente del personal.

 ENVASES ADECUADOS PARA 

 LLEVAR EN LA P. 134. 

	� ASPECTO CASERO TÍPICO  
DORADO POR EL EXTERIOR

	 AUTÉNTICA TEXTURA CASERA  
	� CONSISTENCIA MÁS LIGERA

	 MÁS SABROSO Y DELICIOSO

	� ACOMPAÑADO DE AROS DE  
CEBOLLA PARA UN TOQUE DE  
FRESCOR Y VARIEDAD

	� INCLUSO MEJOR EN FRÍO –  
MAYOR CONSERVACIÓN

UNA AUTÉNTICA APARIENCIA 
CASERA: ¡TANTO POR  
DENTRO COMO POR FUERA! 
Crujiente, sabroso y ligero: como los filetes 

rusos que te hacía tu abuela de pequeño. Gracias 

a una receta nueva y aún mejor, nuestra albon

diga HIT “Nuestra recomendada” combina este 

sabor casero auténtico y un toque de nostalgia.

—

—

—

—

—

INFORMACIÓN 
Y PRECIOS

HIT Unsere Beste Frikadelle
Hit albóndiga “Nuestra recomendada” 

Se ve como hecho en casa, sabe como 
hecho en casa: jugosa y deliciosa albóndiga 
de cerdo, condimentada, bien dorada y  
totalmente cocinada. Refinamiento singular:  
cebollino recién cosechado.

	— 100% carne de cerdo
	— Consistencia muy atractiva
	— Larga duración, perfecto como plato frío

TOTALMENTE COCINADO

PREPARACIÓN

REF. 	 79 	189 	00
	 84 	161 	 24
	 84 	161 	00

	  100 g	× 	 90 uds.	 =	 9,0 kg
	  125 g	× 	 24 uds.	 =	 3,0 kg
	  125 g	× 	 75 uds.	 =	9,38 kg
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100% V E GA NO – 
100% DE PL ACER

			�   LAS VARIANTES  
PLANT-BASED  
FAVORITAS DE LOS  
COMENSALES 

Green Heroes: a base de plantas. Los ge­
melos de nuestros superventas carnicos

	 100% trigo europeo y vegano

	 No solo para veganos ¡un deleite absoluto!

	� Exclusivamente para la hostelería
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Descubre aún 
más sobre 

GREEN HEROES.

INFORMACIÓN 
Y PRECIOS

VEGANO, PREFRITO

PREPARACIÓN

REF. 	 85 	478 	00 	 3 × 1,75 kg = 5,25 kg (1,75 kg = 14 - 15 uds. de 125 g)

VEGANO, PREFRITO

PREPARACIÓN

REF. 	 85 	477 	00 	 3 × 1,8 kg = 5,4 kg (1,8 kg = 98 – 105 uds. de 18 g)

GREEN HEROES PLANT FRIKADELLE
Green Heroes Plant Albóndigas

El equivalente a base de plantas: sabor
asombrosamente similar a base de proteí­
na de trigo. Así, hace honor al nombre del 
sur de Alemania «Pflanzerl» y convence 
con su textura esponjosa y sus condimen­
tos auténticos.

•	 100% VEGANO, 100% PROTEÍNA DE TRIGO

•	 SABOR AUTÉNTICO

•	 VERSÁTIL

GREEN HEROES PLANT MEATBALLS
Green Heroes Plant Mini Albóndigas

Pequeños todoterreno: de textura espon­
josa, dorados por todas partes y típica­
mente sazonados, impresionan por  
su intenso sabor, su forma artesanal y su 
versatilidad culinaria. Versátil en todos 
los sentidos listos para usar en el plato, 
con pasta o curry.

•	 100% VEGANO, 100% PROTEÍNA DE TRIGO

•	 LARGA CONSERVACIÓN

•	 TAMBIÉN IDEALES COMO APERITIVO
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FVZ Partyfrikadelle HIT Schlemmer Hacksteak
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Nuestro producto más  
versátil para tu surtido  
de canapés o guarniciones:  
La alternativa moderna al típico  
cuenco de patatas, idóneo para alimentos 
para llevar como un filete ruso, etc.

REF. 84  00  47  /  9 ,5   ×  6 ,5   ×   4  CM .  D ISPONIBLE  EN  NUESTRA SECC IÓN DE  
NON-FOOD-SHOP.  MÁS  INFORMACIÓN EN  LA  P.  1 34 .

Snack Tray

INDIVIDUALISTA EN LAS FIESTAS
El maratonista del bufé: para una pequeña recep-

ción, un gran festín o el cumpleaños de un  

niño; las albóndigas son un todoterreno ¡y siempre 

se acaban primero!

 SCHNITZEL & MORE // PRODUCTOS DE CARNE PICADA 

INFORMACIÓN 
Y PRECIOS

PREFRITO

PREPARACIÓN

REF. 	 93 	620 	00 	 5 × 1,0 kg = 5,0 kg (1,0 kg = 50 uds. × 20 g)

 
FVZ Partyfrikadelle
FVZ Filete de cordero

La albóndiga pequeña ideal como aperi-
tivo o para otras ocasiones: ya sea en un 
pincho, en un burrito o como guarnición 
de ensaladas, estas pequeñas delicias
de carne de cerdo y vacuno abren el apeti-
to y ponen de buen humor. Con abundan-
tes especias y cebolla fresca, son un man-
jar para grandes y pequeños comensales.

	— Elaborada con carne de cerdo y vacuno
	— Ideal para crear distintos aperitivos
	— Frita sin grasa

PREFRITO

PREPARACIÓN

REF. 	 93 	903 	00 	 70 g	 ×	 40 uds. 	=	 2,8 kg

 
FVZ Lammhacksteak
FVZ Filete de cordero

Aporta variedad a tu gama: el filete picado 
de puro cordero está finamente sazonado, 
frito sin grasa y tiene una forma de lo más 
apetitosa.

	— Únicamente carne de cordero
	— Larga conservación
	— Frito sin grasa

CRUDO

PREPARACIÓN

REF. 	 84 	8 16 	00
	 85 	030 	00
	 84 	8 18 	00

	 125 g	 ×	 40 uds.	 =	   5,0  kg
	 140 g	 × 	36 uds.	 =	  5,04  kg
	 180 g	 × 	28 uds.	 =	  5,04  kg

HIT Meatballs Classic

Solución redonda: nuestras albóndigas de 
ternera especiada son auténticos todote-
rrenos. Solas, en salsa, ensaladas, pincho, 
tapas, con pasta o en pita, ¡las albóndigas 
siempre son un centro de la atención!

	— 100% ternera
	— Empleo muy versátil
	— Para disfrutar frío o caliente

CRUDO

PREPARACIÓN

REF. 	 85 	027 	00 	 10	×	1,0 kg	=	10,0 kg  (1,0 kg = 44 – 46 uds. de 22 g)

HIT Schlemmer Hacksteak
HIT Gourmet Filete de Carne Picada

El clásico esponjoso: jugoso filete de ter-
nera picada de bocado suave. La delicada 
condimentación lista para comer satis-
face a los gourmets y ahorra tiempo de 
preparación.

	— 100% ternera
	— �Larga duración
	— Perfecto como plato frío
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100% V E GA NO – 
100% DE PL ACER

HIT Cevap Cevapcici
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INFORMACIÓN 
Y PRECIOS

GREEN HEROES  
PLANT HACKROLLE TOMATE
Green Heroes Plant Rollo de Carne Picada con Tomate

Lo más destacado de tu menú vegetaria­
no: el rollo de carne picada a base de  
plantas con proteína de trigo y un relleno 
de tomate afrutado ofrece a tus comen­
sales una experiencia de sabor especial.  
Es ideal para el plato principal así como 
para ideas de aperitivos.

•	 100% PROTEÍNA DE TRIGO, 100% VEGANO

•	 RELLENO DE TOMATE A TODO LO LARGO

•	 LARGA CONSERVACIÓN

VEGANO, PREFRITO

PREPARACIÓN

REF. 	 85 	479 	00 	 3 × 1,8 kg = 5,4 kg  (1,8 kg = 15 – 16 uds. de 120 g)

CRUDO

PREPARACIÓN

REF. 	 85 	060 	00 		  4	 ×	 1,125 kg	 =	 4,5 kg	
	 (1,125 kg = 45 uds. de 25 g)

HIT Cevap Cevapcici

El original hecho de pura carne de vacuno: 
jugoso y tierno con un característico con-
dimento picante. Perfecto para cualquier 
ocasión - servido tradicionalmente con 
ensalada y arroz o a la moda como “Beef 
Sticks” con tu salsa preferida.

	— 100% ternera
	— Condimentación picante
	— Gran diversidad de empleos

Ranch Master® Cevapcici

El original, sin cebolla: finos rollitos de  
ternera picada con su condimento  
típico. Ideal para preparar en plancha o 
sartén basculante.

	— 100% ternera
	— Condimentación delicada
	— Sin cebolla

CRUDO

PREPARACIÓN

REF. 	 80 	384 	00           8 × 1,0 kg = 8,0 kg (1,0 kg = aprox. 40 uds. de 25 g)
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ÚNICOS EN SU CATEGORÍA

—

—

 CODILLO, CHAMORRO DE CERDO, 

 ROLLOS, LAS NUTRITIVAS 

 ESPECIALIDADES SON SIEMPRE 

 MUY SOLICITADAS. LOS VER- 

 DADEROS CONOCEDORES ESPERAN 

 CALIDAD SUPERIOR COMBINADA 

 CON NUEVAS IDEAS. Y ESO ES LO 

 QUE SUMINISTRAMOS. PARA 

 NUESTRA EXQUISITA SELECCIÓN 

 DE ESPECIALIDADES APLICA: UN 

 SABROSO FESTÍN ¡PARA TODOS 

 TUS SENTIDOS! 

 SOMOS TU ESPECIALISTA EN 

 CARNE: GRACIAS A DÉCADAS DE 

 EXPERIENCIA Y AMBICIOSOS 

 CONTROLES DE CALIDAD 

 TAMBIÉN OFRECEMOS OPCIONES 

 VEGETARIANAS: ¡DESCUBRE  

 NUESTRAS ESPECIALIDADES DE 

 VERDURAS RELLENAS! 

ESPECIALI-
DADES

FVZ Der Haxer
FVZ Chicken Haxen

 SCHNITZEL & MORE // ESPECIALIDADES 
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INFORMACIÓN 
Y PRECIOS

FVZ Der Haxer
FVZ Codillo

Son una apuesta auténtica para todos los 
amantes de los platos de carne contunden-
tes. Este codillo de cerdo, pequeño y bien 
condimentado, es una auténtica delicia para 
disfrutar como si estuvieses en una cer-
vecería o en un típico biergarten alemán al 
aire libre. Este codillo es ideal para saciar un 
gran apetito de forma rápida y tradicional.

	— �Aspecto artesanal, como si fuera casero
	— Sin corteza
	— Larga conservación

 
FVZ Chicken Haxen
FVZ Codillo de pollo

Esta moderna interpretación te invita a ser-
vir el pollo de una forma muy apetitosa.  
El muslo de pollo tierno sin hueso está ligera
mente condimentado y es adecuado tanto 
para recetas clásicas como modernas.

	— Aspecto artesanal
	— Ligeramente condimentado
	— Larga conservación

PREFRITO

PREPARACIÓN

REF. 	 92 	542 	00 		    	    2 × 2,5 kg = 5,0 kg

C+ C 	 92 	542 	03 	     	      4 × 1,5 kg = 6,0 kg

TOTALMENTE COCINADO

PREPARACIÓN

REF. 	 95 	152 	20
	 95 	152 	 2 1
	 95 	152 	 22

	 120 g	 ×	  60 uds 	=	 7,2 kg
	 150 g	 ×	  40 uds 	=	 6,0 kg
	 180 g	 ×	  40 uds 	=	 7,2 kg

C+ C 	 95 	152 	09 	 5 × 1,5 kg = 7,5 kg (1,5 kg = aprox. 9 – 11 uds)
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FVZ Spare Ribs Barbecue
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BARBECUE- STAR
Todo el mundo las conoce y la  

mayoría de los comensales 

las quieren mucho: costillas  

de panceta de cerdo.  

La interminable tendencia de 

la barbacoa es para muchos la 

cosa más sabrosa que puede

asarse a la parrilla. Cru-

jientes y jugosas, nuestras 

costillas saben mejor cuando  

se comen con la mano en  

una tabla de madera rústica, 

pero los cubiertos son un 

accesorio útil para comerlas 

emplatadas.

INFORMACIÓN 
Y PRECIOS

TOTALMENTE COCINADO

PREPARACIÓN

REF. 	 95 	084 	00 	 6,0 kg

C+ C 	 95 	084 	 19 	 5 × 1,5 kg = 7,5 kg

TOTALMENTE COCINADO

PREPARACIÓN

REF. 	 95 	084 	20 	 6,0 kg

 
FVZ Spare Ribs Barbecue

El adobo con aroma ahumado a barbacoa
seducirá a los amantes de la carne. Jugosas 
y con mucha carne, estas costillas frescas 
están recubiertas de un adobo de salsa 
barbacoa y son un verdadero deleite para 
los sentidos.

	— Como si fueran caseras
	— Ya están adobadas
	— Costillas de cerdo jugosas

FVZ Spare Ribs Classic

A los amantes de la carne les encantará 
esta otra opción clásica con un ligero sabor 
a carne asada. Condimentadas de forma 
tradicional, estas jugosas costillas tienen 
mucha carne y sacian con tan solo mirarlas.

	— Como si fueran caseras
	— Ya están condimentadas
	— Costillas de cerdo jugosas
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PIDE AHORA ESTE ARTÍ-
CULO NO ALIMENTARIO 
JUNTO A MUCHOS OTROS 
EN NUESTRA TIENDA

REF. 84 00 83 250 unidades / caja

4.	 Burger Bag

REF. 88 114 02 100 unidades / caja

7.	 Wrap Paper

REF. 84 00 50 100 unidades / caja

3.	 Snack Cup

REF. 4 INCH
5 INCH 
6 INCH

88 120 02
88 120 03  
83  99   00

100 unidades / caja

1.	 Burger Box

REF. 84 00 46 100 unidades / caja

2.	 Snack Bag

REF. 84 00 86 100 unidades / caja

5.	 Snack Cup 2 Go

REF. 84 00 47 100 unidades / caja

8.	 Snack Tray

REF. 	 84 	000 	5 1 unidades / caja

6.	 Dip Pump

Snack Bag2

Burger Box1

Dip Pump

Snack Cup Snack Cup 2 GoBurger Bag

Wrap Paper

6

53 4

7Snack Tray8

NON- 
FOOD- 
SHOP

COMIDA  
DELICIOSA -  
ENVASE IDEAL

 ¡ENVASE 

 PRÁCTICO 

 PARA UNA VENTA 

 ADECUADA! 
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Nuevos productos *   = contiene cereales con gluten/leche (inc. lactosa)   = preparación recomendada A = crustáceos / B = huevos / C = pescado/ D = cacahuetes / E = soja / F = frutos secos / G = apio / H = mostaza / I = sésamo / J = altramuz / K = moluscos

F O R M A T O  A L É R G E N O S * V A L O R E S  N U T R I C I O N A L E S  ( C A N T I D A D  P R O M E D I O  P O R  1 0 0  G   /   M L ) P R E P A R A C I Ó N O R I G E N P Á G I N A

N U E V O S  P R O D U C T O S
Nombre del producto   Ref. Unidad

Cajas 
por palé

Capas 
por palé

Cajas  
por capa Gluten Lactosa

Misce
lánea

Energía 
en kJ

Energía 
kcal Grasa

de los cuales 
grasas  
saturadas 
en g

Hidratos 
de 
carbono

de los 
cuales 
azúcares

Pro-
teínas Sal

Tajine Bites 	 85 	482 	00 	 3	×	1,00 kg	=	 3,00 kg	 (1,00 kg = 62 – 70 uds.) 160 10 16 834 199 6 ,8 0,6 26 3 ,8 5 ,6 1 ,4 37

Veggie Stick Pea & Mint 	 85 	492 	00 	 3	×	1,00 kg	=	 3,00 kg	 (1,00 kg = 37 – 43 uds.) 160 10 16 903 216 12 1 , 2 20 1 ,9 6 ,6 1 , 3 38

Veggie Stick Curry Masala 	 85 	49 1 	00 	 3	×	1,00 kg	=	 3,00 kg	 (1,00 kg = 37 – 43 uds.) 160 10 16 G ,  H 1 18 1 282 12 3 ,2 34 4 ,5 7,5 1 ,4 38

Chik'n® Stick Green Tikka 	 85 	489 	00 	 3	×	1,00 kg	=	 3,00 kg	 (1,00 kg = 30 – 36 uds.) 160 10 16 583 138 2 , 3 0,9 6 ,2 3 ,2 23 1 , 7 40

Chik'n® Stick Nashville Smoked 	 85 	490 	00 	 3	×	1,00 kg	=	 3,00 kg	 (1,00 kg = 37 – 43 uds.) 160 10 16 720 172 8 ,4 2 ,6 5 ,9 2 ,8 18 1 ,9 41

Boneless Chik'n® Wings 	 85 	483 	00 	 5	×	1,00 kg	=	 5,00 kg	 (1,00 kg = 25 – 35 uds.) 72 9 8 B,  E ,  G ,  H 1055 252 14 1 , 2 17 1 ,9 14 1 , 7 42

Chili & Lime Chik'n® Bites 	 85 	484 	00 	 6	×	1,00 kg	=	 6,00 kg	 (1,00 kg = 38 – 50 uds.) 72 9 8 B,  E ,  G ,  H 793 189 7,9 0,9 16 1 ,0 13 1 ,4 43

F I N G E R  F O O D
Mini Wraps

Mini Wrap Pulled Jackfruit 	 85 	089 	00 	 2	×	 1,19 kg	=	 2,38 kg	 (1,19 kg = 34 uds.) 120 10 12 E ,  H 685 162 4 ,6 1 ,0 24 5 ,4 4 ,5 1 ,1 47

Mini Wrap Californian Salsa 	 85 	090 	00 	 2	×	 1,19 kg	=	 2,38 kg	 (1,19 kg = 34 uds.) 120 10 12 E ,  H 727 173 4 ,6 1 ,0 26 3 ,2 5 ,0 1 , 3 47

Mini Wrap BBQ Chik’n® 	 84 	773 	00 	 2	×	 1,19 kg	=	 2,38 kg	 (1,19 kg = 34 uds.) 120 10 12 E ,  H 743 177 4 ,6 1 ,0 25 4 ,6 7,9 1 ,1 47

Mini Wrap Asian Veggie 	 84 	803 	00 	 2	×	 1,19 kg	=	 2,38 kg	 (1,19 kg = 34 uds.) 120 10 12 E ,  I 672 160 5 ,1 1 ,1 23 1 ,0 4 ,2 1 ,6 47

Asia Slider Chik’n® Red Curry 	 85 	269 	00 	 3	×	1,20 kg	=	 3,60 kg	 (1,20 kg = 40 uds.) 126 6 21 C ,  F 607 143 2 ,1 1 , 8 26 7,6 4 ,8 1 , 3 48

Asia Slider Veggie Mushroom 	 85 	 27 1 	00 	 3	×	1,20 kg	=	 3,60 kg	 (1,20 kg = 40 uds.) 126 6 21 E 617 145 1 , 8 0, 3 29 7,2 2 ,6 1 , 7 48

Pulled Chik’n® Slider Honey-Mustard 	 84 	674 	00 	 3	×	1,20 kg	=	 3,60 kg	 (1,20 kg = 40 uds.) 78 6 13 E ,  H 1456 349 21 4 ,8 33 6 ,2 6 ,7 1 , 3 49

Pulled Chik’n® Slider BBQ 	 84 	676 	00 	 3	×	1,20 kg	=	 3,60 kg	 (1,20 kg = 40 uds.) 78 6 13 E ,  I ,  H ,  G 1 192 284 12 5 ,4 33 7,2 1 1 1 , 2 49

F I N G E R  F O O D
Cheese & Veggie Appetizer 

Mozzarella Fries 	 84 	933 	00 	 6	×	1,00 kg	=	 6,00 kg	 (1,00 kg = 70 – 80 uds.) 72 9 8 12 10 289 14 6 ,6 27 3 ,2 13 1 , 3 51

Primo Mozzarella Sticks 	 84 	283 	00 	 6	×	1,00 kg	=	 6,00 kg	 (1,00 kg = 34 – 40 uds.) 80 10 8 1383 33 1 19 8 ,4 24 0 16 1 ,2 51

Breaded Mozzarella Sticks 	 84 	759 	00 	 6	×	1,00 kg	=	 6,00 kg	 (1,00 kg = 33 – 36 uds.) 80 10 8 1363 326 18 7,8 25 0 16 1 , 3 51

Beer Battered Mozzarella Sticks 	 84 	604 	00 	 6	×	1,00 kg	=	 6,00 kg	 (1,00 kg = 33 – 36 uds.) 80 10 8 1292 309 17 6 ,5 23 4 ,0 16 1 ,4 51

Pickle & Cheese Bites 	 85 	299 	00 	 3	×	1,00 kg	=	 3,00 kg	 (1,00 kg = 48 – 53 uds.) 160 10 16 H 955 229 12 4 , 3 23 1 ,6 5 ,9 1 , 5 52

Peppers Red & Hot 	 84 	280 	00 	 6	×	1,00 kg	=	 6,00 kg	 (1,00 kg = 26 – 33 uds.) 88 1 1 8 1032 247 13 5 , 3 29 1 ,4 3 ,4 1 , 3 52
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Nuevos productos *   = contiene cereales con gluten/leche (inc. lactosa)   = preparación recomendada A = crustáceos / B = huevos / C = pescado/ D = cacahuetes / E = soja / F = frutos secos / G = apio / H = mostaza / I = sésamo / J = altramuz / K = moluscos

F O R M A T O  A L É R G E N O S * V A L O R E S  N U T R I C I O N A L E S  ( C A N T I D A D  P R O M E D I O  P O R  1 0 0  G   /   M L ) P R E P A R A C I Ó N O R I G E N P Á G I N A

	
  

F I N G E R  F O O D
Cheese & Veggie Appetizer   Ref. Unidad

Cajas 
por palé

Capas 
por palé

Cajas  
por capa Gluten Lactosa

Misce
lánea

Energía 
en kJ

Energía 
kcal Grasa

de los cuales 
grasas  
saturadas 
en g

Hidratos 
de 
carbono

de los 
cuales 
azúcares

Pro-
teínas Sal

Peppers Cream Cheese 	 84 	279 	00 	 6	 ×	 1,00 kg	 =	 6,00 kg	 (1,00 kg = 26 – 33 uds.) 88 1 1 8 996 238 13 5 ,0 27 1 , 2 3 , 3 1 , 5 52

Peppers Cheddar Cheese 	 84 	278 	00 	 6	 ×	 1,00 kg	 =	 6,00 kg	 (1,00 kg = 26 – 33 uds.) 88 1 1 8 1044 249 13 3 ,5 26 1 ,9 7,1 1 , 5 52

Chili & Cheese Nuggets 	 84 	748 	00 	 6	 ×	 1,00 kg	 =	 6,00 kg	 (1,00 kg = 48 – 53 uds.) 88 1 1 8 101 1 242 13 6 ,1 24 1 , 3 7,2 2 ,1 53

Camembert Bites 	 85 	439 	00 	 6	 ×	 1,00 kg	 =	 6,00 kg	 (1,00 kg = 46 – 52 uds.) 88 1 1 8 1527 367 25 14 23 1 , 5 12 1 , 3 53

Broccoli & Cheese Nuggets 	 84 	273 	00 	 3	 ×	 1,00 kg	 =	 3,00 kg	 (1,00 kg = 48 – 53 uds.) 160 10 16 1015 243 13 6 ,8 24 1 ,1 7,4 1 , 5 53

Green Heroes Plant Chili Nuggets 	 85 	298 	00 	 3	 ×	 1,00 kg	 =	 3,00 kg	 (1,00 kg = 48 – 53 uds.) 160 10 16 1099 263 15 9,6 29 3 ,5 2 ,5 1 , 7 55

Green Heroes Plant Chik’n® Nuggets 	 85 	295 	00 	 3	 ×	 1,00 kg	 =	 3,00 kg	 (1,00 kg = 52 – 58 uds.) 1 32 12 1 1 975 233 1 1 6 ,4 22 3 ,4 1 1 1 ,6 55

Beer Battered Onion Rings Thin Cut 	 84 	274 	00 	 6	 ×	 1,00 kg	 =	 6,00 kg	 54 6 9 954 227 10 1 ,2 30 4 ,7 3 ,6 1 ,1 56

Beer Battered Onion Rings Thick Cut 	 84 	276 	00 	 6	 ×	 1,00 kg	 =	 6,00 kg	 54 6 9 954 227 10 1 ,2 30 4 ,7 3 ,6 1 ,1 56

Mozzarella Onion Rings 	 84 	9 14 	00 	 6	 ×	 1,00 kg	 =	 6,00 kg	 (1,00 kg = 31 –35 uds.) 80 10 8 1 14 1 273 15 5 ,9 22 3 ,4 12 1 , 7 56

Formed Onion Rings 	 85 	438 	00 	 6	 ×	 1,00 kg	 =	 6,00 kg	 (1,00 kg = 58 –64 uds.) 72 9 8 851 204 8 ,4 3 ,8 27 3 ,6 3 ,4 0,78 56

Vegan Triangle 	 84 	 618 	 20 2 × aprox. 50 uds. × aprox. 22 g = 2,20 kg 210 14 15 G ,  H 1034 247 12 1 ,1 24 3 , 3 9 ,1 1 ,9 57

Cauli Wings 	 85 	300 	00 	 6	 ×	 1,00 kg	 =	 6,00 kg	 88 1 1 8 503 12 1 6 ,5 0,8 13 1 ,6 1 ,4 0,78 57

F I N G E R  F O O D
Chik’n® Wings & Fingers

Buffalo Chik’n® Wings extra hot 	 84 	762 	00 	 4	×	2,50 kg	=	10,00 kg	 (2,50 kg = 50 – 80 uds.) 54 6 9 B,  E ,  G ,  H 728 175 1 1 3 ,0 2 ,9 0,7 16 1 , 2 59

Western Chik’n® Wings 	 84 	776 	00 	 10	×	1,00 kg	=	10,00 kg	 (sin clasificar) 54 6 9 B,  E ,  G ,  H 672 161 10 2 ,9 1 , 5 0 16 1 ,4 59

Virginia Chik’n® Wings BBQ 	 84 	778 	00 	 4	×	2,50 kg	=	10,00 kg	 (2,50 kg = 50 – 80 uds.) 54 6 9 B,  E ,  G ,  H 725 174 1 1 3 ,0 2 ,4 0,6 16 1 ,6 60

Crispy Chik’n® Wings Gourmet Style 	 84 	779 	00 	 4	×	2,50 kg	=	 10,00 kg 	 (2,50 kg = 50 – 80 uds.) 54 6 9 B,  E ,  G ,  H 867 208 13 3 , 3 7, 7 0 15 1 ,1 60

Homestyle Chik’n® Fingers Buttermilk 	 85 	088 	00 	 5	 ×	1,00 kg	 =	5,00 kg	 (1,00 kg = 25 –40 uds.) 72 9 8 B,  E ,  G ,  H 943 224 9,7 0,8 18 1 ,6 16 1 , 3 62

Crispy Chik’n® Fingers 	 84 	775 	00 	 5 	× 	1,00 kg 	= 	5,00 kg 	 (1,00 kg = 22 – 32 uds.) 72 9 8 B,  E ,  G ,  H 806 192 8 , 3 0,7 15 1 ,0 14 1 , 2 62

Chik’n® Fingers Coconut 	 84 	769 	00 	 5 	× 	1,00 kg 	= 	5,00 kg 	 (1,00 kg = 22 – 32 uds.) 72 9 8 B,  E ,  G ,  H 842 201 9 ,6 2 ,1 14 1 , 2 14 1 ,1 63

Chik’n® Fingers Tikka 	 84 	730 	00 	 5 	× 	1,00 kg 	= 	5,00 kg 	 (1,00 kg = 25 – 40 uds.) 72 9 8 B,  E ,  G ,  H 733 175 7,7 0,8 10 0,5 16 1 ,4 63

Fire Roasted Chik’n® Fingers 	 84 	642 	00 	 5 	× 	1,00 kg 	= 	5,00 kg 	 (1,00 kg = 22 – 32 uds.) 72 9 8 B,  E ,  G ,  H 507 120 2 ,9 0,7 2 ,0 0,7 2 1 1 , 3 64

Homestyle Chik’n® Bites 	 85 	445 	00 	 6 	× 	1,00 kg 	= 	6,00 kg 	 (1,00 kg = 34 – 46 uds.) 72 9 8 B,  E ,  G ,  H 958 228 10 1 ,1 2 1 1 ,1 1 3 1 , 5 65

Chik’n® Nuggets 	 70 	295 	00 	 2 	× 	1,00 kg 	= 	2,00 kg 	 180 12 15 B ,  E ,  G ,  H 1020 244 14 2 .6 19 1 .0 10 1 . 2 65

Chik’n® Bacon Donuts 	 86 	001 	00 	 6 	× 	1,00 kg 	= 	6,00 kg 	 (1,00 kg = 16 – 20 uds.) 8 1 9 9 842 201 10 1 .4 13 0.4 14 1 .6 65

F I N G E R  F O O D
Asia & Sticks

4 Asian Delights Selection 	 84 	9 10 	00
			   Envase interior:: 4 × 1,60 kg = 6,40 kg
			    Productos: 4 × 20 uds. = 80 uds.

54 9 6 A ,  E ,  I 103 1 246 13 5 ,0 26 3 ,6 6 ,1 1 ,1 67

Asia Cigar Thai Chik’n® 	 84 	786 	00 	 2 	×	 1,76 kg 	= 	3,52 kg	 (1,76 kg = 78 – 82 uds.) 1 1 7 9 13 E ,  I 101 1 241 12 4 ,8 23 2 ,2 10 0,73 67

Chik’n® Double Stick Mediterranean 	 84 	870 	00 	 3 	× 	1,00 kg 	= 	3,00 kg 	 (1,00 kg = 26 – 30 uds.) 160 10 16 B 51 1 12 1 1 ,1 0 ,6 8 ,4 4 ,6 19 1 , 3 69

Chik’n® Double Stick Sweet Chili 	 84 	 87 1 	00 	 3 	× 	1,00 kg 	= 	3,00 kg 	 (1,00 kg = 26 – 30 uds.) 160 10 16 550 130 1 ,0 0,6 12 8 ,0 18 1 ,6 69
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Nuevos productos *   = contiene cereales con gluten/leche (inc. lactosa)   = preparación recomendada A = crustáceos / B = huevos / C = pescado/ D = cacahuetes / E = soja / F = frutos secos / G = apio / H = mostaza / I = sésamo / J = altramuz / K = moluscos

F O R M A T O  A L É R G E N O S * V A L O R E S  N U T R I C I O N A L E S  ( C A N T I D A D  P R O M E D I O  P O R  1 0 0  G   /   M L ) P R E P A R A C I Ó N O R I G E N P Á G I N A

	
  

F I N G E R  F O O D
Asia & Sticks   Ref. Unidad

Cajas 
por palé

Capas 
por palé

Cajas  
por capa Gluten Lactosa

Misce
lánea

Energía 
en kJ

Energía 
kcal Grasa

de los cuales 
grasas  
saturadas 
en g

Hidratos 
de 
carbono

de los 
cuales 
azúcares

Pro-
teínas Sal

Mini Double Stick Green Chik’n® 	 84 	873 	00 	 3 	× 	1,00 kg 	= 	3,00 kg 	 (1,00 kg = 51 – 59 uds.) 160 10 16 537 127 2 ,6 1 , 2 6 ,8 4 ,7 19 1 ,6 69

Mini Double Stick Red Chik’n® 	 84 	872 	00 	 3 	× 	1,00 kg 	= 	3,00 kg 	 (1,00 kg = 51 – 59 uds.) 160 10 16 539 128 3 ,4 1 ,9 6 ,0 3 ,5 18 1 ,6 69

Chik’n® Sweet Pepper Stick 	 84 	772 	00 	 3 	× 	1,00 kg 	= 	3,00 kg 	 (1,00 kg = 26 – 30 uds.) 160 10 16 404 96 2 ,7 0,5 3 ,6 2 ,5 14 0,77 68

Asia Stick Thai Veggie 	 84 	788 	00 	 2	 ×	 0,96 kg 	= 	1 ,92 kg 	 (0,96 kg = 46  – 50 uds.) 1 30 10 13 E ,  H 989 237 13 5 ,5 26 2 ,9 3 ,5 0,85 70

Chik’n® Pineapple Stick 	 84 	767 	00 	 5 	× 	1,00 kg 	= 	5,00 kg 	 (1,00 kg = 37 – 43 uds.) 96 6 16 G 509 12 1 2 , 3 0,5 8 ,7 6 ,0 16 1 ,1 70

Chik’n® Saté Stick 	 7 1 	 2 1 1 	 3 1 	 1 	× 	1,50 kg 	= 	1,50 kg 	(1,50 kg = aprox. 30 uds.) 180 10 18 48 1 1 14 2 ,6 0,6 2 ,5 1 ,1 20 1 , 3 70

Chik’n® Teriyaki Stick 	 84 	768 	00 	 5 	× 	1,00 kg 	= 	5,00 kg 	 (1,00 kg = 37 – 43 uds.) 96 6 16 E 577 137 2 ,8 0,6 7,8 4 ,6 20 1 , 7 70

Noodle Stick Pad Thai 	 84 	697 	00 	 3	 ×	 1,50 kg	 =	4,50 kg	 (1,50 kg = 75 uds.) 104 8 13 C ,  E ,  F,  G 1 140 272 12 2 ,2 34 16 6 ,2 1 , 5 73

Noodle Stick Sweet & Eur 	 84 	699 	00 	 3	 ×	 1,50 kg	 =	4,50 kg	 (1,50 kg = 75 uds.) 104 8 13 E ,  G 846 201 4 ,4 0,7 35 18 4 ,4 1 ,4 73

Noodle Stick Teriyaki 	 84 	698 	00 	 3	 ×	 1,50 kg	 =	4,50 kg	 (1,50 kg = 75 uds.) 104 8 13 E ,  I 975 233 9,5 1 ,6 30 6 ,9 5 ,5 1 ,6 73

F I N G E R  F O O D
Finger Food Specials

Funky Falafel Edamame & Herbs 	 85 	303 	00 	 3	 ×	 1,00 kg	 =	3,00 kg	 (1,00 kg = 52 – 56 uds.) 160 10 16 E 935 224 1 1 3 ,6 2 1 4 ,1 6 ,9 1 ,1 75

Funky Falafel Harissa & Grilled Pepper 	 85 	302 	00 	 3	 ×	 1,00 kg	 =	3,00 kg	 (1,00 kg = 52 – 56 uds.) 160 10 16 93 1 222 7,4 0,9 28 3 ,6 7,6 1 ,1 75

Funky Falafel Ginger & Beetroot 	 85 	 301 	00 	 3	 ×	 1,00 kg	 =	3,00 kg	 (1,00 kg = 52 – 56 uds.) 160 10 16 869 207 6 ,7 0,8 28 2 ,6 5 ,8 1 , 2 75

Tortilla Flammkuchen 
Tortilla Flambée

	 63 	 125 	00 	 3	 ×	 1,00 kg	 =	3,00 kg	 (1,00 kg = 48 – 52 uds.) 160 10 16 1054 251 12 6 ,0 27 4 ,2 8 ,1 1 , 5 76

Pulled Pork Bites 	 84 	677 	00 	 3	 ×	 1,00 kg	 =	3,00 kg	 (1,00 kg = 36 – 45 uds.) 156 12 13 E 1040 249 14 3 ,1 17 3,4 13 1,4 76

Mini Schnitzel Chik’n®
Miniescalope Chik’n®

	 84 	470 	00 	 6	 ×	 1,00 kg	 =	6,00 kg	 (1,00 kg = 30 – 36 uds.) 8 1 9 9 985 235 1 1 1 ,6 18 1 ,1 16 1 , 2 77

v Mini Schnitzel
Miniescalope

	 56 	736 	00 	 6	 ×	 1,00 kg	 =	6,00 kg	 (1,00 kg = 36 – 44 uds.) 8 1 9 9 1053 252 14 2 ,0 15 1 , 3 16 1 , 2 77

B U R G E R  &  W R A P S
Burger Patties & Buns

Prime Cut Burger 	 85 	073 	00 	 200 g ×	 25 uds.	 =	 5,00 kg	  4 – 4,5 INCH BUN 120 10 12 1 142 275 23 9,9 0,1 0 17 0,25 82

Homestyle Burger

	 85 	455 	00
	 84 	941 	00
	 84 	942 	00
	 84 	943 	00

	 125 g ×	 40 uds.	 =	 5,00 kg	  4 – 4,5 INCH BUN
	 150 g ×	 36 uds.	 =	 5,40 kg	  4,5 – 5 INCH BUN 
	 200 g ×	 27 uds.	 =	 5,40 kg	  4,5 – 5 INCH BUN 
	 250 g ×	 23 uds.	 =	 5,75 kg	 5 INCH BUN

120
108
108
120

10
9
9

10

12
12
12
12

1 122 270 22 9,4 0,1 0 18 0,25 83

Bio Homestyle Burger 	 85 	463 	00 	 125 g ×	 40 uds.	 =	 5,00 kg	  4 – 4,5 INCH BUN 120 10 12 1048 252 20 8 ,6 0,1 0 18 0,25 83

Homestyle Angus Burger 	 85 	048 	00 	 200 g ×	 27 uds.	 =	 5,40 kg	  4,5 – 5 INCH BUN 108 9 12 1 123 27 1 22 9,4 0,2 0 18 0,25 84

Homestyle Simmental Burger 	 85 	061 	00 	 200 g ×	 27 uds.	 =	 5,40 kg	  4,5 – 5 INCH BUN 108 9 12 1 123 27 1 22 9,4 0,2 0 18 0,25 85

HITBURGER® Plus

	 85 	019 	00
	 84 	822 	00
	 84 	823 	00
	 84 	920 	00
	 85 	02 1 	00
	 85 	022 	00

	 62,5 g ×	 80 uds.	 =	 5,00 kg	  4 – 4,5 INCH BUN 
	 80 g ×	 60 uds.	 =	 4,80 kg	  4 – 4,5 INCH BUN 
	 90 g ×	 50 uds.	 =	 4,50 kg	  4 – 4,5 INCH BUN 
	 100 g ×	 50 uds.	 =	 5,00 kg	  4 – 4,5 INCH BUN 
	 125 g ×	 40 uds.	 =	 5,00 kg	  4 – 4,5 INCH BUN 
	 180 g ×	 25 uds.	 =	 4,50 kg	 5 INCH BUN

120 10 12 H 1095 264 21 9 ,0 0,5 0,2 18 1 , 2 86

HITBURGER® Hamburger 	 84 	820 	00 
	 84 	892 	00

	 62,5 g ×	 80 uds.	 =	 5,00 kg	  3,5 – 4,5 INCH BUN 
	 180 g ×	 25 uds.	 =	 4,50 kg	  5 INCH BUN

120 10 12 H 1 108 267 2 1 9 ,0 0,4 0,2 19 1 , 3 86

HITBURGER® Classic 	 85 	002 	00 	 180 g ×	 25 uds.	 =	 4,50 kg	  4,5 – 5 INCH BUN 120 10 12 1 122 270 22 9,4 0,1 0 18 0,65 87
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Nuevos productos *   = contiene cereales con gluten/leche (inc. lactosa)   = preparación recomendada A = crustáceos / B = huevos / C = pescado/ D = cacahuetes / E = soja / F = frutos secos / G = apio / H = mostaza / I = sésamo / J = altramuz / K = moluscos

F O R M A T O  A L É R G E N O S * V A L O R E S  N U T R I C I O N A L E S  ( C A N T I D A D  P R O M E D I O  P O R  1 0 0  G   /   M L ) P R E P A R A C I Ó N O R I G E N P Á G I N A

	
  

B U R G E R  &  W R A P S
Burger Patties & Buns   Ref. Unidad

Cajas 
por palé

Capas 
por palé

Cajas  
por capa Gluten Lactosa

Misce
lánea

Energía 
en kJ

Energía 
kcal Grasa

de los cuales 
grasas  
saturadas 
en g

Hidratos 
de 
carbono

de los 
cuales 
azúcares

Pro-
teínas Sal

Giant Burger
	 85 	006 	00
	 85 	005 	00
	 84 	830 	00

	 180 g ×	 28 uds.	=	5,04 kg	  5 – 6 INCH BUN 
	 226 g ×	 20 uds.	=	4,52 kg	  6 INCH BUN 
	 339 g ×	 16 uds.	=	5,42 kg	 6 INCH BUN

120 10 12 H 1 168 282 23 9,7 0,6 0,2 18 1 , 2 88

Ranch Master® Hamburger

	 80 	 3 1 1 	 00
	80 	353 	00
	80 	358 	00
	 7 1 	 1 2 7 	00
	 70 	436 	00
	80 	363 	00
	80 	364 	00

	 45 g ×	 100 uds.	=	4,50 kg	  3,5 	INCH BUN
	 62,5 g ×	 80 uds.	=	5,00 kg	  3,5 – 4,5 	INCH BUN
	 83,5 g ×	 60 uds.	=	 5,01 kg	  4 – 4,5 	INCH BUN
	 100 g ×	 50 uds.	=	5,00 kg	  4 – 4,5 	INCH BUN
	 125 g ×	 40 uds.	=	5,00 kg	  4,5 – 5 	INCH BUN
	 150 g ×	 30 uds.	=	4,50 kg	 5 	INCH BUN
	 180 g ×	 25 uds.	=	4,50 kg	  5 	INCH BUN

120 10 12 H 1 168 282 23 9,7 0,5 0,1 18 1 , 2 89

Ranch Master® Hamburger – HALAL 	 8 1 	224 	00
	8 1 	225 	00

	 100 g ×	 50 uds.	=	5,00 kg	  4 – 4,5 	INCH BUN
	 180 g ×	 25 uds.	=	4,50 kg	  5 	INCH BUN

120 10 12 H 1 168 282 23 9,7 0,5 0,1 18 1 , 2 89

Ranch Master® Gigaburger
	 85 	226 	00 
	 85 	228 	00 
	 7 1 	 1 32 	 1 5 

	 180 g ×	 25 uds.	=	4,50 kg	  5 – 6 INCH BUN 
	 227 g ×	 20 uds.	=	4,54 kg	  6 INCH BUN 
	 332 g ×	 15 uds.	=	 4,98 kg	  6 INCH BUN

120 10 12 H 1023 247 20 8 ,6 0,6 0,2 16 1 ,1 89

Homestyle Quick & Easy Burger 	 85 	469 	00 	 100 g ×	 40 uds.	=	4,00 kg	  4 – 5 INCH BUN 121 1 1 1 1 825 198 13 5 ,8 0, 3 0 19 1 ,0 90

Quick & Easy Burger
	 85 	046 	00
	 84 	 9 18 	00
	 85 	045 	00

	  60 g	 ×	60 Patties	=	 3,60 kg	 3,5 – 4,5 INCH BUN
	  100 g	 ×	40 Patties	=	4,00 kg	  4,5 – 5 INCH BUN
	  140 g	 ×	 25 Patties	=	 3,50 kg	  6 INCH BUN

12 1 1 1 1 1 H 1085 261 20 10 3 ,0 0,7 17 1 ,1 90

Quick & Easy Burger – BASIC KIT 	 85 	026 	00
		 100 g	 ×	12 Patties,	 4,5 – 5 INCH BUNS 
		  71 g	 ×	 12 Buns	=	 2,05 kg	

132 1 1 12 B ,  H ,  I 1 1 39 272 13 6 ,0 24 3 ,1 14 1 , 2 90

Homestyle Duroc Burger 	 85 	466 	00 	 150 g ×	 36 uds.	=	5,40 kg	  4,5 – 5 INCH BUN 90 10 9 1018 245 20 8 ,0 0, 3 0,1 16 0,61 9 1

Homestyle Chik’n® Burger 	 85 	454 	00
	 4	 ×	 1,50 kg	=	 6,00 kg	 4 – 4,5 INCH BUN
	 (1,5 kg = 10 – 13 uds. de aprox. 120 g)

90 10 9 E 957 229 13 2 , 3 14 0, 3 14 0,84 92

Pulled Chik’n® Burger 	 84 	673 	00
	 3	×	2,40 kg	=	 7,20 kg	 4 – 4,5 INCH BUN
	 (2,40 kg = 24 uds. de aprox. 100 g)

77 7 11 H 509 120 0,9 0, 3 10 9,3 18 1,3 93

Buffalo Chik’n® Burger 	 85 	074 	00
	 4	 ×	 1,50 kg	=	 6,00 kg	 4,5 – 5 INCH BUN
	 (1,5 kg = 10 – 12 uds. de aprox. 135 g)

72 9 8 B,  E ,  G ,  H 873 209 1 1 1 ,6 13 1 , 2 14 1 ,4 93

Chik’n® Burger 	 85 	243 	00 	 100 g	×	60 uds.	=	 6.00 kg	 4 – 4.5 INCH BUN 81 9 9 B,  E ,  G ,  H 884 210 8 .8 1 . 3 17 0.4 15 1 . 5 84

Chik’n® Burger XL 	 94 	 101 	 00 	 200 g	×	 30 uds.	=	 6.00 kg	  5 INCH BUN 90 10 9 B,  E ,  G ,  H 950 227 12 3 .5 1 1 0 .6 18 1 . 8 84

Crunchy Chik’n® Burger

	 84 	 92 1 	00 
 
	 84 	649 	00 

	 4 	×	 1,50 kg	=	 6,00 kg	 3,5 – 4 INCH BUN 
	 (1,5 kg = 15 – 17 uds. de aprox. 90 g) 
	 4	 ×	 1,50 kg	=	 6,00 kg	 4,5 – 5 INCH BUN
	 (1,5 kg = 10 – 12 uds. de aprox. 135 g)

72 9 8 B,  E ,  G ,  H 826 197 9, 3 1 , 5 14 1 , 2 14 0,96 93

Mac’n’Cheese Burger 	 85 	458 	00
	 4	 ×	 1,30 kg	=	 5,20 kg	 4 – 4,5 INCH BUN
	 (1,3 kg = 9 – 11 uds. de aprox. 130 g)

108 12 9 1046 249 1 1 5 ,2 29 5 ,2 7,6 1 ,4 94

Umami Master 	 85 	460 	00
	 4	 ×	 1,10 kg	=	 4,40 kg	 4 – 4,5 INCH BUN
	 (1,1 kg = 9 – 11 uds. de aprox. 110 g)

108 9 12 824 198 1 1 1 ,0 13 3 ,0 10 1 ,4 95

Red Oat Burger 	 85 	459 	00
	 4	×	 1,10 kg	=	 4,40 kg	 4 – 4,5 INCH BUN
	 (1,10 kg = 9 – 11 uds. de aprox. 110 g)

108 9 12 H 1037 248 14 4 ,1 19 2 ,9 9,5 1 ,6 96

Green Oat Burger 	 85 	285 	00
	 4	×	 1,10 kg	=	 4,40 kg	 4 – 4,5 INCH BUN
	 (1,10 kg = 9 – 11 uds. de aprox. 110 g)

108 9 12 1 1 12 267 17 5 ,7 19 0,4 8 ,2 1 ,6 96

Sunny Veggie Burger® 	 85 	084 	00
	 4	×	 1,30 kg	=	 5,20 kg	 3,5 – 4 INCH BUN
	 (1,3 kg = 10 uds. de aprox. 130 g)

108 9 12 676 161 6 ,8 0,6 23 5 , 3 1 , 2 0,95 97

Mediterranean Veggie Burger 	 85 	075 	00
	 4	×	 1,25 kg	=	 5,00 kg	 3,5 – 4 INCH BUN
	 (1,25 kg = 10 uds. de aprox. 125 g)

108 9 12 415 99 6 ,0 0,6 8 ,6 3 ,5 2 ,0 0,98 97

Green Heroes Plant Homestyle Burger 	 85 	283 	00
	 3	×	 1,00 kg	=	 3,00 kg	 4 – 5 INCH BUN
	 (1,00 kg = 8 uds. de aprox. 125 g)

120 10 12 934 224 12 6 ,7 9 ,4 0,0 18 0,95 99

Green Heroes Plant Crunchy Chik’n® Burger 	 85 	284 	00
	 3	×	 1,00 kg	=	 3,00 kg	 4 – 4,5 INCH BUN
	 (1,00 kg = 11 – 12 uds. de aprox. 90 g)

120 10 12 1030 246 12 1 ,0 28 1 ,4 5 ,2 2 ,5 99

Homestyle Burger Bun 	 84 	670 	00 	 105 g	×	 36 uds.	 =	 3,78 kg	 5 INCH (12,7 cm) 32 8 4 I 1 143 270 4 ,0 0,9 48 3 ,5 8 ,8 1 , 2 100

Brioche Burger Bun 	 84 	883 	20 	 80 g	×	 20 uds.	 =	 1,60 kg	 4 INCH (10 cm) 72 18 4 B , I 1 304 3 10 8 ,1 0 ,8 49 7,5 8 ,8 1 ,0 100
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Focaccia Burger Bun 	 84 	734 	20 	 80 g	 ×	30 uds.	 =	2,40 kg	 4,5 INCH (11,5 cm) 72 18 4
B ,  E , 
I

1 1 88 28 1 4 , 3 0,4 49 5 ,5 9,8 1 , 2 100

Laugen Burger Bun 	 84 	694 	00 	 80 g	 ×	48 uds.	 =	 3,84 kg	 4 – 4,5 INCH (10 cm) 56 7 8 1 139 270 4 ,2 0,5 47 4 ,7 9 ,5 1 ,9 100

Giant Burger Bun 	 85 	293 	00 	 125 g	 ×	 16 uds.	 =	2,00 kg	 6 INCH (15 cm) 72 18 4 B ,  I 1 197 284 5 ,8 0,6 47 6 ,5 9,0 1 , 2 101

Premium Giant Burger Bun 	 85 	 1 14 	 00 	 125 g	 ×	32 uds.	 =	4,00 kg	 6 INCH (15 cm) 32 8 4 I 1 158 275 5 ,2 1 ,1 47 2 ,8 8 ,4 1 , 2 101

B U R G E R  &  W R A P S
Wraps

Wrap Tortilla Tomato, 30 cm 	 84 	755 	00 	 12 bolsas × 12 uds.	 =	 144 uds.	  (13,30 kg) 36 9 4 1363 324 8 , 3 1 , 5 53 2 ,6 8 ,0 1 , 3 103

Wrap Tortilla Traditional Plain, 30 cm 	 84 	857 	00 	 12 bolsas × 12 uds.	 =	 144 uds.	  (13,30 kg) 36 9 4 1324 3 14 7, 3 0,7 53 1 ,9 8 ,0 1 , 2 103

Wrap Tortilla Traditional Plain, 25 cm 	 84 	742 	00 	 12 bolsas × 12 uds.	 =	 144 uds.	  (9,90 kg) 54 9 6 1324 3 14 7, 3 0,7 53 1 ,9 8 ,0 1 , 2 104

Wrap Tortilla Traditional Plain, 15 cm 	 84 	860 	00 	 24 bolsas × 12 uds.	 =	 288 uds.	  (8,64 kg) 60 10 6 1324 3 14 7, 3 0,7 53 1 ,9 8 ,0 1 , 2 104

Maistortilla, 15 cm
Tortilla de maíz, 15 cm

	 84 	 861 	00 	 16 bolsas × 30 uds.	 =	480 uds.	  (11,04 kg) 42 7 6 13 10 3 10 3 ,7 0,4 60 1 ,1 5 ,0 0 105

Nachos
Nachos, sin freir

	 84 	859 	00 	 2	×	5,00 kg	=	10,00 kg 45 9 5 1232 291 3 ,4 0,5 59 1 ,1 5 ,5 0 105

B U R G E R  &  W R A P S
Toppings & Saucen

Pickled Jalapeños Nacho Slices 	 84 	746 	99 	 6	×	 2,80 kg	=	16,80 kg 40 8 5 1 14 27 0,1 0 4 ,1 3 ,9 0,9 1 ,1 107

Grillgemüse Mediterranean
Vegetales mediterráneos asados

	 84 	760 	00 	 5	×	 1,00 kg	=	 5,00 kg 88 1 1 8 1 14 27 0, 3 0,1 3 , 7 3 ,4 1 ,4 0 107

White BBQ Sauce 	 85 	 461 	00 	 6 ×	2,00 l (2,182 kg)	=	 12,00 l	(13,092 kg) 50 5 10 H 1 152 227 2 1 1 , 5 2 1 17 0, 3 2 ,1 108

Chili Cheese Burger Sauce 	 85 	076 	00 	 6 ×	2,00 l (2,056 kg)	=	12,00 l	(12,336 kg) 50 5 10 B 1638 397 38 3 , 3 12 9,2 1 , 2 1 , 8 108

The Real Burger Sauce 	 84 	883 	 10 	 6 ×	2,00 l (2,182 kg)	=	 12,00 l	(13,092 kg) 50 5 10 H 1505 363 29 1 ,9 23 20  0 ,8 2 ,7 108

Redpeppajam® 	 84 	998 	00 	 6 ×	2,00 l (2,550 kg)	=	 12,00 l	(15,300 kg) 50 5 10 834 196 0 0 48 41 0,6 1 ,1 108

Guacamole Classic Extreme Supreme 	 84 	 741 	 00 	 12	 ×	500 g	 =	6,00 kg 81 9 9 841 203 17 2 ,7 8 ,4 2 , 3 1 , 7 1 ,1 109

Mango Dip 	 84 	999 	00 	 6 ×	2,00 l (2,370 kg)	=	 12,00 l	(14,200 kg) 50 5 10 833 196 0 0 49 27 0 2 ,5 109

Asia Sauce 	 84 	883 	00 	 6 ×	2,00 l (2,470 kg)	=	 12,00 l	(14,820 kg) 50 5 10 799 188 0 0 47 38 0 3 ,1 109

Chunky Salsa 	 84 	744 	00 	 6 ×	2,00 l (2,100 kg)	=	 12,00 l	(12,600 kg) 50 5 10 144 34 0 0 6 ,7 4 ,1 1 , 3 2 ,1 109

S C H N I T Z E L  &  M O R E
Schnitzel & Classics

Knusper Schnitzel Homestyle
Escalope Crujiente Homestyle 

	 56 	 751 	00
	 56 	752 	00
	 56 	753 	00

	 aprox.	 160 g ×	 aprox.	 38 uds.	 =	 6,08 kg 
	 aprox.	 180 g ×	 aprox.	 32 uds.	 =	 5,76 kg 
	 aprox.	 200 g ×	 aprox.	 28 uds.	 =	 5,60 kg

54 9 6 621 147 2 ,8 0,9 17 1 , 7 13 1 , 5 1 1 3

Knusper Schnitzel (crudo)
Escalope Crujiente (crudo)

	 56 	746 	00
	 56 	740 	00
	 56 	739 	00
	 56 	 741 	 00
	 56 	742 	00

	 aprox.	 120 g ×	 aprox.	60 uds.	 =	 7,20 kg 
	 aprox.	 160 g ×	 aprox.	40 uds.	 =	 6,40 kg 
	 aprox.	 180 g ×	 aprox.	40 uds.	 =	 7,20 kg 
	 aprox.	 200 g ×	 aprox.	40 uds.	 =	 8,00 kg 
	 aprox.	 230 g ×	 aprox.	 33 uds.	 =	 7,59 kg

54 9 6 596 141 3 ,1 1 , 3 1 7 3 ,9 1 1 1 , 7 1 14

Knusper Schnitzel XXL
Escalope Crujiente XXL

	 70 	 58 1 	00 	 aprox.	 300 g × 		21 uds.	 =	 6,30 kg 54 9 6 596 141 3 ,1 1 , 3 1 7 3 ,9 1 1 1 , 7 1 14

Knusper Schnitzel (prefrito)
Escalope Crujiente (prefrito)

	 84 	568 	00
	 84 	569 	00
	 56 	744 	00

	 aprox.	 100 g ×	 aprox.	80 uds.	 =	 8,00 kg
	 aprox.	 120 g ×	 aprox.	60 uds.	 =	 7,20 kg 
	 aprox.	 180 g ×	 aprox.	40 uds.	 =	 7,20 kg

54 9 6 1016 243 14 2 ,1 14 0,8 15 1 , 8 1 14
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S C H N I T Z E L  &  M O R E
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Pro-
teínas Sal

Goldschnitzel (crudo)
Escalope de oro (crudo)

	 84 	 1 35 	00
	 84 	100 	00
	 84 	 102 	00
	 59 	067 	00
	 84 	 1 1 1 	 00
	 84 	 1 15 	 20
	 84 	 1 15 	 00
	 84 	 1 19 	 00
	 84 	 123 	00
	 84 	 124 	00

	 aprox.	 80 g ×	 aprox.	100 uds.	 =	 8,00 kg 
	 aprox.	 100 g ×	 aprox.	 80 uds.	 =	 8,00 kg 
	 aprox.	 120 g ×	 aprox.	 60 uds.	 =	 7,20 kg 
	 aprox.	 140 g ×	 aprox.	 50 uds.	 =	 7,00 kg 
	 aprox.	 160 g ×	 aprox.	 40 uds.	 =	 6,40 kg
	 aprox.	 180 g ×	 aprox.	 20 uds.	 =	 3,60 kg 
	 aprox.	 180 g ×	 aprox.	 40 uds.	 =	 7,20 kg 
	 aprox.	 200 g ×	 aprox.	 40 uds.	 =	 8,00 kg 
	 aprox.	 220 g ×	 aprox.	 40 uds.	 =	 8,80 kg	
	 aprox.	 250 g ×	 aprox.	 36 uds.	 =	 9,00 kg

54
54
54
54
54
1 12
54
54
54
54

9
9
9
9
9

14
9
9
9
9

6
6
6
6
6
8
6
6
6
6

601 142 2 ,2 0,9 16 3 ,1 14 1 , 3 1 15

Goldschnitzel (prefrito)
Escalope de oro (prefrito)

	 84 	106 	00
	 84 	 1 18 	 00
	 84 	440 	00
	 84 	 1 30 	00
	 84 	 52 1 	00

	 aprox.	 100 g ×	 aprox.	 30 uds.	 =	 3,00 kg 
	 aprox.	 100 g ×	 aprox.	 80 uds.	 =	 8,00 kg 
	 aprox.	 120 g ×	 aprox.	 60 uds.	 =	 7,20 kg 
	 aprox.	 150 g ×	 aprox.	 40 uds.	 =	 6,00 kg 
	 aprox.	 180 g ×	 aprox.	 40 uds.	 =	 7,20 kg

1 12
54
54
54
54

14
9
9
9
9

8
6
6
6
6

1028 246 13 2 ,7 17 1 ,0 15 1 ,4 1 15

Maxi Chik’n® Schnitzel XXL 
Maxi Chik’n® Escalope XXL

	 83 	 361 	 10 	 aprox.	 250 g ×	 aprox.	24 uds.	=	6,00 kg 90 10 9 B,  E ,  G ,  H 957 228 9,5 1 , 3 22 0, 3 13 1 , 7 1 16

Knusper Schnitzel Chik’n®
Escalope Crujiente Chik’n®

	 84 	644 	00
	 84 	645 	00
	 84 	647 	00
	 84 	648 	00

	 aprox.	 100 g ×	aprox.	 60 uds.	 =	 6,00 kg 
	 aprox.	 120 g ×	aprox.	 50 uds.	 =	 6,00 kg 
	 aprox.	 160 g ×	aprox.	 38 uds.	 =	 6,00 kg 
	 aprox.	 180 g ×	aprox.	 33 uds.	 =	 6,00 kg

72 9 8 B,  E ,  G ,  H 793 189 8 ,1 1 ,4 14 1 ,1 14 1 ,4 1 16

FVZ Hähnchenschnitzel paniert
FVZ Schnitzel de pollo

	 86 	016 	 01
	 92 	672 	 10

		  100 g ×	  aprox. 45 uds. 	=	  4,50 kg
		  160 g ×	  aprox. 25 uds. 	=	  4,00 kg

1 12 14 8 936 223 10 1 15 0,6 18 1 , 5 1 1 7

FVZ Hähnchenbrustfilet Piccata
FVZ Pechuga de pollo Piccata

	 92 	729 	20
	 92 	729 	30
	 92 	729 	 10

		  100 g ×	  aprox. 45 uds. 	=	  4,50 kg
		  125 g ×	 aprox. 30 uds. 	=	  3,75 kg
		  150 g ×	 aprox. 30 uds. 	=	  4,50 kg

1 12 14 8 968 23 1 1 1 2 16 0,8 17 2 ,2 1 1 7

Green Heroes Plant Knusper Schnitzel
Green Heroes Plant Escalope Crujiente

	 85 	480 	00
	 56 	988 	00 
	 85 	 48 1 	00

	 4 × 1,20 kg = 4,80 kg 	 (1,20 kg = 20 – 21 uds. de aprox. 60 g)
	 3 × 1,00 kg = 3,00 kg 	  (1,00 kg = 10 uds. de aprox. 100 g)
	 2 × 1,82 kg = 3,64 kg 	 (1,82 kg = 13 – 14 uds. de aprox. 140 g)

120
108
108

10
9
9

12
12
12

1265 303 19 3 ,2 2 1 0 ,2 1 1 1 , 3 1 18

Mini Schnitzel Chik’n®
Miniescalope Chik’n®

	 84 	470 	00 6 × 1,00 kg = 6,00 kg  (1,00 kg = 30 – 36 uds.) 8 1 9 9 985 235 1 1 1 ,6 18 1 ,1 16 1 , 2 1 19

Mini Schnitzel
Miniescalope 

	 56 	736 	00 6 × 1,00 kg = 6,00 kg  (1,00 kg = 36 – 44 uds.) 8 1 9 9 1053 252 14 2 ,0 15 1 , 3 16 1 , 2 1 19

Cordon Bleu vom Schwein
Cordon Bleu Cerdo

	 84 	 1 1 7 	 00
	 84 	 122 	00

	 aprox.	 18 0 g ×	 aprox.	 40 uds.	 =	 7,20 kg 
	 aprox.	 200 g ×	 aprox.	 40 uds.	 =	 8,00 kg

54 9 6 648 154 4 ,4 3 ,0 9,5 3 ,0 19 1 , 3 120

Fire Roasted Chik’n® Steak 	 84 	641 	00 4 × 1,50 kg = 6,00 kg  (1,50 kg = 13 – 19 uds.) 72 9 8 B ,  E ,  G ,  H 514 122 4 ,1 1 ,0 1 , 3 0 , 3 20 1 ,9 12 1

S C H N I T Z E L  &  M O R E
Productos de carne picada

HIT Unsere Beste Frikadelle
Hit albóndiga “Nuestra recomendada” 

	 79 	 189 	00
	 84 	 161 	 24
	 84 	 161 	 00

		  100 g ×	 90 uds.	=	 9,00 kg 
		  125 g ×	 24 uds.	=	 3,00 kg 
		  125 g ×	 75 uds.	=	 9,38 kg

72
156

72

8
12
8

9
13
9

B 1362 328 27 10 6 ,1 1 , 5 15 1 , 3 123

Green Heroes Plant Frikadelle
Green Heroes Plant Albóndigas

	 85 	478 	00 	 3 × 1,75 kg = 5,25 kg (1,75 kg = 14 – 15 uds. de 125 g) 120 10 12 H 1 125 270 18 3 ,6 14 3 ,4 13 1 ,6 124

Green Heroes Plant Meatballs
Green Heroes Plant Mini Albóndigas

	 85 	477 	00 3 × 1,80 kg = 5,40 kg (1,80 kg = 98 – 105 uds. de 18 g) 120 10 12 H 1 142 274 18 4 , 3 14 4 ,5 14 1 , 7 125

HIT Meatballs Classic 	 85 	027 	00 	 10 × 1,00 kg = 10,00 kg (1,00 kg = 44 – 46 uds. de 22 g) 54 6 9 B,  G ,  H 944 227 16 6 ,8 2 ,7 0,6 18 1 ,6 126

FVZ Partyfrikadelle
FVZ Filete de cordero

	 93 	620 	00 5 × 1,00 kg = 5,00 kg (1,00 kg = aprox. 50 uds. × 20 g) 1 12 14 8 B 1038 250 18 7 8 ,9 1 , 3 13 1 ,6 126

HIT Schlemmer Hacksteak
HIT Gourmet Filete de Carne Picada 

	 84 	 8 16 	00
	 85 	030 	00
	 84 	 8 18 	00

		  125 g ×	 40 uds.	=	 5,00 kg 
		  140 g ×	 36 uds.	=	 5,04 kg 
		  180 g ×	 28 uds.	=	 5,04 kg

120 10 12 B ,  G ,  H 933 224 16 6 ,7 2 ,8 0,8 17 1 ,6 127

FVZ Lammhacksteak
FVZ Filete de cordero

	 93 	903 	00 		  70 g ×	 40 uds. 	=	 2,80 kg 132 12 1 1 B 845 203 13 6 ,2 5 ,4 1 , 2 16 1 ,4 127

Green Heroes Plant Hackrolle Tomate
Green Heroes Plant Rollo de Carne Picada con Tomate

	 85 	479 	00 3 × 1,80 kg = 5,40 kg (1,80 kg = 15 – 16 uds. de 120 g) 120 10 12 H 1 105 265 17 3 ,4 14 4 ,5 14 1 , 8 128

HIT Cevap Cevapcici 	 85 	060 	00 4 × 1,125 kg = 4,50 kg (1,125 kg = aprox. 45 uds. de 25 g) 84 7 12 H 1047 252 19 8 ,1 1 , 7 1 ,1 1 8 1 , 3 129

Ranch Master® Cevapcici 	 80 	384 	00  8 × 1,00 kg = 8,00 kg (1,00 kg = aprox. 40 uds. de 25 g) 72 8 9 H 1046 252 20 9,1 0 0 18 1 , 8 129

146 147

 RESUMEN DE PRODUCTOS & LEYENDAS 

RE
SU

ME
N

& 
LE

YE
ND

AS
 



Nuevos productos *   = contiene cereales con gluten/leche (inc. lactosa)   = preparación recomendada A = crustáceos / B = huevos / C = pescado/ D = cacahuetes / E = soja / F = frutos secos / G = apio / H = mostaza / I = sésamo / J = altramuz / K = moluscos

F O R M A T O  A L É R G E N O S * V A L O R E S  N U T R I C I O N A L E S  ( C A N T I D A D  P R O M E D I O  P O R  1 0 0  G   /   M L ) P R E P A R A C I Ó N O R I G E N P Á G I N A

	
  

S C H N I T Z E L  &  M O R E
Especialidades    Ref. Unidad

Cajas 
por palé

Capas 
por palé

Cajas  
por capa Gluten Lactosa

Misce
lánea

Energía 
en kJ

Energía 
kcal Grasa

de los cuales 
grasas  
saturadas 
en g

Hidratos 
de 
carbono

de los 
cuales 
azúcares

Pro-
teínas Sal

FVZ Der Haxer
FVZ Codillo

	 95 	 152 	 20
	 95 	 152 	 2 1
	 95 	 152 	 22

		  120 g ×	 60 uds. 	=	  7,20 kg
		  150 g ×	 40 uds. 	=	  6,00 kg
		  180 g ×	 40 uds. 	=	  7,20 kg

72 9 8 750 179 9,2 2 ,7 1 ,1 0 , 3 23 1 ,6 13 1

FVZ Der Haxer C+C
FVZ Codillo C+C

	 95 	 152 	09 5 × 1,50 kg = 7,50 kg (1,50 kg = aprox. 9 – 11 uds.) 54 6 9 750 179 9,2 2 ,7 1 ,1 0 , 3 23 1 ,6 13 1

FVZ Chicken Haxen
FVZ Codillo de pollo

	 92 	542 	00 2 × 2,50 kg = 5,00 kg 72 9 8 537 128 5 1 , 7 0 ,7 0,7 20 1 ,4 13 1

FVZ Chicken Haxen C+C 
FVZ Codillo de pollo C+C

	 92 	542 	03 4 × 1,50 kg = 6,00 kg 72 9 8 537 128 5 1 , 7 0 ,7 0,7 20 1 ,4 13 1

FVZ Spare Ribs Barbecue 	 95 	084 	00 6,00 kg 72 9 8 969 233 17 6 ,7 3 1 , 8 17 2 ,1 1 33

FVZ Spare Ribs Barbecue C+C 	 95 	084 	 19 5 × 1,50 kg = 7,50 kg 54 6 9 969 233 17 6 ,7 3 1 , 8 17 2 ,1 1 33

FVZ Spare Ribs Classic 	 95 	084 	20 6,00 kg 72 9 8 1061 256 20 7,1 0 ,6 0,4 18 2 133

SALOMON- 
FOODWORLD 
	 COM
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	 DIVERSIDAD EN HALAL
La demanda de productos certificados como Halal 

está en constante crecimiento. En SALOMON FoodWorld®,  

ofrecemos una amplia gama de productos Halal  

que cumplen con todos los requisitos de calidad, 

tanto en el proceso de fabricación como en los 

ingredientes utilizados. ¡Descubre todos nuestros 

productos certificados como Halal!

	 HOT CONTENT NEWS
Noticias de última hora en lugar de noticias tibias,  

hasta seis veces al año. Además, guías gratuitas 

con valiosos consejos e información sobre temas 

actuales. ¡Regístrate ahora!A
	 MATERIALES INSPIRADORES
Descarga útiles documentos temáticos o nuestro 

catálogo repleto de inspiración. ¡Obtén  

ideas, tendencias y soluciones para tu negocio 

gastronómico! ¡Explora gratis ahora!
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NOTA 
Cada producto congelado se 

puede obtener por separado.

Las ilustraciones sirven como 

sugerencias de presentación. 

Los iconos de preparación que aparecen en  

un círculo indican el método de preparación  

recomendado de un determinado producto. 

Pollo

Pavo

Pavo y  

pollo

Ternera 

Ternera  

y cerdo

Cerdo

Cordero

Pescado /  

marisco

Vegano

Vegetariano

PUEDES OBTENER 
NUESTROS  
PRODUCTOS ...
...  de mayoristas y en los 

autoservicios mayoristas 

Cash & Carry en toda Euro-

pa. No pierdas el tiempo y 

selecciona tu producto fa-

vorito desde nuestra tienda 

online para que el mayorista 

que prefieras te lo sumi-

nistre. Si un producto de 

este catálogo no está dispo-

nible en la tienda, llámanos 

o escríbenos y nos asegura

remos de que el producto 

esté a tu disposición lo an-

tes posible o te indicaremos 

la dirección de otro socio 

comercial que se encuentre 

cerca de ti.

Descongelar

Freidora 

Plancha / parrilla

Horno para pizza 

Impinger

Horno a vapor  

combinado / horno

Plancha

Parrilla 

Merrychef

Microondas

Sartén

MEDIDAS INDICADAS 
EN PULGADAS
Consulta nuestras tablas de 

productos para ver nuestras 

recomendaciones sobre el  

tamaño adecuado del pan de 

las hamburguesas en pulgadas 

para nuestros productos de la 

sección Burger Patties & Buns.

3,5 inch 	=	 8,89 cm

4,0 inch 	=	10,16	cm

4,5 inch 	=	11,43	cm

5,0 inch 	=	12,70	cm

6,0 inch 	=	15,24	cm

CASH & CARRY 
Nuestros productos con la 

marca C+C son los más  

vendidos en el sector  

de la restauración para el  

mercado Cash & Carry.  

Con sus prácticas unidades 

de envasado y su atrac- 

tivo aspecto, son el  

generador de impulsos en 

los puntos de venta.

LEYENDAS
INGREDIENTESPREPARACIÓN MISCELÁNEA

Sugerencias de  

presentación e in-

formación sobre  

nuestros productos.

Escanea para más 

información.

INFORMACIÓN 
Y PRECIOS

 ¡ESTAREMOS ENCANTADOS 

 DE AYUDARTE!  

    +34 936 09 42 99 



SALOMON FoodWorld® GmbH
Nordring 13 . D-63762 Grossostheim-Ringheim

Tel  +34 936 09 42 99 . Fax +49 6026 506 233

salesofficeint@salomon-foodworld.com

SALO MON-FOODWORLD.COM

A Vion Company

Producción neutral en 

cuanto a emisiones. Escanea 

y obtén más información.

klima-druck.de · ID-Nr. 23146419
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 AHORA NUEVOS PRODUCTOS 

 EN NUESTRA GAMA:  

 �FVZ – Especialidades clásicas  

reinventadas




