
Finger Food liegt mehr denn je im 
Trend – außerdem entdecken viele 
Gäste ihre Vorliebe für die deutsche 
Küche. 
Die Mini Schnitzel vereinen beide 
Trends zu einem einzigartigen 
Genuss-Erlebnis mit Bestseller-
Potenzial, das durch seine 
Vielseitigkeit begeistert.

Einzigartig frisch im Geschmack, 
aus bestem Schweinelachs, mit einer 
gold-gelben Panade schonend 
gegart, sind die Minis ideal als 
attraktives Barfood, kleine Menü-
Komponente oder als herzhafter 
Snack für Flying Buffets.

Tiefkühlfrisch, einfach und schnell 
im Kombidämpfer zubereitet, sind 

sie dazu ein echter 
Convenience-Hit.

Geben Sie Ihrem Finger Food Angebot 
neue Impulse und begeistern Sie Ihre 
Gäste mit dieser Idee.

Weitere Infos und Servierhilfen gibt 
es im Web oder unter freecall
Hotline 008000/7256666.

Mini Schnitzel: 
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Mini Schnitzel: 
Deutsche Klassiker 
als Finger Food Hits

Finger Food liegt mehr denn je im 
Trend, deutsche Küche ebenfalls! 
Die Mini Schnitzel vereinen beide 
Trends zu einem einzigartigen Genuss 
Erlebnis mit Bestseller-Potenzial.
 
Ausgesprochen frisch im Geschmack, 
aus bestem Schweinelachs, mit einer 
gold-gelben Panade schonend gegart, 
sind die Minis ideal als attraktives 
Barfood, kleine Menü-Komponente 
oder als herzhafter Snack für Flying 
Buffets. 

Tiefkühlfrisch, einfach und schnell 
im Kombidämpfer zubereitet, sind 
sie dazu ein echter Convenience-Hit.

Geben Sie Ihrer Speisekarte neue 
Impulse mit diesem Eatertainment-
Highlight.
Weitere Infos und Servierhilfen gibt  
es unter 
www.salomon-foodworld.com und 
unter Freecall 008000/7256666.

Servier- und 
Kalkulationsvorschläge

	 Mini Schnitzel 	
	 „Bauernart”NEU

Mini Schnitzel
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Zartes, saftiges Schweineschnitzel, gold-gelb paniert mit leichter 
Zitronennote, schonend gebraten. Aus frischen Schweinelachsen 
(ohne Kette), portioniert.

Inhalt: 
1,0 kg = 36 - 44 Stück; 6 Beutel x 1,0 kg = 6,0 kg (Art.-Nr. 78497)

Für Liebhaber der deutschen rustikalen Küche: Saftiges 
Schweinelachsschnitzel (ohne Kette), besonders zart mit einer herz-
haften Käse-Zwiebel Panade, gebraten und portioniert.

Inhalt: 
1,0 kg = 30 - 36 Stück; 6 Beutel x 1,0 kg = 6,0 kg (Art.-Nr. 78485)

Serviervorschläge: 
	Als kleiner Vorspeisenteller mit Gemüsesticks und Joghurt-Dip 
	Der Klassiker – mit Pommes Frites und Salat
	Als Hauptgericht mit gegrilltem Gemüse und Wedges
	Als Finger Food mit fruchtigem oder scharfem Dip
	Für das Flying Buffet	
	Auf dem Buffet z.B. bei Tagungspausen
	Als Kinderteller
	Mini Schnitzel kombiniert mit den German Tapas 	

    (Sortimentskarton 6310)

Zubereitung:

 Kombidämpfer mit trockener Hitze: 200 °C ca. 7 - 8 Min.

 Fritteuse: 178 °C ca. 2:30 Min.

 Pfanne: bei mittlerer Hitze ca. 7:30 - 8 Min.

Die Zubereitungszeit kann je nach Geräteleistung variieren.

Sämtliche Serviervorschläge sind untereinander kombinierbar/austauschbar. Hier ein paar Kalkulationsbeispiele für Sie.
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Mini Schnitzel Mini Schnitzel „Bauernart” 

Tellergericht

Als leckeres Hauptgericht werden die Mini 
Schnitzel mit Tomaten-Paprika-Chutney und 
Country Potatoes serviert. 

Zutaten	 Menge	 Euro*
Mini Schnitzel	 5 Stück (125 g)	 1,00 €
Tomaten-Paprika-Chutney	  150 g	 0,27 €
Country Potatoes	 100 g	 0,18 €
Salat-Garnitur	 30 g	 0,20 €
Wareneinsatz: (ca. 405 g)		  1,65 €
Verkaufsvorschlag	 von	 5,80 €
	 	 bis	 7,50 €
Rohertrag €	 von	 4,15 €
		  bis	 5,85 €
Rohertrag %	 von	 250 %
		  bis	 350 %

Take away

Mini Schnitzel, to go. Ganz easy bieten Sie das 
Mini Schnitzel zusammen mit Pommes Frites in 
der Tüte als Take-Away Gericht an.

Zutaten	 Menge	 Euro*
Mini Schnitzel	 3 Stück (75 g)	 0,60 €
Pommes Frites	  100 g	 0,30 €
Ketchup	 15 ml	 0,04 €

Wareneinsatz: (ca. 190 g)		  0,94 €
Verkaufsvorschlag	 von	 2,90 €
	 	 bis	 3,80 €
Rohertrag €	 von	 1,96 €
		  bis	 2,86 €
Rohertrag %	 von	 210 %
		  bis	 300 %

Snack

Traditionell und typisch deutsch servieren Sie 
unsere saftig, zarten Mini Schnitzel "Bauernart" 
mit gehobeltem Radi und Radieserl. Nicht nur 
im Biergarten der ideale Snack für den kleinen 
Hunger zwischendurch.

Zutaten	 Menge	 Euro*
Mini Schnitzel	 3 Stück (90 g)	 0,77 €
Radiserl und gehobelter Radi	  60 g	 0,11 €

Wareneinsatz: (150 g)		  0,88 €
Verkaufsvorschlag 	 von	 3,00 €
	 	 bis	 4,00 €
Rohertrag €	 von	 2,12 €
		  bis	 3,12 €
Rohertrag %	 von	 250 %
		  bis	 350 %

* Basis: Preise sind “Ca.-Preise” für Gastronomie ohne Berücksichtigung der MwSt.
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